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Installationsvejledning

Indbygget keramisk kogeplade
JG 3101 P/ JG 6002 P / PEK1002 / PEK1001 V2



Generelle advarsler

Denne enhed er ikke beregnet til brug af personer (inklusive bgrn) med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og viden, medmindre de er under opsyn eller har faet instruktioner om
brugen af enheden af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger med enheden.

Denne enhed kan bruges af barn fra 8 ar og opefter samt af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de har faet vejledning eller instruktioner om sikker
brug af enheden og forstar de involverede farer.

Barn ma ikke lege med enheden. Renggring og vedligeholdelse ma ikke
udfaeres af barn uden opsyn.

a) Hvis forsyningskablet er beskadiget, skal det udskiftes af
producenten, dennes serviceagent eller en tilsvarende kvalificeret
person for at undga fare.

b) ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal apparatet slukkes
for at undga risiko for elektrisk stad.

c) Metalliske genstande som knive, gafler, skeer og lag ma ikke
placeres pa kogepladens overflade, da de kan blive varme.

d) Apparater er ikke beregnet til at blive betjent via en ekstern
timer eller et separat fjernstyringssystem.

e) Brandfare: Opbevar ikke genstande pa kogepladerne.

f) VAR OPMARKSOM: Tilberedningsprocessen skal overvages.
Kortvarige tilberedningsprocesser skal overvages kontinuerligt.



g) ADVARSEL: Uovervaget madlavning pa en kogeplade med
fedt eller olie kan vaere farligt og kan resultere i brand.
h) En damprenser ma ikke bruges.

**ADVARSEL:** Uovervaget madlavning pa en kogeplade med fedt eller olie
kan vare farligt og kan resultere i brand. Forseg ALDRIG at slukke en
brand med vand, men sluk apparatet og dek derefter flammen, f.eks. med
et lag eller et brandtappe.

*VAER OPMZARKSOM:** Tilberedningsprocessen skal overvages. Kortvarige
tilberedningsprocesser skal overvages kontinuerligt.

*ADVARSEL:** Brandfare: Opbevar ikke genstande pa kogepladerne.
*VAER OPMZARKSOM:** Tilberedningsprocessen skal overvages. Kortvarige
tilberedningsprocesser skal overvages kontinuerligt.

*ADVARSEL:** Brandfare: Opbevar ikke genstande pa kogepladerne.



Sikkerhedsadvarsler

Din sikkerhed er vigtig for os. Laes derfor denne sektion grundigt, inden du

bruger din kogeplade.

Installation
Fare for elektrisk stod

Afbryd apparatet fra stramforsyningen, inden du udfgrer nogen
form for arbejde eller vedligeholdelse.

Tilslutning til et godt jordforbundet system er essentielt og
obligatorisk.

Andringer i det elektriske system i hjemmet ma kun udfares af en
kvalificeret elektriker.

Manglende overholdelse af disse instruktioner kan medfare elektrisk
sted eller dad.

Fare for snitskader

Veer forsigtig - panelkanterne er skarpe.
Manglende forsigtighed kan resultere i skader eller snitsar.

Vigtige sikkerhedsinstruktioner

Laes disse instruktioner grundigt, far du installerer eller bruger
apparatet.

Der ma aldrig placeres breendbare materialer eller produkter pa
dette apparat.

Sgrg for, at denne information er tilgeengelig for den person, der er
ansvarlig for installationen, da det kan reducere dine
installationsomkostninger.

For at undga fare skal dette apparat installeres i henhold til
installationsvejledningen.

Dette apparat skal installeres korrekt og jordes af en kvalificeret
person.

Apparatet skal tilsluttes en kreds, der har en afbryder, som giver
fuldsteendig frakobling fra stremforsyningen.

Forkert installation af apparatet kan ugyldiggare enhver garanti eller
erstatningskrav.



Drift og vedligeholdelse
Fare for elektrisk stod

e Undlad at lave mad péd en beskadiget eller revnet kogeplade. Hvis
kogepladens overflade gér i stykker eller revner, skal du straks slukke
apparatet ved stramforsyningen (veegaafbryderen) og kontakte en
kvalificeret tekniker.

e Sluk kogepladen pa veegaafbryderen, far du foretager renggring eller
vedligeholdelse.

e Manglende overholdelse af denne advarsel kan medfare elektrisk stad
eller dad.

Sundhedsrisiko

o Dette apparat overholder standarder for elektromagnetisk sikkerhed.

e Personer med pacemakere eller andre elektriske implantater (som
insulinpumper) skal konsultere deres lzege eller producenten af
implantatet, far de bruger dette apparat, for at sikre, at implantatet
ikke pavirkes af det elektromagnetiske felt.

e Manglende overholdelse af denne advarsel kan medfgre dgdsfald.
Fare for varme overflader

e Under brug bliver tilgeengelige dele af dette apparat varme nok til at
kunne forarsage forbraendinger.

e Undgé, at din krop, tgj eller andre genstande, undtagen egnet
kogegrej, rarer ved keramikglasset, fgr overfladen er kalet af.

o Metalliske genstande som knive, gafler, skeer og lag ma ikke placeres
pa kogepladens overflade, da de kan blive varme.

e Hold bgrn vaek fra apparatet.

e Handtag pa gryder og pander kan blive varme. Sarg for, at
héndtagene ikke stikker ud over andre kogezoner, der er teendt. Hold
handtagene uden for barns raekkevidde.

e Manglende overholdelse af denne advarsel kan resultere i
forbraendinger og skoldninger.



Vigtige sikkerhedsinstruktioner

o Lad aldrig apparatet veere uden opsyn under brug.

o Overkog kan forarsage rggudvikling og fedtspild, som kan antaendes.

e Brug aldrig apparatet som arbejds- eller opbevaringsflade.

e Efterlad aldrig genstande eller kakkenredskaber pa apparatet.

o Placer eller efterlad ikke magnetiske genstande (f.eks. kreditkort,
hukommelseskort) eller elektroniske enheder (f.eks. computere, MP3-
afspillere) neer apparatet, da de kan pavirkes af dets
elektromagnetiske felt.

e Brug aldrig apparatet til opvarmning af rummet.

e Sluk altid for kogezonerne og kogepladen efter brug, som beskrevet i
denne manual (dvs. ved at bruge touch-kontrollerne). Stol ikke pa
pande-sensorfunktionen til at slukke kogezonerne, nar du fjerner
gryderne.

e Tillad ikke barn at lege med apparatet eller sidde, sta eller klatre pa
det.

e Opbevar ikke genstande, som bgrn kan finde interessante, i skabe
over apparatet. Barn, der klatrer pa kogepladen, kan komme alvorligt
til skade.

e Lad ikke bgrn veere alene eller uden opsyn i omradet, hvor apparatet
bruges.

e Barn eller personer med en funktionsnedsaettelse, der begraenser
deres evne til at bruge apparatet, begr fa instruktioner fra en ansvarlig
og kompetent person. Instruktaren skal sikre sig, at de kan bruge
apparatet uden fare for sig selv eller omgivelserne.

e Reparer eller udskift ikke dele af apparatet, medmindre det specifikt
anbefales i manualen. Al anden service bgr udfares af en kvalificeret
tekniker.

e Brug ikke en damprenser til at renggre kogepladen.

e Placer eller tab ikke tunge genstande péa kogepladen.

e Std ikke pa kogepladen.

e Brug ikke gryder med ujeevne kanter, og traek ikke gryder hen over
keramisk glasoverflade, da dette kan ridse glasset.



Brug ikke skuresvampe eller andre harde, abrasive rengaringsmidler til
renggring af kogepladen, da disse kan ridse det keramiske glas.

Hvis forsyningskablet er beskadiget, skal det udskiftes af producenten, dens
serviceagent eller en tilsvarende kvalificeret person for at undga fare.

Dette apparat er beregnet til brug i private husholdninger. Kommerciel brug af
enhver art deekkes ikke af producentens garanti.

ADVARSEL: Apparatet og dets tilgeengelige dele bliver varme under brug. Pas
pad, 0g undga at rgre ved varmeelementerne.

ADVARSEL: Apparatet og dets tilgeengelige dele bliver varme under brug. Pas
pa, og undga at rgre ved varmeelementerne.

Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og
viden, hvis de har faet vejledning eller instruktioner om sikker brug og forstar
de involverede farer.

Barn ma ikke lege med apparatet. Renggring og vedligeholdelse ma ikke
udfgres af bgrn uden opsyn.

ADVARSEL: Uovervéget madlavning pa en kogeplade med fedt eller olie kan
veere farligt og kan resultere i brand. Forsag ALDRIG

at slukke en brand med vand, men sluk for apparatet og deek

flammen, f.eks. med et 1&g eller et brandteeppe.

ADVARSEL: Brandfare: Opbevar ikke genstande pa

kogepladerne.

ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal apparatet slukkes for

at undga risiko for elektrisk stad.

For kogeplader med keramisk glas eller lignende materialer, som beskytter
stramfgrende dele, ma en damprenser ikke anvendes.

Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent via en ekstern timer eller et
separat fjernstyringssystem.



Vi anbefaler, at du bruger tid pé at laese denne brugsanvisning /
installationsvejledning for fuldt ud at forsta, hvordan du installerer og betjener den.
For installation, laes venligst installationsafsnittet.

Laes alle sikkerhedsinstruktionerne omhyggeligt far brug, og gem denne
brugsanvisning / installationsvejledning til fremtidig reference.

Produkt oversigt

Set oppe fra
Model:JG 3101 P

1. Max. 1200W zone 2. Max. 1800W zone
3. Kontrolpanel



Kontrol Panel

4 3 3 2
1. ON/OFF-knap 2. Barnelas
3. Justering af effekt og timer 4. Timer-knap
5. Display for timer visning 6. Display for visning af
7. Knapper til valg af varmezone varmeeffektniveau

Model: JG 6002 P/ PEK1002

2

1
1. Max. 1800W zone 2. Max. 1200W zone
3. Max. 1800W zone 4. Max. 1200W zone

5. Kontrolpanel



Kontrol panel

5
4 2 3 2 1
1. ON/OFF-knap 2. Justering af effekt og tid
3. Timer-knap 4. Bgrnesikring
5. Taster til valg af varmezone 6. Display for visning af
7. Display for timervisning varmeeffektniveau

Model: PEK1001 V2

2 3
1
4
5
1. Max. 1100/2200W zone 2. Max. 1200W zone
3. Max. 1000/2000W zone 4. Max. 1200W zone

5. Kontrolpanel



Kontrol panel

5 5
8 4 2 3 2 1
1. ON/OFF-knap 2. Justering af effekt og tid
3. Timer-knap 4. Bgrnelds
5. Knapper til valg af varmezone 6. Display for visning af varmeeffektniveau
7. Timer visning 8. Tast til udvidelseszone

Far du bruger din nye kogeplade

1. Lees denne vejledning, og veer seerlig opmaerksom pa afsnittet
'Sikkerhedsadvarsler'.

2.Fjern eventuel beskyttelsesfilm, der stadig kan veere pa din kogeplade.

Brug af bergringsknapperne

1. Betjeningsknapperne reagerer pa bergring, sa du behgver ikke at trykke pé
dem.

2. Brug fingerspidsen

3. Du vil hgre et bip, hver gang der registreres en bergring.

4. Sgrg for, at betjeningselementerne altid er rene, tgrre, og at der ikke er nogen
genstand (f.eks. et redskab eller en klud), der daekker dem. Selv en tynd film af
vand kan ggre betjeningselementerne vanskelige at betjene.



Valg af det rigtige kakkengrej

Brug ikke kakkengrej med skarpe kanter eller en buet bund.

Sgrg for, at bunden af din gryde er glat, sidder fladt mod glasset og har samme
starrelse som kogezonen. Brug pander, hvis diameter er lige s& stor som
grafikken for den valgte zone. Ved at bruge en gryde vil en lidt bredere energi
blive brugt med maksimal effektivitet. Hvis du bruger mindre gryder, kan
effektiviteten veere mindre end forventet. Gryde mindre end 140 mm kan ikke
opdages af kogepladen. Centrer altid din gryde pa& kogezonen.

-
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Loft altid pander af kogepladens overflade — glid ikke, da de kan ridse glasset.
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Sadan betjener du din nye kogeplade

Madlavning

1. Tryk pé ON/OFF-knappen.

Efter teending bipper summeren én gang, alle displays LED -
"eller'—", hvilket indikerer, at

kogepladen er gdet i standbytilstand.



Bemaerk:

Hvis du ikke veelger en varmeindstilling inden for 1 minut, slukker
kogepladen automatisk. Du bliver ngdt til at starte forfra.

1. Placer en passende gryde pa den kogezone,
du gnsker at bruge.
1. Sgrg for, at bunden af gryden og
overfladen af kogezonen er rene og
tarre.

1. Ved at trykke pa varmezonevalgskontrollen
blinker LED-indikatoren ved siden af tasten (
II5II

2. Juster varmeeffektindstillingen ved at trykke pa eller knappen fra 0 til 9.

1.Du kan til enhver tid sendre
varmeindstillingen under tilberedningen.

Nar du er feerdig med at lave mad
1.Bergring af den varmezone, du gnsker at slukke for

2. Sluk for kogezonen ved at trykke pé tasten indtil "0".

3. Sluk for hele kogepladen ved at trykke pa _/
ON/OFF-knappen.



4. Pas pa varme overflader

"H" viser og blinker, hvilken kogezone der er varm. Det forsvinder, nér overfladen
er kalet ned til en sikker temperatur. Den kan ogsa bruges som en
energibesparende funktion, hvis du vil opvarme yderligere pander, skal du bruge
den zone, der stadig er varm. .
|

|

Brug af funktionen til udvidelig zone

Hvis din kogeplade er udstyret med en udtraekkelig zone, kan den bruges i
fglgende tilstande:
1. A: Midterzone — kun farste varmeenhed taendes
2. B: Udvidet zone (center + ydre) — Bade farste og andet varmekredslgb
er teendt

Lasning af betjeningsknapperne

1.Du kan lase betjeningsknapperne for at forhindre utilsigtet brug (f.eks.
barn, der ved et uheld teender for kogezonerne).
2. Nar kontrolelementerne er |8st, deaktiveres alle kontrolelementer
undtagen teend/sluk-kontrolelementet.

S&dan lases betjeningsknapperne

Tryk pa tasteldsen . Timerindikatorens LED viser "Lo".



Sédan laser du betjeningsmulighederne op

1. Tryk og hold p4 tastelésen i 3-5 sekunder, indtil "LO" annullerer.
2. Du kan nu begynde at bruge din kogeplade.

& Nar kogepladen er i Iast tilstand, er alle betjeningsknapper deaktiveret
undtagen ON/OFF (O , du kan altid slukke for kogepladen med ON/OFF-
knappen i en ngdsituation, men du skal ldse kogepladen op farst i naeste
operation.

Brug af timeren

Du kan bruge timeren pa to forskellige mader:
e Du kan bruge den som minutur. | dette tilfeelde vil den ikke slukke
for nogen kogezone, nér den indstillede tid er gaet.

e Du kan indstille den til at slukke for en eller flere kogezoner, nér den
indstillede tid er gaet.

e Du kan indstille timeren op til 99 minutter.

Brug af timeren som minutur

Hvis du ikke veelger nogen kogezone:

1. Serg for, at kogepladen er teendt.
Bemaerk: du kan bruge minuturet far eller efter tilberedningszoneindstillingen
er afsluttet.

2. Tryk pa timerkontrol, "30" vises i timerdisplayets LED. og "0" blinker

3. Indstil tiden ved at trykke pa "+" og "-" kontrol.

1 )



4. Tryk pa timerkontrollen igen, "3" blinker.

5. Indstil tiden ved at trykke pa "+" og "-", nu er den timer, du indstiller, 85

minutter.

6. Nér tiden er indstillet, begynder den at teelle ned med det samme. Displayet
viser den resterende tid

7. Summeren bipper i 10 sekunder, og timerindikatoren
viser "- - ", ndr indstillingstiden er afsluttet.

El

Indstilling af timeren til at slukke for en eller flere kogezoner

Hvis timeren er indstillet til én zone:

1.Tryk péd den varmezonevalgskontrol, som du vil indstille timeren til.

2. Tryk pa timerkontrol, "30" vises i timerdisplayet. og "0"

blinker. D E



3. Indstil tiden ved at trykke pa& "+" og

4. Tryk péa timerkontrollen igen, "3" blinker.

5. Indstil tiden ved at trykke pa "+" og "-", nu er den timer, du indstiller, 85

minutter..

6. Nér tiden er indstillet, begynder den at teelle ned med det samme. Skeermen

viser den resterende tid.
BEMARK VENLIGST: Den rgde prik ved siden af effektniveauindikatoren lyser,

hvilket indikerer, at zonen er valgt.

7. Nar tilberedningstimeren udlgber, slukkes den _
tilsvarende kogezone automatisk.

A

Andre kogezoner vil fortsaette med at fungere, hvis de er taendt tidligere.



Hvis timeren er indstillet til mere end én zone:

1. Nar du indstiller tiden for flere kogezoner samtidigt, er decimalpunkterne for
de relevante kogezoner teendt. Minutdisplayet viser min. timer. Prikken for
den tilsvarende zone blinker.

: Venstre bageste zone indstillet til 65

—

e . Mminutter Hgjre bageste zone
L] " indstillet til 90 minutter

2. Nar nedteellingstimeren udlgber, slukkes den tilsvarende zone. Derefter vil
den vise den nye min. timer, og prikken i den tilsvarende zone vil blinke.

0 @
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1.Tryk pé knappen til valg af varmezone, den tilsvarende timer vises i
timerindikatoren.

Annullere timeren
1. Tryk pa& varmezonevalgsknappen, som du vil annullere timeren

2. Nar du trykker pa timerkontrollen, blinker LED-indikatoren

3. Tryk pa tasten "+" og "-" for at indstille timeren til "00", timeren annulleres.

Beskyttelse mod automatisk nedlukning

Automatisk  nedlukning er en sikkerhedsbeskyttelsesfunktion til  din
kogeplade. Den lukker automatisk ned, hvis du glemmer at slukke for din
madlavning. De programmerede arbejdstider for forskellige effektniveauer er
vist i nedenstaende tabel:

Effektniveau 1 2 3
Standard arbejdstimer (time) 8 8 8
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Beskyttelse mod overophedning
Kogepladen er udstyret med sikkerhedstemperaturdetektor, hvis den indvendige

temperatur er overophedet, stopper den automatisk med at fungere, indtil
temperaturen falder til sikkerhedsniveau.

Personer med pacemaker bgr radfgre sig med deres lzege, for de bruger
denne enhed.

Retningslinjer for madlavning

Veer forsigtig, nar du steger, da olien og fedtet opvarmes meget hurtigt,
iseer hvis du bruger hgjt effektniveau. Ved ekstremt hgje temperaturer vil
olie og fedt anteendes spontant, og dette udggr en alvorlig brandrisiko.

Tips til madlavning
1.Nar maden koger, skal du reducere temperaturindstillingen.
2.Brug af 1ag reducerer tilberedningstiden og sparer energi ved at holde pa

varmen.
3.Minimer maengden af vaeske eller fedt for at reducere tilberedningstiden.

Start tilberedningen pa en hgj indstilling, og reducer indstillingen, nar maden
er gennemvarmet.

Simrende madlavning

e  Simrende: Simrende sker under kogepunktet, omkring 85°C, hvor bobler kun
lejlighedsvis stiger til overfladen af vaesken. Det er ngglen til laekre supper og mare
gryderetter, da smagen udvikles uden at overkoge maden. Saucer, der er baseret pa
aeg eller jeevnet med mel, bar ogsa tilberedes under kogepunktet.

Kogning af ris: Nogle opgaver, sdsom at koge ris ved absorptionsmetoden, kan kraeve
en indstilling, der er hgjere end den laveste, for at sikre, at maden bliver korrekt

tilberedt inden for den anbefalede tid.

Stegning af baf

For at tilberede saftige og smagfulde bgffer:

1. Lad kedet std ved stuetemperatur i ca. 20 minutter inden tilberedning.

2. Varm en stegepande med tung bund op.

3. Pensl begge sider af bgffen med olie. Hzeld en lille smule olie i den varme pande, og



leeg derefter kadet i den varme pande.

4. Vend bgffen kun én gang under tilberedningen. Den praecise stegetid afhaenger af
baffens tykkelse og, hvor gennemstegt du gnsker den. Tider kan variere fra ca. 2-8
minutter pr. side. Tryk let pa bgffen for at vurdere, hvor gennemstegt den er — jo fastere
den fales, desto mere gennemstegt er den.

5. Lad bgffen hvile pd en varm tallerken i et par minutter, s& den kan slappe af og blive
mer, far den serveres.

Til wokstegning

1. Veelg en passende fladbundet wok eller en stor stegepande.

2. Forbered alle ingredienser og udstyr pa forhdnd. Wokstegning skal veere hurtigt. Hvis
du laver store portioner, bar du tilberede maden i flere mindre omgange.

Forvarm panden kort, og tilsaet to spiseskefulde olie.
4. Tilbered farst kadet, laeg det til side, og hold det varmt.

5. Woksteg grantsagerne. Nar de er varme, men stadig sprade, skru ned for varmen, laeg
kadet tilbage i panden, og tilseet din sauce.

6. Rar ingredienserne forsigtigt sammen, sa de bliver gennemvarme.

7. Server straks.

Varmeindstillinger

Indstillingerne nedenfor er kun vejledende. Den preecise indstilling afhaenger af flere
faktorer, herunder dit kogegrej og meengden af mad, du tilbereder. Eksperimenter
med kogepladen for at finde de indstillinger, der passer bedst til dine behov.

Indstilling af varme | Egnethed

1-2 o Delikat opvarmning til smad maengder mad
e Smeltning af chokolade, smar og fadevarer, der
braender hurtigt

e Blid simring
e Langsom opvarmning
3-4 e Genopvarmning

e hurtig simring
e madlavning ris

5-6 + Pandekager

7-8 e sautering
e madlavning pasta




omrgring
Stegende

bringe suppe i kog
kogende vand




Pleje og rengaring

Hvad?

Hvordan?

Vigtig!

Daglig tilsmudsning
pa glas (fingeraftryk,
maerker, pletter
efterladt af mad
eller ikke-
sukkerholdige spild
pa glasset)

Sluk for strammen til kogepladen.
Pafar et rengaringsmiddel til
kogeplader, mens glasset stadig er
varmt (men ikke varmt!)

Skyl og ter af med en ren klud eller
kakkenrulle.

Teend for strgmmen til kogepladen
igen.

Né&r strgmmen til kogepladen er
slukket, vil der ikke veere nogen
indikation af "varm overflade", men
kogezonen kan stadig veere varm!
Veer yderst forsigtig.

Kraftige skuresvampe, nogle
nylonskuremidler og hérde/slibende
renggringsmidler kan ridse glasset.
Laes altid etiketten for at kontrollere,
om dit renggringsmiddel eller
skuremiddel er egnet. Efterlad aldrig
renggringsrester pd kogepladen,
glasset kan blive farvet.

Kog over, smelter
09

varmt sukkerholdigt
spild pa glasset

Fjern disse straks med en fiskeskive,
paletkniv eller barberbladsskraber,
der er egnet til keramisk glas, men
pas pa varme kogezoneoverflader:

Sluk for strammen til kogepladen
ved vaeggen.

Hold kniven eller redskabet i en
vinkel pa 30 °, og skrab snavs eller
spild til et kaligt omrade pa
kogepladen.

Renggr snavset eller spild op med
en karklud eller kakkenrulle.

1. Folg trin 2 til 4 for 'Everyday
tilsmudsning pé glas ovenfor.

e Fjern pletter efterladt af
smelter ogsukkerholdig
mad eller spild s&
hurtigt som muligt. Hvis
de efterlades til afkaling
pa glasset, kan de veere
sveere at fjerne eller
endda beskadige
glasoverfladen
permanent.

o Skeerefare: Nar
sikkerhedsdaekslet er
trukket tilbage, er bladet i
en skraber knivskarpt. Brug
med ekstremer er og
opbevares altid sikkert og
utilgeengeligt for barn.

Spild pa
bergringsknapperne

1. Sluk for strgmmen til

kogepladen.
2. Tar spildet
3. Tar

bergringskontrolomradet
af med en ren damp
svamp eller klud.

4. Tgr omradet helt tartmed
et papirhdndkleede.

5. Skift strammen til
kogepladen

6. Tilbage pa.

* Kogepladen bipper og slukker af
sig selv, og bergringsknapperne
fungerer muligvis ikke, mens der er
vaeske pd dem. Sgrg for at terre
bergringskontrolomradet tort, for
du teender for kogepladen igen.




Tips og rad

Problem

Mulige &rsager

Hvad skal man gare

Kogepladen kan ikke
teendes.

Ingen stram.

Serg for, at kogepladen er

tilsluttet stremforsyningen, og

at den er teendt.

Tjek, om der er strgmafbrydelse i dit
hjem eller omrade. Hvis du har
kontrolleret alt, og problemet
fortsaetter, skal du ringe til en
kvalificeret

tekniker.

Bergringsknapperne
reagerer ikke.

Kontrollerne er last.

Las kontrollerne op. Se afsnittet
"Lasning af betjeningselementerne”
for

Instruktioner.

Bergringsknapperne
er sveere at betjene.

Der kan veere en let film af vand
over betjeningsknapperne, eller
du kan bruge fingerspidsen, nar
du rgrer ved

Kontrol.

Serg for, at bergringskontrolomradet
er tart, og brug fingermaven, nér du
rgrer ved kontrollerne.

Glasset bliver ridset.

Kakkengrej med ru kanter.

Der anvendes uegnede, slibende
skuremidler eller renggringsmidler.

Brug kekkengrej med flade og glatte
bunde. Se 'Valg af det rigtige
kakkengrej'.

Se 'Pleje og rengaring'.

Nogle pander laver
knitrende eller
kliklyde.

Dette kan veere fordrsaget af
konstruktionen af dit kekkengrej
(lag af forskellige metaller
vibrerende anderledes).

Dette er normalt for kakkengrej og
indikerer ikke en fejl.

Kogepladen eller en
kogezone er slukket
af sig selv uventet,
en tone lyder, og
der vises en fejlkode
(typisk skiftevis med
et eller to cifre i
tilberedningstimeren
display).

Teknisk fejl.

Noter venligst
fejlbogstaverne og tallene, skift
strgmmen til

kogepladen

slukket, og kontakt

en kvalificeret

tekniker.




Fejlvisning og inspektion

Problem Mulige arsager Hvad skal man gare
E3 Beskyttelse mod 1. Stop med at lave mad, indtil
overophedning: kogepladen er temperaturen falder.
overophedet. 2. Kontakt venligst eftersalgsservice for
at kontrollere kogepladen.
E2 Fejl i dbent kredslgb pé Kontakt venligst service
Termonuklear

Hvis der opstar en teknisk fejl, vil kogepladen automatisk ga i
beskyttelsestilstand og vise de tilsvarende fejlkoder:

Ovenstéende er vurderinger og inspektioner af almindelige fejl.
Undlad venligst at adskille enheden selv for at undgé fare og skader.




Tekniske specifikationer

: JG 6002 P
Indbygget keramisk JG3101P PEK1001 V2
PEK1002
kogeplade
Kogezoner 2 Zones 4 Zones 4 Zones
, , 220-240V ~ 220-240V ~ 220-240V ~
Forsyningsspaending
50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz
Installeret elektrisk stram 3000W 6000W 6600W
Starrelse
290x520x50 590x520x50 590x520x50
DxWxH(mm)
Dimensioner for
, , 270x490 560x490 560x490
indbygning AxB
(mm)

* Vaegt og dimensioner er omtrentlige. Fordi vi Igbende straeber efter at
forbedre vores produkter, kan vi eendre specifikationer og design uden
forudgéende varsel.

Installation

Valg af installationsudstyr

Skeer arbejdsfladen ud i henhold til starrelserne vist pa tegningen.

Med henblik pa installation og brug skal der bevares mindst 50 mm plads omkring
hullet.

Serg for, at tykkelsen pa arbejdsfladen er mindst 30 mm.




MODEL L(mm) B(mm) H(mm) A(mm) B(mm)
JG3101P 290 520 50 270 490
JG 6002 P/PEK1002 590 520 50 560 490
/PEK1001 V2

Serg under alle omsteendigheder for, at kogepladen er godt ventileret, og

at luftindtaget ikke er blokeret.

A(mm)

B(mm)

C(mm)

50mini

20 mini

Luftindtag

A(mm)

B(mm)

100mini

50 mini

Far du installerer kogepladen, skal du sgrge for, at
1.Arbejdsfladen er plan, og ingen strukturelle elementer
forstyrrer pladsbehovet

2.

Arbejdsfladen er lavet af et varmebestandigt materiale

Hvis kogepladen er installeret over en ovn, har ovnen en indbygget kaleblaeser




Installationen vil overholde alle krav til afstand og geeldende standarder

og regler.
1. Afbryderen skal veere let tilgaengelig for kunden med kogepladen
installeret
2. Du konsulterer lokale bygningsmyndigheder og vedteegter,
hvis du er i tvivl om installation
3. Du bruger varmebestandige overflader, der er nemme at renggare (sésom

keramiske fliser) til veegoverfladerne omkring kogepladen.

Néar du har installeret kogepladen, skal du sgrge for, at

1.
2.

3.

Stramforsyningskablet ikke er klemt gennem skabsdare eller skuffer
der er tilstraekkelig stram af frisk luft udefra til bunden af kogepladen
Hvis kogepladen er installeret over en skuffe eller et skab, at der er
nok luft under.

Stramafbryderen er let tilgeengelig for kunden

Far du montere beslagene
Enheden skal placeres pé en stabil, glat overflade (brug emballagen).

Montering af beslag
Fastger beslagene med skruer. Se billede)




Ceramic
Hob Screw__ | Work
ST4%5 Table
Retaining
Bracket

Advarsler

1.Kogepladen skal installeres af kvalificeret personale eller teknikere. Vi har
fagfolk til din tjeneste. Udfer aldrig operationen selv.

2.Kogepladen ma ikke installeres direkte over en opvaskemaskine,
keleskab, fryser, vaskemaskine eller tarretumbler, da fugtigheden kan
beskadige kogepladens elektronik.
3. Kogepladen skal installeres saledes, at der kan sikres bedre
varmestraling for at @ge dens palidelighed.

4. Veeggen og den inducerede varmezone over bordoverfladen skal
modstd varme.
5. For at undga skader skal sandwichlaget og kleebemidlet vaere
modstandsdygtigt over for varme.

Tilslutning af kogepladen til strgmforsyning

Denne kogeplade mé kun tilsluttes str_@mforsgningen af en kvalificeret
erson. Fgr du tilslutter kogepladen til Itrgmforsyningen, skal du

& Eontrollere, at:

1. Ledningssystem eter velegnet til den strgm, der traekkes af kogepladen.
2. Spaendingen svarer til den veerdi, der er angivet pa typeskiltet

3. Stremforsyningskablets sektioner kan modsta den belastning, der er
angivet pa typeskiltet.

For at tilslutte kOﬁepladen til lysnettet ma du ikke bruge adaptere,
reduktionsgear eller forgreningsenheder, da de kan forérsage

overophe nin? og brand. Stramforsyningskablet ma ikke rgre ved varme
dgle ogkskal placeres, sa dets temperatur ikke overstiger 75°C pa noget
tidspunkt.

& Tjek med en elektriker, om det installationen er egnet uden sendringer.
ventuelle aendringer ma kun foretages af en kvalificeret elektriker.



1. Velegnet til 3G1.5 ledning. (kun for model JG 3101 P)

O O 0O
i r_r L =23 Brown
‘ N = Blue
L N
PE PE o= & Green-Yellow
L-N:220-240V ~

2.Velegnet til 5G1.5 ledning. (kun for model JG 6002 P/PEK1002/PEK1001 V2)

L1 L2 @ N1 N2 L1 L2 @ N1 N2
Q @ @ Q9 P9 Cf §|>
BEER |
— E L1 L2 N
L PE N PE
L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V~ 2N

L1 =Ml Brown

12 o= Black

PE =24 @ Green-Yellow
N2 =20 Grey

N1 =3P Blue

1. Hvis kablet er beskadiget eller skal udskiftes, skal operationen udfares af

tekniker med dedikeret veerktgj for at undgé ulykker.

2. Kablet mé& kontrolleres regelmaessigt og kun udskiftes af autoriserede

teknikere

3. Installatgren skal sikre, at den korrekte elektriske tilslutning er foretaget og
at den er i overensstemmelse med sikkerhedsbestemmelserne.

4. Kablet ma ikke bgjes eller komprimeres.



BORTSKAFFELSE: M& ikke
Bortskaf dette produkt
som usorteret
kommunalt affald.
Indsamling af sddant
affald separat til

seerlig behandling er
ngdvendig.

Dette apparat er meerket i overensstemmelse med det
europaeiske direktiv. 2002/96/EF om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE). Ved at sikre, at dette apparat
bortskaffes korrekt, hjeelper du med at forhindre enhver mulig
skade pa miljget og menneskers sundhed, som ellers kunne
forarsages, hvis det blev bortskaffet i

forkert vej.

Symbolet p& produktet angiver, at det ikke m& behandles som
almindeligt husholdningsaffald. Det skal afleveres ftil et
indsamlingssted til genbrug af elektriske og elektroniske varer.

Dette apparat kreever specialaffald. For yderligere information
om behandling, genvinding og genbrug af dette produkt,
bedes du  kontakte din lokale  kommune, din
husholdningsaffaldstjeneste eller butikken, hvor du kabte det.

For mere detaljeret information om behandling, genvinding og
genbrug af dette produkt, bedes du kontakte dit Iokale
bykontor, din husholdningsaffaldsservice eller butikken, hvor

du
kabte produktet.
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