Brugs- og
installationsvejledning

Indbygget induktionskogeplade
Model: JI 8025 P-MG

L0

Lees vejledningen grundigt fer installation og brug, og gem den til senere brug.
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1. Sikkerhedsadvarsler

Laes denne brugsvejledning grundigt, far du tager apparatet i brug farste gang. Vejledningen indeholder
vigtige oplysninger om sikker installation, brug og vedligeholdelse af apparatet. Gem vejledningen til senere
brug, og giv den videre til eventuelle fremtidige brugere.

Installation

Fare for elektrisk stad
e Afbryd apparatet fra elnettet, fgr du udfgrer arbejde eller vedligeholdelse pa det.
e Tilslutning til en korrekt jordforbindelse er afggrende og obligatorisk.
e Andringer i boligens elinstallation ma kun udfgres af en autoriseret elinstallatgr.

e Hvis disse anvisninger ikke falges, kan det medfgre elektrisk stad eller dad.

Fare for snitskader
e Vaer forsigtig - panelets kanter er skarpe.

e Manglende forsigtighed kan medfgre personskade eller snitsar.

Vigtige sikkerhedsanvisninger
e Laes disse anvisninger omhyggeligt, fgr apparatet installeres eller tages i brug.
e Der ma pa intet tidspunkt placeres braeendbart materiale eller braendbare produkter pa apparatet.

e Giv disse oplysninger videre til den person, der skal installere apparatet, da det kan reducere dine
installationsomkostninger.

e For at undga fare skal apparatet installeres i overensstemmelse med denne installationsvejledning.
e Apparatet ma kun installeres og jordforbindes af en kvalificeret fagperson.
e Apparatet skal tilsluttes et kredslab med en afbryder, der sikrer fuld afbrydelse fra streamforsyningen.

e Forkert installation kan medfgre, at garanti- eller erstatningskrav bortfalder.

Brug og vedligeholdelse

Fare for elektrisk stad

e Brug ikke kogepladen, hvis den er knust eller revnet. Hvis kogepladens overflade gar i stykker eller
revner, skal du straks slukke for apparatet ved stremforsyningen (afbryderen pa veeggen) og kontakte
en kvalificeret tekniker.

e Sluk for kogepladen ved afbryderen far rengaring eller vedligeholdelse.

e Hvis disse anvisninger ikke fglges, kan det medfgre elektrisk stad eller dad.

Sundhedsfare

e Dette apparat overholder galdende standarder for elektromagnetisk sikkerhed.

Fare ved varme overflader

e Under brug bliver apparatets tilgaengelige dele sa varme, at de kan give forbraendinger.
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Lad ikke kroppen, tgj eller andre genstande end egnet kogegrej komme i kontakt med glaskeramikken,
for overfladen er kalet af.

Metalgenstande som knive, gafler, skeer og lag bar ikke leegges pa kogepladen, da de kan blive varme.
Hold bgrn pa afstand.

Grydehandtag kan vaere varme at rgre ved. Kontrollér, at grydehandtag ikke rager ind over andre
kogezoner, der er teendt. Hold handtag uden for bgrns raekkevidde.

Hvis disse anvisninger ikke fglges, kan det medfare forbraendinger og skoldninger.

Fare for snitskader

Den barberbladsskarpe klinge pa en skraber til kogeplader er blottet, nar sikkerhedsdaekslet er trukket
tilbage. Brug skraberen med stor forsigtighed, og opbevar den altid sikkert og uden for bgrns
raekkevidde.

Manglende forsigtighed kan medfgre personskade eller snitsar.

Vigtige sikkerhedsanvisninger

Lad aldrig apparatet veere uden opsyn, nar det er i brug. Overkogning giver rgg og fedtet spild, der kan
antaendes.

Brug aldrig apparatet som arbejds- eller opbevaringsflade.
Efterlad aldrig genstande eller redskaber pa apparatet.
Brug aldrig apparatet til at varme rummet op.

Sluk altid kogezonerne og kogepladen efter brug som beskrevet i denne vejledning (dvs. med
touchbetjeningen).

Lad ikke barn lege med apparatet eller sidde, sta eller klatre pa det.

Opbevar ikke ting, der kan interessere bgrn, i skabe over apparatet. Bgrn, der klatrer op pa
kogepladen, kan komme alvorligt til skade.

Lad ikke barn veere alene eller uden opsyn i det omrade, hvor apparatet er i brug.

Barn og personer med et handicap, der begraenser deres evne til at bruge apparatet, skal instrueres i
brugen af en ansvarlig og kompetent person. Instruktaren skal sikre sig, at de kan bruge apparatet
uden fare for sig selv eller omgivelserne.

Du ma ikke reparere eller udskifte dele af apparatet, medmindre det udtrykkeligt anbefales i
vejledningen. Al anden service skal udfgres af en kvalificeret tekniker.

Brug ikke damprenser til at rengare kogepladen.
Placer eller tab ikke tunge genstande pa kogepladen.
Sta ikke pa kogepladen.

Brug ikke gryder med ujeevne kanter, og traek ikke gryder hen over glasoverfladen, da det kan ridse
glasset.

Brug ikke skuresvampe eller andre harde, slibende renggringsmidler pa kogepladen, da de kan ridse
glaskeramikken.

Hvis tilslutningskablet er beskadiget, skal det udskiftes af producenten, dennes servicevaerksted eller
en tilsvarende kvalificeret person for at undga fare.
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e Dette apparat er kun beregnet til brug i en almindelig husholdning! Erhvervsmaessig brug af enhver art
er ikke omfattet af producentens garanti!

A ADVARSEL

Apparatet og dets tilgaengelige dele bliver varme under brug. Pas pa ikke at ragre ved
varmeelementerne. Bgrn under 8 ar skal holdes veek, medmindre de er under konstant opsyn.

e Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og derover samt af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller har faet
instruktion i sikker brug af apparatet og forstar de farer, der er forbundet med brugen.

e Bgrn ma ikke lege med apparatet. Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn uden

opsyn.

& ADVARSEL

Madlavning med fedt eller olie pa en kogeplade uden opsyn kan veere farligt og medfgre brand. Forsgg
ALDRIG at slukke en brand med vand - sluk for apparatet, og kvael derefter flammerne med f.eks. et
lag eller et brandtaeppe.

& ADVARSEL

Brandfare: Opbevar ikke genstande pa kogefladerne.

A ADVARSEL

Hvis overfladen er revnet, skal apparatet slukkes for at undga risiko for elektrisk stad. Dette gaelder
kogeplader med overflade af glaskeramik eller lignende materiale, der beskytter streamfgrende dele.

e Der m3 ikke anvendes damprenser.

e Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent via en ekstern timer eller et separat

fiernbetjeningssystem.

Tillykke med din nye kogeplade

Tillykke med kabet af din nye kogeplade. Vi anbefaler, at du bruger lidt tid pa at laese denne brugs- og
installationsvejledning, sa du fuldt ud forstar, hvordan kogepladen installeres korrekt og betjenes. Laes
afsnittet om installation, fgr du installerer kogepladen.

Laes alle sikkerhedsanvisninger omhyggeligt f@r brug, og gem denne brugs- og installationsvejledning til

senere brug.
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2. Oversigt over kogepladen

Kogezoner
3
2 = — 4
6 : 6
1, = —=5

1 Kogezone 1800/2200 W 2 Kogezone 1800/2200 W

3 Kogezone 2000/2300 W 4 Kogezone 1800/2200 W

5 Kogezone 1800/2200 W 6 Flexzone 3000/3500 W

Betjeningspanel
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1 Booster 2 Teend/sluk-tast

3 Barnesikringstast 4 Effektindstilling (slider)

5 Hold varm-tast 6 Pause

7 Tast til venstre flexzone 8 Display for effekttrin

9 Kogezoneindikator 10  Tast til hgjre flexzone

11 Timerdisplay 12  Timerindstilling
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3. Far du tager kogepladen i brug

Produktinformation

Induktionskogepladen er et moderne alternativ til den traditionelle kogeplade takket vaere fordele som
nem renggring, hgj effektivitet, miljgvenlighed og indbyggede sikkerhedsfunktioner.

Om induktionskogning

Induktionskogning er en sikker, avanceret, effektiv og gskonomisk kogeteknologi. Den fungerer ved hjzelp af
elektromagnetiske svingninger, der danner varmen direkte i gryden i stedet for indirekte ved at opvarme
glasoverfladen. Glasset bliver kun varmt, fordi gryden efterhanden varmer det op.

I

Gryde af jern

? I

Magnetisk kredslgb

[ ———— Keramisk glasplade
Lii) see —— |nduktionsspole
- - Inducerede stramme

Far du bruger din nye kogeplade

e Las denne vejledning, og veer seerligt opmaerksom pa afsnittet »Sikkerhedsadvarsler«.

e Fjern eventuel beskyttelsesfilm, der stadig sidder pa kogepladen.

Brug af touchbetjeningen

e Betjeningen reagerer pa bergring, sa du behgver ikke at trykke.
e Brug den blgde del af fingeren, ikke fingerspidsen.
e Der lyder et bip, hver gang en bergring registreres.

e Sgrg for, at betjeningsfeltet altid er rent og tert, og at det ikke er daekket af genstande (f.eks. et
kakkenredskab eller en klud). Selv en tynd vandfilm kan ggre betjeningen vanskelig.

C”,// //

v X

Brug den blgde del af fingeren (v') - ikke fingerspidsen (X ).
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4. Valg af det rigtige kogegrej

A vIGTIGT

Kun ferromagnetisk (magnetisk) kogegrej er egnet til induktionskogning. Se efter induktionssymbolet
pa emballagen eller i bunden af gryden.

Test af kogegrej

Magnettest: Du kan kontrollere, om dit kogegrej er egnet, ved at fare en magnet
hen mod bunden af gryden. Hvis magneten tiltraekkes, er gryden egnet til
induktion.

-
Hvis du ikke har en magnet: j r

1. Heeld lidt vand i den gryde, du vil kontrollere. b
2. Fglg trinnene under »Sadan starter du madlavningen« (kapitel 5).

3. Hvis = ikke blinker i displayet, og vandet bliver varmt, er gryden egnet.

Kogegrej af falgende materialer er ikke egnet: rent rustfrit stal, aluminium eller kobber uden magnetisk
bund, glas, tree, porceleen, keramik og lertg;j.

Mindste grydestgrrelse

Tabellen viser den mindste bunddiameter, kogegrejet skal have i forhold til kogezonens starrelse.

Zonestgrrelse (mm) Mindste bunddiameter pa kogegrej (mm)

160 120
180 140
210 160
280 220
180 x 175 140
180 x 380 240
190 x 180 140
210 x 190 160
210 %380 240
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Korrekt brug af kogegrej

Brug ikke kogegrej med ujaevne kanter eller buet bund.

Sarg for, at grydens bund er glat, ligger fladt mod glasset og har samme stgrrelse som kogezonen. Placer

altid gryden midt pa kogezonen.

Hvis kogegrejets bund kun delvist er ferromagnetisk, er det kun det ferromagnetiske omrade, der bliver
varmt. Det kan betyde, at varmen ikke fordeles jaevnt. Det ikke-ferromagnetiske omrade bliver muligvis ikke
varmt nok til madlavning.

IKKE ANBEFALET

Det ferromagnetiske omrade bliver ogsa mindre, hvis materialet i kogegrejets bund f.eks. indeholder
aluminium. Det kan betyde, at kogegrejet ikke bliver tilstraekkeligt varmt eller slet ikke bliver registreret.

IKKE ANBEFALET

Materialet i kogegrejets bund kan pavirke madlavningsresultatet. Gryder og pander af materialer, der
fordeler varmen jeevnt, f.eks. gryder af rustfrit stal med tre-lags bund, sparer tid og energi. Brug kogegrej
med flad bund - hvis bunden er ujaevn, kan det forringe varmetilfarslen.

k SN
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5. Brug af kogepladen

Sadan starter du madlavningen
Nar strammen tilsluttes, lyser betjeningsindikatoren kortvarigt og slukker derefter.

1. Bergr et vilkarligt sted pa betjeningspanelet. Tasten ® lyser i 10 sekunder. Tryk én gang pa @ forat
aktivere kogepladen.

2. Placer en egnet gryde pa den kogezone, du vil bruge. Sgrg for, at grydens bund og kogezonens
overflade er rene og tarre.

3. Veelg effekttrin ved at fagre fingeren hen over slideren for den kogezone, du vil indstille. Bemaerk, at

slidersensoren sidder under lyset.

I Bemazerk: Hvis du ikke vaelger en varmeindstilling inden for 1 minut, slukker kogepladen automatisk.

Nar du er feerdig med at lave mad
Tryk pa slideren for den kogezone, du vil indstille.
Far fingeren mod venstre for at saenke effekttrinnet til »0«. Kontrollér, at displayet viser »0«.

Sluk hele kogepladen ved at bergre .

> © b e

Pas pa varme overflader: H viser, hvilken kogezone der er for varm. Symbolet forsvinder, nar
overfladen er kglet af til en sikker temperatur. Det kan ogsa bruges til at spare energi: Hvis du vil
opvarme flere gryder, sa brug den kogezone, der stadig er varm.

Smart grydegenkendelse

1. Efter teending registrerer kogepladen automatisk kogegrej i 1 minut. Star der kogegrej pa en zone, viser
displayet »0«; registreres der ikke noget kogegrej, vises intet. Den automatiske registrering stopper
efter 1 minut.

2. Nar en eller flere kogezoner allerede er i brug, udlgser det automatisk registrering at stille kogegrej pa
en anden zone, og displayet viser »0«.

3. Nar en enkelt zone i den ene side har registreret kogegrej, og effekttrinnet er »0«, aktiveres flexzone-
funktionen automatisk, hvis du stiller endnu et stykke kogegrej i samme side. Flexzone-funktionen
annulleres ved at holde flexzone-tasten inde i 1 sekund.

4. Nar en enkelt zone i den ene side har registreret kogegrej og allerede er i brug (effekttrin forskelligt fra
»0«), aktiveres flexzone-funktionen ikke automatisk, hvis du stiller endnu et stykke kogegrej i samme
side.

5. Nar bade den gverste og den nederste zone i samme side registrerer kogegrej samtidig, aktiveres
flexzone-funktionen automatisk, og displayet viser »0«.
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6. Booster-funktion

Booster-funktionen giver ekstra effekt i kort tid, f.eks. nar vand skal bringes hurtigt i kog (hvis funktionen er
tilgaengelig).
Aktivering af booster-funktionen

1. Vealgslideren for den zone, hvor du vil aktivere booster-funktionen. Det digitale display blinker.

2. Bergr booster-tasten P . Effektdisplayet viser »P«.

Annullering af booster-funktionen

1. Valg den zone, der kgrer med booster.

2. Far fingeren hen over slideren for at indstille det gnskede effekttrin.

5\\

Bemaerk: Booster-funktionen kan hgjst veere aktiv i 5 minutter. Derefter skifter zonen automatisk til
effekttrin 9.
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7. Flexzone-funktion

Med flexzone-funktionen kan den gverste og nederste zone i venstre eller hgjre side styres som én stor
zone (zone 6 pa oversigten i kapitel 2) - praktisk til store eller aflange gryder og pander.

1. Veelg tasten til venstre eller hgjre flexzone. Det digitale display blinker. Fgr fingeren hen over slideren

for at aendre effekttrinnet.

2. Annuller venstre eller hgjre flexzone-funktion ved at holde flexzone-tasten inde i 3 sekunder.

Se ogsa afsnittet »Smart grydegenkendelse« i kapitel 5 om automatisk aktivering af flexzone-funktionen.
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8. Barnesikring

Du kan lase betjeningen for at forhindre utilsigtet brug (f.eks. at bagrn ved et uheld taender for
kogezonerne).
Sadan laser du betjeningen

Bergr bgrnesikringstasten —° . Timerdisplayet viser »LO«.

Sadan laser du betjeningen op
1. Sorgfor, at kogepladen er teendt.

2. Bergr og hold barnesikringstasten ™ inde i 3 sekunder.

& ADVARSEL

Nar betjeningen er last, er alle taster deaktiveret undtagen taend/sluk-tasten O] og

barnesikringstasten —° . Hvis kogepladen slukkes, mens den er last, skal bgrnesikringen annulleres,
naeste gang kogepladen tages i brug.
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9. Restvarme og automatisk slukning

Restvarmeindikator

Nar kogepladen har vaeret i brug et stykke tid, vil der vaere restvarme. Bogstavet »H« vises for at advare dig
om at holde afstand.
H
!

Automatisk slukning

Automatisk slukning er en af kogepladens sikkerhedsfunktioner. Den traeder i kraft, hvis du glemmer at
slukke en kogezone. Standardtiderne for automatisk slukning fremgar af tabellen nedenfor:

BN

Maks. driftstid (timer)
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10. Timer

Du kan bruge timeren pa to forskellige mader:

e Som minutur. | sa fald slukker timeren ikke nogen kogezone, nar den indstillede tid er gaet.

o Til at slukke én eller flere kogezoner, nar den indstillede tid er gaet.

e Timeren kan indstilles til op til 99 minutter.

Brug af timeren som minutur

Nar du ikke har valgt nogen kogezone:

1.

Kogepladen skal veere i standby. Bemaerk: Du kan bruge minuturet, fgr eller efter du har indstillet
kogezonerne.

Bergr timertasten. Timerdisplayet viser »30«, og »30« blinker.
\ IH
- d0 +
/AAVARY é\\

Indstil tiden ved at bergre »-« eller »+« pa timeren. Et kort tryk aendrer tiden med 1 minut, et langt
tryk med 10 minutter.

Nar tiden er indstillet, begynder nedtzellingen straks. Displayet viser den resterende tid.

Nar den indstillede tid er gaet, bipper summeren i 20 sekunder, og displayet viser »- -«.

Timer til at slukke én eller flere kogezoner

Timer pa én zone

1.
2.
3.

Bergr slideren for den kogezone, du vil indstille.
Bergr timertasten. Timerdisplayet viser »30«, og »30« blinker.

Indstil tiden ved at bergre »-« eller »+«. Et kort tryk sendrer tiden med 1 minut, et langt tryk med 10
minutter.

Nar tiden er indstillet, begynder nedtzellingen straks. Displayet viser den resterende tid.

Bemaerk: Den hvide prik ved siden af effektdisplayet lyser for at vise, at zonen er valgt.
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5. Nar timeren udlgber, slukker den pageeldende kogezone automatisk.

<

A BEMARK

Andre kogezoner fortseetter med at kgre, hvis de er taendt i forvejen.

Brugs- og installationsvejledning

Timer pa flere zoner

1.

Nar du indstiller tid for flere kogezoner samtidig, lyser decimalprikkerne for de pageeldende kogezoner.
Minutdisplayet viser den korteste tid, og prikken for den tilhgrende zone blinker.

Eksempel: Hvis zonen pa effekttrin 3 er indstillet til 15 minutter, og zonen pa effekttrin 6 er indstillet til
45 minutter, viser displayet 15. Indikatoren ved effekttrin 3, som har den korteste tid, blinker.

3 -,

[} =

- 5+ =
0. <

Zone pa effekttrin 3: 15 minutter - Zone pa effekttrin 6: 45 minutter

2. Nar nedtellingen udlgber, slukker den tilhgrende zone. Derefter vises den nye korteste tid, og prikken

for den tilhgrende zone blinker.

-
_ (]
30 + =
0\

Annullering af timeren

1. Bergr slideren for den kogezone, hvis timer du vil annullere.
2. Bergr timertasten. Indikatoren blinker.

3. Bergr »-« for at indstille timeren til »00«. Timeren er nu annulleret.
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11. Pausefunktion

1. Veelg pausefunktionen |1 . Alle kogezoner stopper, og alle zonedisplays viser » | | «.

)
)

2. Bergr pausetasten |l igen. Alle kogezoner vender tilbage til deres oprindelige indstilling.

Bemaerk:
e Funktionen er tilgeengelig, nar en eller flere kogezoner er i brug.

e Hvis du ikke annullerer pausen inden for 30 minutter, slukker induktionskogepladen automatisk.

12. Hold varm-funktion

1. Bergr hold varm-tasten for den kogezone, du vil indstille, og veelg det gnskede niveau.

3 8 »
s

g\

2. Hold varm-funktionen har 3 niveauer. Nar du har valgt, vises den pagaeldende kogezone som vist

nedenfor.
E = . 8 5 ] 8 py
5 o ——— — . e e e e s e e e e e o ) S B
5 5 sss
Niveau 1 Niveau 2 Niveau 3

Niveau 1: Skansom smeltning Ideel til smeltning af chokolade eller smgr.
Niveau 2: Hold varm Specielt udviklet til supper og gryderetter.
Niveau 3: Simring teet pa Holder vaesker taet pa kogepunktet.
kogepunktet
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13. Madlavningsvejledning

& ADVARSEL

Veer forsigtig ved stegning, da olie og fedt bliver varmt meget hurtigt - iseer hvis du bruger booster.
Ved ekstremt hgje temperaturer kan olie og fedt selvantaende, hvilket udggr en alvorlig brandrisiko.

Gode rad om madlavning

Skru ned for effekten, nar maden koger.
Brug lag - det forkorter tilberedningstiden og sparer energi, fordi varmen holdes inde.
Brug sa lidt vaeske eller fedt som muligt for at forkorte tilberedningstiden.

Start pa et hgit trin, og skru ned, nar maden er gennemvarm.

Simring og kogning af ris

Simring foregar under kogepunktet, ved ca. 85 °C, hvor der kun af og til stiger bobler op til overfladen.
Det er ngglen til laekre supper og mare gryderetter, fordi smagen udvikles, uden at maden overkoges.
Aggebaserede saucer og saucer jeevnet med mel bgr ogsa tilberedes under kogepunktet.

Nogle opgaver, bl.a. kogning af ris efter absorptionsmetoden, kan kraeve et hgjere trin end det laveste
for at sikre, at maden bliver faerdig inden for den anbefalede tid.

Stegning af baf

Sadan steger du saftige og velsmagende bgffer:

1. Lad kgdet sta ved stuetemperatur i ca. 20 minutter far tilberedning.

2. Varm en tykbundet stegepande op.

3. Pensl begge sider af bgffen med olie. Dryp lidt olie pa den varme pande, og laeg derefter kgdet pa
panden.

4. Vend kun bgffen én gang under stegningen. Den pracise stegetid afhaenger af bgffens tykkelse, og
hvor gennemstegt du gnsker den. Tiden kan variere fra ca. 2 til 8 minutter pr. side. Tryk pa bgffen for
at vurdere, hvor stegt den er - jo fastere den fales, jo mere gennemstegt er den.

5. Lad bgffen hvile pa en varm tallerken i et par minutter, sa den kan slappe af og blive mgr, far den
serveres.

Wokstegning

1. Vealg en fladbundet wok eller en stor stegepande, der er egnet til kogepladen.

2. Hav alle ingredienser og redskaber klar. Wokstegning skal ga hurtigt. Hvis du tilbereder store
mangder, s steg maden i flere mindre portioner.

3. Forvarm panden kort, og tilsaet to spiseskefulde olie.

4. Steg farst eventuelt kad, tag det af panden, og hold det varmt.
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5. Steg grentsagerne. Nar de er varme, men stadig sprade, skruer du ned for kogezonen, kommer kadet
tilbage i panden og tilsaetter saucen.

6. Rar forsigtigt rundt i ingredienserne, sa de bliver gennemvarme.

7. Server straks.

Varmeindstillinger

Effekttrin Egnet til

e Skansom opvarmning af sma maengder mad

e Smeltning af chokolade, smgr og fadevarer, der hurtigt breender pa

1-2
[ )
°
[ )
3-4 o
[ )
5-6 °
[ )
7-8
°
[ )
°
9

Skansom simring

Langsom opvarmning

Genopvarmning
Kraftig simring

Kogning af ris
Pandekager

Sautering

Kogning af pasta

Wokstegning
Brunstegning ved hgj varme
Opkogning af suppe

Kogning af vand
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Brugs- og installationsvejledning

Daglig tilsmudsning af
glasset

(fingeraftryk, maerker,
pletter fra mad eller
spild uden sukker pa
glasset)

Overkogning, smeltet
materiale og varmt,
sukkerholdigt spild pa
glasset

Spild pa
touchbetjeningen

1. Sluk for strammen til kogepladen.

2. Pafgr et renggringsmiddel til
kogeplader, mens glasset stadig er lunt
(men ikke varmt!).

3. Skyl, og tar efter med en ren klud eller
kakkenrulle.

4. Teend for strammen til kogepladen
igen.

Fjern det straks med en paletkniv, en
stegespade eller en glasskraber, der er
egnet til glaskeramiske kogeplader - men
pas pa de varme kogezoner:

1. Sluk for strammen til kogepladen ved
afbryderen.

2. Hold skraberen eller redskabet i en
vinkel pa 30°, og skrab snavset eller
spildet hen til et koldt omrade pa
kogepladen.

3. Tar snavset eller spildet op med en
karklud eller kgkkenrulle.

4. Fglg trin 2-4 under »Daglig
tilsmudsning af glasset« ovenfor.

1. Sluk for strammen til kogepladen.
2. Tor spildet op.

3. Tar betjeningsfeltet af med en ren,
fugtig svamp eller klud.

4. Tar omradet helt tgrt med kgkkenrulle.

5. Teend for strgmmen til kogepladen
igen.
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Nar stremmen til kogepladen er slukket,
vises der ingen indikation for varm
overflade, men kogezonen kan stadig
veere varm! Vaer meget forsigtig.

Kraftige skuresvampe, visse
nylonskuresvampe og harde/slibende
rengaringsmidler kan ridse glasset. Laes
altid etiketten for at kontrollere, om dit
renggringsmiddel eller din skuresvamp
er egnet.

Efterlad aldrig rester af
renggringsmiddel pa kogepladen -
glasset kan blive plettet.

Fjern pletter fra smeltet materiale og
sukkerholdig mad eller spild s hurtigt
som muligt. Hvis de kgler af pa glasset,
kan de veere sveere at fjerne og kan
endda beskadige glasoverfladen
permanent.

Fare for snitskader: Nar
sikkerhedsdaekslet er trukket tilbage, er
klingen i en skraber barberbladsskarp.
Brug den med stor forsigtighed, og
opbevar den altid sikkert og uden for
bgrns raekkevidde.

Kogepladen kan bippe og slukke af sig
selv, og touchbetjeningen fungerer
muligvis ikke, sa lzenge der er vaeske pa
den. Sgrg for at tarre betjeningsfeltet
helt tgrt, for du taender for kogepladen
igen.
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15. Fejlfinding
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Gode rad og lgsninger

Kogepladen kan ikke tzendes.

Touchbetjeningen reagerer
ikke.

Touchbetjeningen er svaer at

betjene.

Glasset bliver ridset.

Nogle gryder knitrer eller
klikker.

Kogepladen brummer svagt
ved hgje varmetrin.

Blzeserstgj fra kogepladen.

Gryderne bliver ikke varme,
oo . ge
og - visesidisplayet.

Ingen strgm.

Betjeningen er last.

Der kan veere en tynd vandfilm pa
betjeningsfeltet, eller du bruger
maske fingerspidsen.

Kogegrej med ru kanter.

Uegnede, slibende skuresvampe
eller renggringsmidler.

Det kan skyldes kogegrejets
konstruktion (lag af forskellige
metaller, der vibrerer forskelligt).

Det skyldes induktionsteknologien.

En indbygget kgleblaeser er startet
for at forhindre, at elektronikken
bliver overophedet. Den kan
fortsaette med at kgre, efter at du
har slukket for kogepladen.

Kogepladen kan ikke registrere
gryden, fordi den ikke er egnet til
induktionskogning.

Kogepladen kan ikke registrere
gryden, fordi den er for lille til
kogezonen eller ikke star midt pa
den.
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Kontrollér, at kogepladen er tilsluttet
strgamforsyningen, og at der er taendt for
den. Undersgg, om der er strgmafbrydelse
i din bolig eller dit omrade. Hvis du har
kontrolleret alt, og problemet fortsaetter,
skal du kontakte en kvalificeret tekniker.

Las betjeningen op. Se kapitel 8
»Bgrnesikring«.

Serg for, at betjeningsfeltet er tart, og brug
den blgde del af fingeren.

Brug kogegrej med flad og glat bund. Se
kapitel 4 »Valg af det rigtige kogegrej«.
Se kapitel 14 »Renggring og
vedligeholdelse«.

Det er normalt for kogegrej og er ikke tegn
pa fejl.

Det er normalt, men lyden bar blive
svagere eller helt forsvinde, nar du skruer
ned.

Det er normalt og kraever ingen handling.
Sluk ikke for strammen til kogepladen ved
afbryderen, mens blaeseren karer.

Brug kogegrej, der er egnet til induktion.
Se kapitel 4 »Valg af det rigtige kogegrej«.
Placer gryden midt pa zonen, og sgrg for,
at bunden passer til kogezonens starrelse.
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Kogepladen eller en Teknisk fejl. Notér fejlkodens bogstaver og tal, sluk for
kogezone er uventet slukket, strammen til kogepladen ved afbryderen,
der lyder en tone, og der og kontakt en kvalificeret tekniker.

vises en fejlkode (typisk
skiftevis med et eller to cifre i
timerdisplayet).

Fejlkoder

Hvis der opstar en fejl, gar induktionskogepladen automatisk i beskyttelsestilstand og viser en tilsvarende
fejlkode:

E3/E7 Fejl i temperaturfgler Kontakt leverandgren.
E5 Overophedningsbeskyttelse af Tilslut stremmen igen, og taend for kogepladen efter
glaskeramikken 30 minutter.
E4/E6 Fejl i temperaturfgleren for IGBT Kontakt leverandaren.

Kontrollér, om strgmforsyningen er normal. Taend,

E1/E2 Unormal forsyningsspaending . . .
nar stramforsyningen er normal igen.

Er Fejl i printkort (PCBA) Kontakt leverandgren.

Et Overlgbsbeskyttelse Ter vandet af overfladen, og genstart.

Ovenstaende er vurdering og kontrol af almindelige fejl. Skil ikke apparatet ad selv, da det kan medfgre fare
og skade pa induktionskogepladen.
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16. Tekniske specifikationer

Induktionskogeplade JI1 8025 P-MG
Kogezoner 5 zoner
Forsyningsspaending 380-415 V~
Installeret effekt 9300 W
Produktmal L x B x H (mm) 800 x 520 x 57
Indbygningsmal A x B (mm) 750 x 490

Vaegt og mal er omtrentlige. Da vi labende arbejder pa at forbedre vores produkter, kan specifikationer og
design eendres uden forudgaende varsel.
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17. Installation

Udskaering i bordpladen

e Skeer hul i bordpladen efter malene pa tegningen.

e Af hensyn til installation og brug skal der vaere mindst 50 mm fri plads rundt om hullet.

e Bordpladen skal vaere mindst 30 mm tyk.

e Velg et varmebestandigt bordpladmateriale for at undga starre deformation som fglge af

varmestralingen fra kogepladen.

L

B R RN RN N R

J1 8025 P-MG min. 60

= lzengde, W = bredde, H = hgjde, D = indbygningsdybde, A x B = udskaeringsmal, X = mindsteafstand.

Ventilation

Sgrg under alle omstaendigheder for, at kogepladen er godt ventileret, og at luftindtag og luftudtag ikke er
blokeret. Sgrg for, at kogepladen er i god stand.

& BEMARK

Sikkerhedsafstanden mellem kogepladen og et overskab over kogepladen skal veere mindst 760 mm.
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min. 50 min. 20 Luftindtag

Far du installerer kogepladen

Sgrg for, at:

bordpladen er retvinklet og vandret, og at ingen konstruktionsdele er i vejen for pladskravene
bordpladen er lavet af et varmebestandigt materiale

ovnen har en indbygget kaleblaeser, hvis kogepladen installeres over en ovn

installationen overholder alle afstandskrav samt geeldende standarder og regler

der i den faste installation er indbygget en egnet afbryder, som sikrer fuld afbrydelse fra elnettet, og
som er monteret og placeret i overensstemmelse med lokale regler og bestemmelser for
elinstallationer. Afbryderen skal vaere af en godkendt type og have en kontaktafstand pa 3 mm i alle
poler (eller i alle faseledere, hvis de lokale regler tillader denne afvigelse fra kravene)

afbryderen er let tilgaengelig for brugeren, nar kogepladen er installeret

du kontakter de lokale bygningsmyndigheder og falger gaeldende regler, hvis du er i tvivl om
installationen

du bruger varmebestandige og let rengarlige overflader (f.eks. fliser) pa veegfladerne omkring
kogepladen.

Nar du har installeret kogepladen

Sgrg for, at:

tilslutningskablet ikke er tilgaengeligt gennem skablager eller skuffer
der er tilstraekkelig luftstrgm udefra og ind til kogepladens underside

der er monteret en varmeisolerende plade under kogepladens bund, hvis kogepladen installeres over
en skuffe eller et skab

afbryderen er let tilgaengelig for brugeren.
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Montering af beslag

Placer kogepladen pa en stabil, glat overflade (brug emballagen). Tryk ikke pa betjeningselementerne, der
stikker ud fra kogepladen.

Fastgar kogepladen til bordpladen ved at skrue de fire beslag fast pa kogepladens underside (se tegningen),
efter at den er sat pa plads.

Juster beslagets position, sa det passer til bordpladens tykkelse.

Glas
Induktions- /
kogeplade Skrue | / Bord-
ST4%5 %_plade
Holde- //
beslag

Forholdsregler

1. Kogepladen skal installeres af kvalificeret personale eller teknikere. Vi har fagfolk til radighed. Udfgr
aldrig installationen selv.

Kogepladen ma ikke monteres over kaleapparater, opvaskemaskiner eller tgrretumblere.
Kogepladen skal installeres, sa der sikres god varmeafledning af hensyn til dens palidelighed.
Vaeggen og det opvarmede omrade over bordpladen skal kunne tale varme.

For at undga skader skal laminat/mellemlag og lim vaere varmebestandige.

Der ma ikke anvendes damprenser.

N o v M w0 DN

Kogepladen ma kun tilsluttes en forsyning med en systemimpedans pa hgjst 0,427 ohm. Kontakt om
ngdvendigt dit elselskab for oplysninger om systemimpedansen.
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18. Tilslutning til elnettet

& ADVARSEL

Tilslutningen ma kun udfgres af en autoriseret elinstallatar. Afbryd strammen, fgr der arbejdes pa
installationen.

Stremforsyningen skal tilsluttes i overensstemmelse med geeldende standard eller via en enpolet afbryder.
Tilslutningsmetoden er vist nedenfor:

400V~ 3 faser+N/16A 400V~ 2 faser+N/25A
5X2.5mm 4X2.5mm
STRUNIIN T oo oy
L1 Brun Bl Bla N L1 Brun Sl B Bla
u] = ul g ° —N
12" @)e w2 L2 1@e NI —
3 = = Gul/ ul d Gul/
L3 Gra D ol gren PE G o|@ gren PE

230V~ 1 fase+N/40A

3X4.0mm' L1 e==20SNE® Brun
=T NPT T
1 vl N L2 =" ) Sort
o] q Bl& 13 o Gra
L 2 N2
Brun o] o e BI&
3 @B PE
Gul/gran PE e==24%.4 Gron-gul

1. Huvis kablet er beskadiget eller skal udskiftes, skal det udfgres af en servicetekniker med det rette
veerktgj for at undga ulykker.

2. Huvis apparatet tilsluttes direkte til elnettet, skal der installeres en alpolet afbryder med en
kontaktafstand pa mindst 3 mm.

3. Installatgren skal sikre, at den elektriske tilslutning er udfgrt korrekt og overholder
sikkerhedsbestemmelserne.

4. Kablet ma ikke bgjes eller klemmes.

5. Kablet skal kontrolleres regelmaessigt og ma kun udskiftes af en kvalificeret person.
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19. Bortskaffelse

BORTSKAFFELSE: Produktet ma ikke bortskaffes som usorteret
husholdningsaffald. Denne type affald skal indsamles separat med henblik pa
seerlig behandling.

Dette apparat er maerket i overensstemmelse med EU-direktiv 2002/96/EF om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE). Ved at sarge for, at apparatet bortskaffes korrekt, er du med til at forhindre
mulige skader pa miljget og menneskers sundhed, som ellers kunne opsta ved forkert bortskaffelse.

Symbolet pa produktet angiver, at det ikke ma behandles som almindeligt husholdningsaffald. Det skal
afleveres pa et indsamlingssted for genanvendelse af elektrisk og elektronisk udstyr.

Apparatet kraever seerlig affaldshandtering. Kontakt din kommune, dit renovationsselskab eller den butik,
hvor du har kgbt produktet, for yderligere oplysninger om behandling, nyttiggarelse og genanvendelse af
produktet.

Forbehold

Denne brugsvejledning er vejledende. Der tages forbehold for trykfejl, overseettelsesfejl, mangler samt
andringer i produkt, funktioner og specifikationer.

Illustrationer og beskrivelser kan afvige fra det faktiske produkt. Ved tvivl skal producenten,
forhandleren eller en fagperson kontaktes.

Version 1.0 - 13.04.2026
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