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Keere kunde,

Tak, fordi du har valgt et JGN produkt!

Vi bestraber os pa at give dig mulighed for at bruge dette miljevenlige
produkt optimalt og effektivt, som produceret pa vores moderne faciliteter
under pracise forhold med fokus pa hgj kvalitet.

Vi anbefaler, at du laeser denne brugervejledning grundigt, fer du tager
ovnen i brug, og gemmer den, sa funktionerne i dette produkt, du har
kabt, forbliver de samme som pa farste dag.

Bemark: Denne brugervejledning er udarbejdet til flere modeller. Dit
apparat har muligvis ikke alle de funktioner som der er angivet i
manualen.

Produktbillederne er vejledende.

Dette produkt er produceret pa moderne, miljgvenlige faciliteter uden at
skade naturen.

Produkter markeret med (*) er valgfri.

"Overholder WEEE-direktivet"
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VIGTIG ADVARSEL

Installation og reparation skal altid udfgres af "AUTORISERET SERVICE".
Producenten er ikke ansvarlig for handlinger udfart af uautoriserede personer.

1.

Laes brugsanvisningen grundigt. Kun pa denne made kan apparatet
anvendes sikkert og korrekt.

Ovnen skal bruges i overensstemmelse med brugsanvisningen.
Hold bern under 8 &r og keeledyr veek under brug.

ADVARSEL.: Tilgeengelige dele kan blive varme under brug af grillen.
Hold barn veek.

ADVARSEL: Brand fare; opbevar ikke materialer pa kogeoverfladen.

ADVARSEL: Apparatet og dets tilgeengelige dele bliver varme under
brug.

Apparatets indstillinger er specificeret pa maerkaten (eller pa
typeskiltet).

Tilgaengelige dele kan blive varme, nar grillen bruges. Sma barn skal
holdes veek.

ADVARSEL: Dette apparat er beregnet til madlavning og ma ikke
bruges til andre formal, sdsom opvarmning af et rum.

10.Brug ikke damprensere til renggring af apparatet.

11.Sgrg for, at ovndaren er helt lukket, nar der placeres mad i ovnen.

12.ALDRIG forsg@g at slukke en brand med vand. Sluk for apparatets

strgmforsyning, og deek derefter flammen med et 1&g eller et
brandtaeppe.

13.Hold barn under 8 ar veek, hvis de ikke konstant overvages.

14.Undga at rgre ved varmeelementerne.

15.FORSIGTIG: Madlavningsprocessen skal overvages.




16. Apparatet kan bruges af bgrn over 8 ar og personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og
viden, forudsat at de overvages eller instrueres om sikker brug og
farer.

17.Dette apparat er designet til husholdningsbrug.

18.Barn ma ikke lege med apparatet. Rengaring og vedligeholdelse ma
ikke udfgres af bagrn uden opsyn.

19.Hold apparatet og ledningen uden for reekkevidde af bgrn under 8 ar.

20.Placer ikke gardiner, papir eller brandbare materialer i naerheden af
apparatet far brug.

21.Hold ventilationskanaler abne.

22.Apparatet er ikke beregnet til brug med en ekstern timer eller et
separat fjernstyringssystem.

23.0pvarm ikke lukkede daser eller glasbeholdere, da trykket kan fa dem
til at eksplodere.

24.0vnhandtaget ma ikke bruges som handklaedeholder.

25.Placér ikke bakker eller alufolie direkte pa ovnbunden, da varmen kan
beskadige ovnens base.

26.Brug varmebestandige handsker, nar du placerer eller fjerner mad fra
ovnen.

27.Brug ikke apparatet under pavirkning af medicin eller alkohol.

28.Veer forsigtig, nar du bruger alkohol i madlavning; dampen kan
antendes, hvis den kommer i kontakt med varme overflader.

29.Kontrollér altid, om apparatet er slukket efter brug.
30.Hvis apparatet er beskadiget, ma det ikke bruges.
31.Rar ikke ved stikket med vade haender, og treek aldrig i ledningen.

32.Brug ikke apparatet, hvis glasdelen af dgren er fjernet eller beskadiget.
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33.Bagning skal altid ske pa en bageplade eller ovntilbehar og aldrig
direkte pa ovnbunden.

34.Lad ikke barn komme i neerheden af apparatet, nar det er i brug.

35.Sarg for, at tradristen og bakkerne er korrekt placeret for at undga
risiko for spild.

36.Skeer overfladigt bagepapir vaek for at undga kontakt med
varmeelementerne.

37.0verskrid ikke den maksimale temperatur, som bagepapiret kan tale.
38.Placer aldrig tunge genstande pa dben ovndar.

39.kan fa ovnen til at veelte, eller dgrhaengslerne til at blive beskadiget.

40.Emballagematerialerne er farlige for barn. Opbevar emballagematerialer
utilgeengeligt for barn.

41.Brug ikke slibende renggringsmidler eller skarpe metalskrabere til at rengere
glasset, da de ridser, der kan opsta pa overfladen af derglasset, kan fa glasset til
at gai stykker.




42.Ram ikke glasoverflader pa vitrokeramiske komfurer med et hardt
metal, det kan blive beskadiget. Det kan forarsage elektrisk stgd.

43.Bgrn ber ikke handtere ovnen selv.

44.Mad kan spildes nar ovnens fod skilles ad eller gar i stykker, veer
forsigtig det kan forarsage personskader.

45.Under brug bliver ovnens indvendige og udvendige overflader
varme. Nar du dbner ovndgren, skal du treede tilbage for at undga, at
den varme damp kommer ud indefra. Der er risiko for forbraending.

46.0vnens gverste |1ag kan beskadiges, hvis af en grundhard genstand
rammer i mod. Traed tilbage for at undga, at den varme mad kommer pa
dig. Der er risiko for forbreending.

47.Anbring ikke tunge genstande pa ovndgren nar den er dben, da der
er risiko for at det kan veelte.

48.Brugeren bgr ikke rykke med komfuret under renggring. Det kan
forarsage elektrisk sted.

49.Anbring ikke metalredskaber sasom kniv, gaffel, ske pa apparatets
overflade, da de bliver varme.

50. Fjern ikke knapperne fra apparatet. Ellers kan stramfgrende elektriske
kabler tilgas. Det kan forarsage elektrisk sted.

51.0vnforsyningen kan afbrydes under ethvert byggearbejde
derhjemme. Efter endt arbejde skal gentilslutning af ovnen udfgres af
autoriseret service.




52.For at forhindre overophedning bar apparatet ikke installeres bag et
dekorativt deeksel.

53.Sluk for apparatet, for du fjerner sikkerhedsforanstaltningerne. Efter
renggring skal du installere sikkerhedsforanstaltningerne i henhold
til instruktionerne.

54.Kabelfastgarelsespunktet skal beskyttes.

55.Tilbered ikke maden direkte pa bakken/risten. Leeg maden i eller pa
passende tilbehgr, far du saetter den i ovnen.

FORSIGTIG: Hvis ovnens glas er knust, skal du straks slukke for ethvert

varmeelement og afbryde apparatet fra stramkilden, ikke rgre ved

apparatets overflade og ikke bruge apparatet.

ADVARSEL: Da induktionsspolerne genererer et magnetfelt, kan det

forarsage skadelige virkninger for personer, der bruger medicinsk udstyr

sasom pacemakere eller insulinpumper.

ADVARSEL: Nar induktionskogepladen betjenes med hgj effekt og materialet

i kogegrejet ikke er fyldstggrende, kan det udsende lyde som kan veere

generende. Dette er normalt.
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Elektrisk sikkerhed

1. Tilslut apparatet til en jordet stikkontakt, der er beskyttet af en sikring i
overensstemmelse med de tekniske specifikationer.

2. Lad en autoriseret elektriker udfgre jordforbindelsen. Producenten
patager sig ikke ansvar for skader forarsaget af manglende korrekt
jordforbindelse.

3. Hovedafbryderen til ovnen skal placeres, sa brugeren nemt kan na
den, nar ovnen er installeret.

4. Strgmforsyningskablet ma ikke komme i kontakt med apparatets
varme dele.

5. Hvis stramforsyningskablet beskadiges, skal det udskiftes af
producenten, en autoriseret servicetekniker eller en kvalificeret
tekniker.

6. Sprajt eller heeld aldrig vand direkte pa produktet. Der er risiko for
elektrisk stad.

7. ADVARSEL: Sarg for, at strammen er slukket, far du skifter lampe i
ovnen.

8. Kobl alle stramforsyningskredslab fra, fgr du tilgar terminalerne.

9. Hvis glaskeramikkens overflade revner, skal apparatet straks slukkes
for at undga risiko for elektrisk stagd.

10.Brug ikke afskarne eller beskadigede ledninger eller
forleengerledninger ud over den originale ledning.
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11.S@rg for, at der ikke er vaeske eller fugt i stikkontakten, hvor
produktstikket er installeret.

12.0vnens bagside opvarmes ogsa, nar ovnen er i drift. Elektriske
forbindelser ma ikke rgre den bageste overflade, ellers kan
forbindelserne blive beskadiget.

13.Speend ikke tilslutningskablerne til ovndgren, og ker dem ikke over
varme overflader. Hvis ledningen smelter, kan det medfgre, at ovnen
kortslutter og endda brander.

14.Tag stikket ud af enheden under installation, vedligeholdelse,
rengg@ring og reparation.

15.Hvis strgmforsyningskablet er beskadiget, skal det udskiftes af
producenten eller autoriseret teknisk service eller andet personale,
der er kvalificeret pa samme niveau, for at undga enhver farlig
situation.

16.Sarg for, at stikket er sat ordentligt ind i vaeggen

17.stikkontakt for at undga gnister.

18. Brug ikke damprensere til rengering af apparatet, da der ellers kan opsta elektrisk
stad.

19.En omnipoleer afbryder, der er i stand til at afbryde streamforsyningen,
er pakraevet til installation. Afbrydelse fra stramforsyningen skal veere
forsynet med en afbryder eller en integreret sikring installeret pa fast
stramforsyning i henhold til bygningsreglementet.

20.Apparatet er udstyret med et ledningskabel af typen "Y" .

Faste forbindelser skal tilsluttes en strgmforsyning, der muligger
omnipoleer afbrydelse. For apparater med over voltage kategori under I,
skal afbrydelsesanordningen tilsluttes fast stremforsyning i henhold til
ledningskoden.

Brugsanvisning

1. pette produkt er designet til husholdningsbrug og mé ikke anvendes
kommercielt.

2. Apparatet ma kun bruges til madlavning og ikke til opvarmning af rum, tarre
tgj osv.
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. Producenten patager sig intet ansvar for skader forarsaget af forkert brug.
4. ovndelen kan bruges til optgning, stegning, bagning og grillning.

. Driftstiden for dette produkt er 10 ar, hvilket angiver perioden, hvor
reservedele er tilgaengelige fra producenten.

6. Denne vejledning kan geelde for flere modeller og derfor kan nogle af
funktioner i denne vejledning ikke geelde for dit kebte produkt

Levetiden for det produkt, du har kabt, er ca. 10 ar. Dette er den
periode hvor de reservedele, der kraeves til driften af dette produkt som
defineret, leveres af producenten.

Beskyttelse af keramisk glasoverflade
1. Heeld aldrig koldt vand pa varme kogezoner.

2. Undga at sta pa glaskeramiske plader.

3. Skarpe genstande eller pludselige tryk, som et faldende krydderiglas, kan
beskadige overfladen.

Sgrg for, at bade kogezonen og gryder er rene og tarre efter brug.
Brug ikke sand eller skarpe genstande til renggring.

Placér aldrig brandfarlige materialer som pap eller plastik pa ovnen.

N oo g &

Sarg for, at sukkerholdige fadevarer og frugtsafter ikke kommer i kontakt
med varme kogezoner, da det kan forarsage pletter.
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Elektrisk tilslutning
1. Din ovn kraever en 40 Amp sikring til enkeltfaset stramforsyning eller
3x16 Amp sikring til trefaset streamforsyning afheengigt af model.
Installation skal udfgres af en kvalificeret elektriker.

2. Ovnen er indstillet til at fungere med en strgmforsyning pa 220-240V /
380-415V AC, 50/60Hz. Kontakt autoriseret service, hvis
strgmforsyningen afviger fra dette.

3. Elektrisk tilslutning skal kun foretages til stikkontakter med et
jordforbindelsessystem, der opfylder lokale forskrifter. Manglende
jordforbindelse kan fare til skader, som producenten ikke er ansvarlig
for.

4. Hvis stramforsyningskablet beskadiges, skal det udskiftes af
autoriseret service for at undga fare for elektrisk stgd.

5. Stramforsyningskablet ma ikke komme i kontakt med varme dele af
apparatet.

6. Ovnen skal bruges i et tart miljg.

7. Nar ovnen placeres, skal den justeres til bordniveau ved at regulere
fgdderne om ngdvendigt.

Tilslutningsskema

220-240 V / 380-415V 3N~50/60Hz 220-240 V / 380-415V 2N~50/60Hz

] Neutral o ] Neutral

HO5 VV-F 5G 1.5 mm? HO5 VV-F 4G 1.5 mm?
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INTRODUKTION AF PRODUKTET

OO}

o~ o

1. 145 mm kogeomrade 1. Ovnhandtag
2. 180 mm kogeomrade 2. Plastikben
3. Komfur kontrolpanel 3. Underskabsdgar
4. 280 mm kogeflade 1. Skuffe
5. Ovnens kontrolpanel 2.  Flap der
6. Kommandoknap til ovn 4. Lampe
7. Digitale lektioner* 5. Stege
8. Termostat knap 6. Standard bakke
9. Ovndar 6a Dyb bakke *
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Tilbehor

Dyb bakke: Bruges til bagning, store stege og retter
med vaske

Standard bakke: Velegnet til bagning af
smakager og lignende.

Rund bakke: Bruges til frosne fodevarer eller
kager

Tradrist: Til stegning og bagning.

Teleskopiske skinner: Gor det lettere at indsatte og
fjerne bakker og riste

Rist

Haéndtag til bradepande
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Tekniske egenskaber ved din ovn

Udvendig bredde 600 mm
Udvendig dybde 630 mm
Udvendig hgjde 855 mm
Lampe stram 15-25 W
Nederste varmeelement 1200 W
Top varmeelement 1000 W
Turbo heating element 2200 W
Grill varmeelement 2000 W
Forsyningsspeending 220-240 V AC / 380-415 V AC 50 / 60 Hz.
Induktionsvarmer @ 145 mm 1400 W
Induktionsvarmer @ 145 mm 1800 W
Booster

Induktionsvarmer @ 180 mm 2000 W
Induktionsvarmer @ 180 mm 2600 W
Booster

Induktionsvarmer @ 280 mm 2300 W
Induktionsvarmer @ 280 mm 3000 W
Booster

ADVARSEL: For at eendringen skal udfagres af autoriseret service, skal denne
tabel overvejes. Producenten kan ikke holdes ansvarlig for eventuelle
problemer, der opstar pa grund af fejlagtige aendringer.

ADVARSEL: For at gge produktkvaliteten skal den tekniske
Specifikationer kan eendres uden forudgaende varsel.

ADVARSEL: De veerdier, der fglger med apparatet eller dets medfaglgende
dokumenter, er laboratorieafleesninger i overensstemmelse med de respektive
standarder. Disse veerdier kan variere afhaengigt af brugen og
omgivelsesforholdene.
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INSTALLATION AF DIN OVN

Kontroller, om den elektriske installation er korrekt for at bringe
apparatet i driftstilstand. Hvis elinstallationen ikke er egnet, skal du ringe
til en elektriker og blikkenslager for at arrangere forsyningsselskaberne
efter behov. Producenten kan ikke holdes ansvarlig for skader forarsaget
af operationer udfart af uautoriserede personer.

ADVARSEL: Det er kundens ansvar at forberede det sted, produktet skal
placeres pd, og ogsa at have den elektriske installation klargjort.

ADVARSEL: Reglerne i lokale standarder om elektriske installationer skal
falges under produktinstallationen.

ADVARSEL: Kontroller for skader pa apparatet, far du installerer det. Fa
ikke produktet installeret, hvis det er beskadiget. Beskadigede produkter
udger en risiko for din sikkerhed.

Det rigtige sted til installation og vigtige advarsler

Apparatets fadder bgr ikke blive pa blgde overflader sdsom teepper.
Kagkkengulvet skal veere holdbart til at beere enhedens veegt og andet
kakkenudstyr, der kan bruges pa ovnen.

Apparatet skal bruges med en afstand pa minimum 400 mm over de
gverste kogeplader og 65 mm fra sidefladerne inde i et kekkenmgbel.

Apparatet er velegnet til brug pa begge sideveegge, uden stgtte eller
uden at blive installeret i et skab. Hvis der installeres en heette eller
aspirator over komfuret, skal du fglge producentens instruktioner for
monteringshgjde. (min. 650 mm)
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WARNING: Kgkkenmgblerne i neserheden af apparatet skal veere
varmebestandige.

ADVARSEL: Installer ikke apparatet ved siden af kagleskabe eller kalere.
Varme der udstrales af apparatet, gger kaleenhedernes energiforbrug.

ADVARSEL: Brug ikke daren og/eller handtaget til at baere eller flytte
apparatet.




Ved montering med kade i veeg (ikke et krav)

For du bruger apparatet, kan du sgrge for
at fastggre apparatet til vaeggen ved hjeelp af
den medfalgende keede og krogskrue. Sgrg
for, at krogen er skruet godt fast i veeggen.

Ovn kontrol panel

75¢cm

0
E——m

Funktion button

Digital timer Termostat

ADVARSEL: Kontrolpanelet ovenfor er kun til illustrationsformal. Tjek
kontrolpanelet pa din enhed.

Termostat: Bruges til at bestemme
tilberedningstemperaturen for det fad, der skal
tilberedes i ovnen. Nar du har sat maden ind i ovnen,
skal du dreje kontakten for at justere den gnskede
temperaturindstiling mellem 40-240 °C. For
tilberedningstemperaturer for forskellige fgdevarer,
se tilberedningstabel.




BRUG AF OVNSEKTION
Fgrste drift af ovnen
Nar du har foretaget de ngdvendige tilslutninger af din ovn i henhold til

instruktionerne, skal du gare fglgende i den indledende operation:

1.

2.
3.

1.

2.

1.

Tag eventuelle etiketter eller tilbehgr ud, der er fastgjort inde i ovnen.
Hvis

Der er en beskyttelsesfolie pa forsiden af apparatet, fiern den.

Tar indersiden af ovnen af med en vad klud for at fierne stagv og rester
af emballagen. Indersiden af ovnen skal veere tom. Tilslut apparatet.
Indstil termostatknappen til den hgjeste temperatur (maks. 240 ° C),
og betjen ovnen i 30 minutter med dgren lukket. P& dette tidspunkt
kan der forekomme lidt r@g og lugt; Dette er normalt.

Nar ovnen er kglet af, tarres ovnen af indersiden af med varmt vand
med mildt renggringsmiddel og tarres af med en ren klud. Du kan nu
bruge din ovn.

Normal drift af ovhen

For at begynde at lave mad; Indstil termostatknappen og
temperaturniveauet i henhold til det maltid, du vil tilberede.

Nar tilberedningstiden er udlgbet i henhold til de oplysninger, der er
indtastet i den digitale timer, slukker timeren for varmelegemerne og
giver et lydsignal.

Brug af grillen

Nar du placerer risten pa den gverste rille, mad maden pa grillen ikke
rgre risten.

Du kan forvarme i 5 minutter, mens du griller. Hvis det er ngdvendigt,
kan du vende maden pa hovedet.

Maden skal veere i midten af risten for at give maksimal luftstram
gennem ovnen.

For at teende grillen;

1. Placer funktionsknappen over grillsymbolet.
2. Indstil den derefter til den gnskede grilltemperatur.

For at slukke for grillen;
Indstil funktionsknappen til slukket position.
ADVARSEL: Hold ovndgren lukket, mens du griller.



Brug af kyllingespyd *

Placere hel kylling pa spyddet. For at
sikre en sund grill skal du centrere og
fastggre kyllingen med
fastgarelseskrogene pa hver side af
spydet. Leeg spydet pa
kyllingestegetradet og skub det ind i
ovnen, og sgrg for, at enden af spydet
sidder pa kyllingen pa den roterende
del.

Inden du lukker ovndgren, skal du ikke glemme at fierne plastikhandtaget
fra spydet ved at dreje det. Nar du har lukket dgren, skal du saette ovnen
i grilltiistand og justere termostattemperaturen til det maksimale
temperaturniveau. Under tilberedningsprocessen skal du placere en
bakke i bunden for at opsamle det dryppende fedt. Efter grillning skal du
placere plastikhandtaget ved at dreje det og tage det ud af ovnen. Tilseet
lidt vand til bakken for at lette renggringen.

Damprensning *

Det gar det muligt at rense den blgdgjorte jord takket vaere dampen, der
genereres i ovnen.

1. Fjern alt tilbehgr i ovnen.

2. Heeld en halv liter vand i bakken og placer bakken i bunden af
kedlen.

3. Indstil kontakten til tilstanden bundvarmeelement ([=]).

4. Indstil termostaten til 70 °C grader og lad ovnen kgre i 30 minutter.
Nar ovnen er i drift i 30 minutter, skal du abne ovndgren og tarre de
indvendige overflader af med en vad klud.

6. Brug opvaskemiddel, varmt vand og en blgd klud til genstridigt
snavs, og ter derefter det omrade, du lige har rengjort, af med en tar
klud.
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BRUG AF KOMFUR SEKTION

Advarsler om betjening af bergringskontrol

1. Betjeningselementerne reagerer pa bergring, sa du behgver ikke at
trykke pa betjeningselementerne.

2. Placer en passende gryde, pande osv. pa det kogeomrade, du vil
bruge.

3. Sarg for, at bunden af gryden, panden osv., du har placeret, og
overfladen af kogeomradet er ren og ter.

4. Sgrg for, at bergringsknapperne altid er rene og tarre.

Selv et tyndt lag vand kan gare det sveert for bergringsknapper at fungere.

6. Du kan indstille temperaturen ved at trykke pa skydeknappen pa
opvarmningszone du gnsker. (Gaelder produkter med sliderstyring, se

fig. 1)

o
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Figure 1

Temperature down Temperature up
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1. Brug hele fingeren og ikke spidsen af fingeren, mens du betjener

apparatet .

v Correct >< Wrong

ADVARSEL: Altid sluk ovn og kogeplade efter brug
ADVARSEL: Brug ikke handsker ved betjening

ADVARSEL: Denne funktion er ikke pa alle produkter. Veer opmaerksom om
dit produkt har disse egenskaber




Betjening af kogeplade

1 2 3 4 5 6
1. On/Off fuktion 7. Nederst venstre zone
2. Timer ned 8. Qverst venstre zone
3. Tilberedningsomrade temperatur niveau 9. Dverst hojre zone
4. Timer op 10.  Nedsrst hojre zone
5. Automatik quick tilberednings funktion 11.  Timer funktion

6. Barne las function

Bemaerk: Produktet er klar til brug efter 1 sekund efter strgmtilsutning. Alt
LED lys vil blinke i 1 sekund

Teend for produktet

Appartet teendes ved at trykke pa. symbelet vil nu vises i alle zoner pa
betjenngspanelt. « |

Hvis retsvarmeindikatoren lyser H, er kogepladen stadig varm.

=
Indikatoren forbliver aktiv, indtil overfladetemperaturen er under 45 °C.

=
Tend og sluk for kogepladerne
Apparatet teendes ved at trykke pa 2. Nér bernesikringen er
aktiveret, er alle knapper undtagen ON/OFF deaktiveret.gy

er aktiv pa timerindikatoren, er det muligt at slukke for apparatet ved
at trykke pa knappen.

ADVARSEL: Elektronikken forbliver aktiv i 1 minut. Hvis der ikke er noget
tilberedningsniveau eller valgt timer i dette tidsinterval, skifter apparatet
automatisk tilEPff Mode" med et bip.

Bemaerkning: Hvis symbolet blinker pd et af kogepladens displdll, slukker
kogepladen automatisk efter 60 sekunder, nar symbol disappears.




Residual Heat Indicator
Hvis H symbolet lyser i betjeningspanelet sa er zonen forsat varm. Det kan
bruges til at holde maden var pa

ADVARSEL: Hvis strommen er afbrudt vises symbolet ikke og zonen kan
forsat vaere varm.

ADVARSEL: Symbolet vises indtil alle zoner er under +45 C grader

Aktivering af zonerne

1. Kogeplade aktiveres ved at trykke pa knappen

2. Zonen aktiveres ved at trykke pa symboletEien gang. fisymbolet
lyseri 5 sekunder pa den valgte zone. Andre lyser { i displayet
3. Ved at korer fingeren pa slideren, kan effekten pa zonen indstilles mellem
niveauerne 1-9

Slukning af kogeomraderne:
En valgt kogeplade kan slukkes pa 3 mader.

1. Den kan slukkes ved at trykke pa tasten @ .

2. Efter valg af den relevante kogeplade bringes den til I temperaturniveauet.
I Temperaturveerdien blinker i 5 sekunder. B symbolet blinker, hvis den
pageeldende kogeplade stadig er varm efter denne periode. B symbolet
vises, hvis den pageeldende kogeplade ikke er varm.

3. Den relevante kogeplade kan slukkes ved at indstille en timer til den. Nar
tiden er udlgbet, slukker kogepladen, der er indstillet af timeren, automatisk
med et bip.



Bgrnesikring

1. Barnesikring aktiveres ved at trykke B én gang pa tasten for at forhindre
ugnskede handlinger.

2. Losymbolet vises pa timerdisplayet.

3. Nar tasteldsen er aktiveret, deaktiveres alle knapper undtagen ON/OFF-
knappen.

4. For at deaktivere bgrnesikringsfunktionen skal du blot trykke pa tasten og
holde den nede B i 3 sekunder. Lo symbolet pa timerindikatoren slukkes,
nar tiden er udlgbet.

5. Hvis bgrnesikringsfunktionen er aktiv, far ovnen slukkes, skal den veere
aktiv, nar ovnen taendes igen. B Nar der trykkes pa xxx-tasten, Lo vises
symbolet igen pa timerdisplayet. Bgrnesikringen skal deaktiveres for at
betjene kogepladen igen.

ADVARSEL: Bgrnesikringen er deaktiveret i tilfeelde af stramafbrydelse.

ADVARSEL: Nar bgrnesikringen er aktiv, Lo vises symbolet og den resterende
tid skiftevis pa timerdisplayet, hvis timeren ogsa er aktiv ( Lo = 2 sekunder,
resterende tid = 2 sekunder).

Timer-funktion

Der er to typer timerfunktioner.

1.Uafhaengig timerfunktion

Den kan indstilles, nar indstillingstilstanden for en kogeplade ikke er aktiv. Det
kan ogsa bruges som alarm. Uafhaengig timer fortseetter med at fungere, nar et
madlavningsomrade begynder med at blive brugt (niveau > 0). Timeren kan
indstilles, sa leenge timervalget er aktivt (minuttet pa displayet blinker i 5
sekunder).

Sadan indstilles timeren;
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Timeren kan indstilles fra 1 til 99 minutter ved at bruge tasterne H eller,
nar ovnen er taendt, eller timeren kan indstilles fra 1 til 99 minutter ved at
trykke @ én gang pa symbolet og derefter bruge H tasterne ellerE , nar
ovnen er teendt.




N e

1.Nedteellingen starter direkte med den endelige indstilling, efter at timeren er
indstillet. Efter 5 sekunder slutter
\) 12 timerindstillingstilstandsperioden automatisk, og timerdisplayet
21 I\ viser den indstillede tidsvaerdi.

For at eendre tiden for uafhaengig timer;

Efter at have trykket én gang p& symbolet @ , kan det nulstilles til den gnskede tid
ved hjeelp af Etasterne eller E, eller tiden kan aendres direkte med Etasterne eller
uden at veelge timeren.

Summeren lyder, nar den indstillede tid er udlgbet, og timerdisplayet blinker
00. Bare tryk pa en vilkarlig tast pa bergringspanelet for at afslutte summeren.

ADVARSEL: Summeren slutter automatisk efter 2 minutter, nar der ikke bergres nogen
tast.

ADVARSEL: Slukning af ovnen (tryk pa teend/sluk-knappen) stopper den uafhaengige
timer. Timeren genoptages ikke, nar ovnen taendes.

2. Timerfunktion for tilberedningsomrade til indstilling af timeren;

O

Veelg den relevante kogeplade, der skal indstilles, mens ovnen er teendt.

Indstil temperaturniveauet til det gnskede niveau fra 1 til 9 ved hjeelp af slider.
Efter at have trykket pa symbolet @ én gang, mens
temperaturniveauindstillingsperioden er aktiv (i 5 sekunder), indstilles den gnskede
tid ved hjeelp af E tasterne eller B, eller den gnskede tid indstilles direkte med &
tasterne eller K4 .

™ Ved siden af temperaturniveauet pa kogepladen, hvor den resterende tid
b* vises blinker.

ADVARSEL: Hvis mere end en timer er aktiv, viser timerdisplayet den laveste veerdi for
resterende tid efter indstillingsperioden pad 5 sekunder. Punktet ved siden af
kogepladen, hvor den resterende tid vises, blinker.




=

Der lyder en summen og det programmerede kogeomrade afslutter
tilberedningsfunktionen, nar den indstillede tid er udlgbet. B symbolet vises pa
bergringsskaermen, og symbolet B blinker, hvis kogeomradet stadig er varmt.

Identifikation / fokusering af gryde (ingen advarsel om gryde) E

Strgm tilfgres kun til det omrade, der er deekket af bunden af gryden pa den relevante
kogeplade til induktionstilberedning. Grydens bund detekteres af induktionssystemet.

Tilberedningen stoppes, hvis der ikke er nogen gryde (enten er der ingen gryde, eller
gryden er ikke induktionskompatibel), nar tilberedningen startes, eller hvis gryden
fiernes fra kogepladen under tilberedningen. Der vises ingen grydeadvarsel pa
beraringspanelet for den pagaeldende kogeplade for efter 5 sekunder H.

Ingen pot-advarsel varer 55 sekunder. Hvis der ikke er nogen gryde pa kogepladen,
nar denne tid er udlgbet, slukkes kogeomradet automatisk, og panelet viser symbolet
HE eller B symbolet, hvis kogeomradet er varmt.

ADVARSEL: symbolet blinker i 55 sekunder pa den relevante zone, der gives
advarslen om ingen gryde. Indstilling af tilberedningstimer udlgber ogsa, nar denne tid
udlgber.

Hgj effektfunktion (BOOST)

Du kan bruge hgjeffektfunktionen (boost) til at lave mad hurtigere. For at

bruge boost-funktionen,

Bestem den relevante kogeplade, og indstil det gnskede effektniveau fra 1 til 9.
Aktiver boost-funktionen ved at trykke én gang p& boost-tasten og F
Symbolet blinker i 5 sekunder pa displayet for den pageeldende kogeplade.

Den maksimale periode for BoosT funktion er 5 minutter. Nar tiden er udlgbet,
genoptager den pageaeldende kogeplade tilberedningen med det oprindeligt indstillede
effektniveau.

Du kan afslutte BoosT funktionen ved hjeelp af slideren til den relevante kogeplade.

ADVARSEL: Boost-funktionen kan ikke indstilles samtidig for de lodrette kogeplader.




Automatisk hurtig tilberedningsfunktion (AUTO)

Automatisk hurtig tilberedningsfunktion letter madlavningen. Auto Tiden for
automatisk hurtig tilberedning varierer i henhold til det valgte effektniveau.
Tidspunkterne er angivet i nedenstaende tabel.

Effektniveau Automatisk tilberedningstid
1 10

30

50

65

20

30

40

50

9 10
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For at bruge den automatiske tilberedningsfunktion,
Bestem den relevante zone til madlavning, mens komfuret er teendt, og
indstil det gnskede effektniveau ved hjeelp af slider.
Tryk AUTO én gang, mens indstillingstilstanden er aktiv, og automatisk hurtig
tilberedning skal aktiveres i perioden for det valgte effektniveau. 'A' -
symbolet blinker i 5 sekunder pa displayet pa den relevante kogeplade.
Du kan afslutte den automatiske tilberedningsfunktion ved hjeelp af slider efter
at have valgt den relevante kogeplade.




Betjening af komfur (Alternativ model)

| | .
1 2 3 4 5 6 7 284 209 4 10

1. Hgj effektfunktion 1. Timer op

2. Temperatur ned 2. @verste hgjre kogeomrade

3. Nederste venstre 3. Nederste hgjre kogeomrade
kogeomrade 4. Automatisk hurtig tilberedningsfunktion

4. Temperatur op 5. Teend/sluk-funktion

5. Timer ned 6. Bgrnesikring funktion

6. Timer symbol

Bemaerkning: Enheden er Klar til drift 1 sekund efter at den er tilsluttet
stgmnettet. Alle LED'er og indikatorer lyser i 1 sekund.

TZAND FOR APPARATET

Enheden teendes ved at trykke pa B knappen. E symbolet vises pa alle
indikatorer. Hvis glastemperaturen over kogepladen er over 45 °C, vises
symbolerne og B pa skeermen pa den tilsvarende kogeplade efter hinanden. (
=0,5 sekunder, E = 0,5 sekunder)

SLUKNING AF APPARATET

Enheden slukkes ved at trykke pa @ knappen. Selvom bgrnesikringen er aktiv
pa timerindikatoren, er det muligt at slukke for apparatet ved at trykke pa
knappen.

ADVARSEL: Elektronikken forbliver aktiv i 1 minut. Hvis der ikke er noget
tilberedningsniveau eller valgt timer i dette tidsinterval, skifter apparatet
automatisk til "Off Mode" med et bip.

Bemazerkning: Hvis Bl symbolet blinker pa et af kogepladens display, slukker
kogepladen automatisk efter 60 sekunder, nar symbolet H forsvinder.




Indikator for restvarme

Hvis El symbolet blinker pa komfurets bergringspanel, skal den relevante
kogepladen er stadig varm. Det kan bruges til at opvarme en lille meengde mad.
ADVARSEL: Nar strgmmen er afbrudt, lyser varmeindikatoren ikke og advarer

ikke brugeren mod varmen.
ADVARSEL: Restvarmeindikatoren for hver kogezone forbliver aktiv, indtil den
malte glastemperatur er lavere end + 45 °C.

Taend for kogeomraderne

1. Ovnen teendes ved at trykke pa @ knappen.

2. Nar der trykkes én gang pa tasten B K eller, [ vises symbolet pa alle
displays.

3. Nar tasten eller E trykkes E pa for anden gang, starter effektniveauet fra 5.
trin pa den relevante kogeplade. Derefter kan du justere effektniveauet for
den relevante kogeplade fra 1 til 9 ved hjeelp af & tasterne og £ .

Deaktivering af kogeomraderne:
En valgt kogeplade kan slukkes pa 3 mader.

1. Den kan slukkes ved at trykke pa tasten @ .

2. Brug tasterne B og K ved siden af den relevante kogeplade til at bringe den
til & temperaturniveauet.l Temperaturveerdien blinker i 5 sekunder.
symbolet blinker, hvis den pageeldende kogeplade stadig er varm efter
denne periode. & symbolet vises, hvis den pageeldende kogeplade ikke er
varm.

3. Den relevante kogeplade kan slukkes ved at indstille en timer til den. Nar
tiden er udlgbet, slukker kogepladen, der er indstillet af timeren, automatisk
med et bip.




Bgrnesikring
1. Barnesikring aktiveres ved at trykke 1 én gang pa tasten for at forhindre

ugnskede handlinger.

2. Losymbolet vises pa timerdisplayet.

3. Nar tastelasen er aktiveret, deaktiveres alle knapper undtagen ON/ OFF-
knappen.

4. For at deaktivere bgrnesikringsfunktionen skal du blot trykke pa tasten og
holde den nede B i 3 sekunder. Lo symbolet pa timerindikatoren slukkes,
nar tiden er udlgbet.

ADVARSEL: Hvis bgrnesikringsfunktionen er aktiv, far ovnen slukkes , skal den
veere aktiv, nar ovnen teendes igen. B Nar der trykkes pa xxx-tasten , Lz vises
symbolet igen pa timerdisplayet. Barnesikringen skal deaktiveres for at betjene
kogepladen igen.

ADVARSEL: Bgrnesikringen er deaktiveret i tilfeelde af stramtage.

ADVARSEL: Nar bgrnesikringen er aktiv, Lo vises symbolet og den resterende
tid skiftevis pa timerdisplayet, hvis timeren ogsa er aktiv (Lo = 2 sekunder,
resterende tid = 2 sekunder).

TIMER-FUNKTION

Der er to typer timerfunktioner.

Tryk pa knappen Uafhaengig timerfunktion

Den kan indstilles, nar indstillingstilstanden for en kogeplade ikke er aktiv.
Det kan ogsa bruges som alarm. Uafhaengig timer fortssetter med at fungere,
nar et madlavningsomrade begynder at blive brugt (niveau > 0). Timeren kan
indstilles, sa leenge timervalget er aktivt (minuttet pa displayet blinker i 5
sekunder).

For at indstille timeren;

1. Timer may be set from 1 to 99 minutes by using the & or & keys when
the stove is on.




1. Nedteellingen starter direkte med den endelige indstilling, efter at timeren
\} -1/ er ind_sf[illet._ Efter . 5 sekunder_ slutter
Z N @ timerindstillingstilstandsperioden automatisk, 0g
timerdisplayet viser den indstillede tidsveerdi.
For at eendre tiden for uafhaengig timer;
Den kan indstilles til det gnskede tidspunkt igen ved at trykke én gang pa
tasterne @ og B ved siden af timerdisplayet.
Summeren lyder, nar den indstillede tid er udlgbet, og timerdisplayet blinker
00. Bare tryk pa en vilkarlig tast pa bergringspanelet for at afslutte summeren.
ADVARSEL: Summeren slutter automatisk efter 2 minutter, nar der ikke bergres
nogen tast.
ADVARSEL: Slukning af ovnen (tryk pa teend/sluk-knappen) stopper den
uafhaengige timer. Timeren genoptages ikke, nar ovnen taendes.

Tryk pa knappen Timer for tilberedningsomrade

Funktion For at indstille timeren;

1. Bestem den relevante kogeplade til indstillingstid, mens ovnen er teendt, og indstil
temperaturen til det gnskede niveau fra 1 til 9 ved hjeelp af B tasterne og Ea .

2. Den gnskede tid indstilles ved hjeelp af ® knapperne ved Ea siden af timeren,
nar temperaturniveauet blinker (i 5 sekunder).

’p_" Punktet ved siden af temperaturniveauet pa kogepladen, for
( d LY. hvilket
Den resterende tid vises, blinker.

ADVARSEL: Hvis mere end én timer er aktiv, viser timerdisplayet den laveste
veerdi for resterende tid efter indstillingsperioden pa 5 sekunder. Punktet ved
siden af kogepladen, hvor den resterende tid vises, blinker. Der lyder en
summer, og det programmerede kogeomrade afslutter
tilberedningsfunktionen, nar den indstillede tid er udigbet. ® symbolet vises
pa bergringsskaerm, og symbolet B blinker, hvis kogeomradet stadig er varmt.



Pot identifikation/fokusering (ingen grydeadvarsel) E

Strgm tilfares kun til det omrade, der er deekket af bunden af gryden pa den
relevante kogeplade til induktionstilberedning. Grydens bund detekteres af
induktionssystemet.

Tilberedningen stoppes, hvis der ikke er nogen gryde (enten er der ingen
gryde, eller gryden er ikke induktionskompatibel), nar tilberedningen startes,
eller hvis gryden fjernes fra kogepladen under tilberedningen. Der vises ingen
grydeadvarsel pa bergringspanelet for den pagaeldende kogeplade efter 5
sekunder H.

Ingen pot-advarsel varer 55 sekunder. Hvis der ikke er nogen gryde pa
kogepladen, nar denne tid er udlgbet, slukkes kogeomradet automatisk, og
panelet viser symbolet & eller symbolet Bl , hvis kogeomradet er varmt.

ADVARSEL: H symbolet blinker i 55 sekunder pa den relevante, der giver
advarslen om ingen gryde. Indstilling af tilberedningstimer er ogséa udlgbet, nar
denne tid udlgber.

HIGH POWER-FUNKTION (BOOST)

Du kan bruge hgjeffektfunktionen (boost) til at lave mad hurtigere. For

at bruge boost-funktionen,
1. Bestem den relevante kogeplade, og indstil det gnskede effektniveau fra 1

til 9.

2. Aktiver boost-funktionen ved at trykke én gang pa boost-tasten og P
Symbolet blinker i 5 sekunder pa displayet for den pagaeldende kogeplade.

Den maksimale periode for BoosT funktion er 5 minutter. Nar tiden er udlgbet,
genoptager den pageeldende kogeplade tilberedningen med det oprindeligt
indstillede effektniveau.

Du kan afslutte Boost funktionen ved hjeelp af tasterne & og K2 ved siden af
den relevante kogeplade.

ADVARSEL: Boost-funktionen kan ikke indstilles samtidig for de lodrette
kogeplader.




Automatisk hurtig tilberedningsfunktion (AUTO)

Automatisk hurtig tilberedningsfunktion letter madlavningen. Auto Tiden for
automatisk hurtig tilberedning varierer i henhold til det valgte effektniveau.
Tidspunkterne er angivet i nedenstaende tabel.

Power Level Auto Cooking Time

1 10
30
50

65
20

30

40

50
10
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Sadan bruger du den automatiske tilberedningsfunktion,

1. Indstil den gnskede effekt for den relevante kogeplade, der skal bruges til
madlavning, mens ovnen er teendt.

2. Tryk Auto én gang, mens indstillingstilstanden er aktiv, og automatisk
hurtig tilberedning skal aktiveres i perioden for det valgte effektniveau. 'A' -
symbolet blinker i 5 sekunder pa displayet pa den relevante kogeplade.

3. Du kan afslutte den automatiske tilberedningsfunktion ved hjeelp af
tasterne I og Edved siden af den relevante kogeplade.




H H B
FEJLKODER OG ANBEFALEDE L@SNINGER

Nedenstaende tabel indeholder fejlkoder, mulige &rsager og anbefalede
lgsninger til disse koder.

Error Code Possible Cause What to do

Fejl i induktionskomfurets spole

Kontakt producenten.
temperatursensor.

F3/F4

F9/FA IGBT temperatursensor fejl. Kontakt producenten.

Kontroller venligst, om

E1/E2 Forkert forsyningsspaending. forsyningen voltage er normal.

Induktionskomfur spole

E3 : Kontakt producenten.
temperatursensor hgj temperatur
advarsel.

ES IGBT temperatursensor hgj Begynd venligst at lave mad igen,
temperatur advarsel. nar gryden er afkglet.




Madlavningsomrader

Stort Normalt Lille
madlavningsomrade madlavningsomrade madlavningsomrade

e Passer automatisk til

e Passer automatisk til gryden.
gryden. . Fgrdeler strgmmen e Langsom madlavning
e Fordeler strammen Ea den mest (saucer, cremer 0sv.)
. ensigtsmeessige . . o
pa den mest médeg g e Tilberedning af sma
hensigtsmaessige o i
ad 9 g e  Giver fremragende port!oner gller
m'a & varmeafledning. portioner til en
e  Giver fremragende e Velegnettil alle person.
varmeafledning. former for
madlavning.

ADVARSEL: Madlavningsoplysninger pa tabellen er kun til informative formal.
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ANVENDELSER AF MADLAVNING
Brug dit apparat ved en passende varmeindstilling til madlavning.

Justering af opvarmning Brug
0 Off
1-3 Holder varm
4-5 Langsom opvarmning / madlavning
6-7 Genopvarmning, hurtig tilberedning
8 Kogende
9 Maksimalt niveau
P Maksimal effekt

ADVARSEL: Oplysningerne i tabellen ovenfor er kun vejledende.
VALG AF DEN RIGTIGE GREJ

© NN

10.

11.

Leeg passende meengde mad i gryderne og panderne. Saledes kan du
forhindre overfyldning af maltider og undga ungdvendig rengering.

Brug ikke beholdere, der er ustabile, og som let kan veeltes pa kogepladen.
Stil ikke tomme gryder og pander pa kogepladerne med flammerne pa.
Leeg ikke beholdere, der kan blive pavirket af varme, pa produktet.

Brug ikke kogepladerne uden gryder og pander placeret pa dem.

Laeg ikke lagene pa gryder og pander pa kogepladerne.

Hold laget pa beholderen, du bruger til opvarmningsolie abent.

Leeg ikke olie med et volumen p& mere end en tredjedel af gryden
Efterlad ikke olien uden opsyn, nar olien opvarmes. Ekstremt varme olier
kan forarsage brand.

Brug kun gryder og pander med bearbejdede bunde. Skarpe kanter
forarsager ridser pa overfladen.

Glas-, keramik- og lerkrukker, kobber- eller aluminiumbaserede ikke-
magnetiske gryder af rustfrit stal ma ikke anvendes.




1. Seetde passende gryder ved at centrere dem pa kogepladerne.

XX XL T

INCORRECT INCORRECT INCORRECT CORRECT
2. Brug ikke potter med konkav eller konveks bund.

XX T

INCORRECT INCORRECT CORRECT

Nar du vil seette gryden pa en anden kogeplade, skal du tage gryden op og szette
den igen i stedet for at skubbe den.

X 7T

INCORRECT CORRECT

Du kan bruge stal, teflon eller specielt magnetbaseret aluminiumskakkengrej med
en etiket eller advarsel, der angiver, at det er kompatibelt til induktion pa dit
induktionskomfur.
Du kan kontrollere, om gryden er egnet til induktionskomfuret. Flyt en magnet mod
bunden af gryden. Hvis den traekkes, er din gryde velegnet til en induktionskomfur.
Det er vigtigt, at du bruger metalkogegrej, der er specielt designet og/eller godkendt
til induktionskomfurer.

ADVARSEL: Lad ikke melamin- eller plastbeholdere komme i kontakt med

varmezonerne.

PROGRAMTYPER
/i\ Funktion Knap:.Br.uges til _at bestemme de varmrj.\legemer,.
der skal bruges til tilberedning af retten, der skal tilberedes i
= ovnen. Varmeprogramtyper i denne knap og deres
funktioner er beskrevet nedenfor. Alle varmetyper og
(=] L programtyper, der bestar af disse varmelegemer, er
~ - muligvis ikke tilgaengelige pa alle modeller.




H B B
INTRODUKTION AF PROGRAMTYPERNE
De typer opvarmningsprogrammer, der findes pa dit apparat, sa du kan

tilberede forskellige maltider, der passer til din smag, og deres beskrivelser er
angivet nedenfor.

—_ @vre og nedre varmeelement ?-., Blaeser (afrimning)

-j@} Lampe Turbo opvarmning og bleeser
5 @vre-nedre varmelegeme o

'{’ Nedre varmeelement og blaeser o~ 9 9

—_ —_— bleeser
hood .

— Nederst varmelegeme ) Grill ve fan

— haad .

@verste varmeelement Grill

@vre og nedre varmeelementer: Dette program kan bruges til at tilberede
mad sasom kager, pizza, kiks og smakager.

Nederst varmelegeme og blaeser: Brug den til at tilberede mad mere som
frugtkager osv.

Seenk varmeelementet: Veaelg dette program mod slutningen af
tilberedningstiden, hvis bunden af den mad, der tilberedes, ogsa skal steges.
Turbovarmer og blaeser: Den er velegnet til bagning og stegning i ovnen.

Hold temperaturindstillingen lavere end programmet "gvre - nedre varmelegeme"
da varmen nar maden med det samme takket veere luftstrgmmen.

@vre og nedre varmeelement og blaeser: Dette program er velegnet til
tilberedning af mad som kager, smakager, lasagne. Den er ogsa velegnet til
tilberedning af kadretter.

Grill og bleeser: Velegnet til tilberedning af ked. Glem ikke at seette en
kogeplade pa den nederste rille og lidt vand i denne bakke, mens du griller.

Grill: Brug grillkomfuret til at grille ked som bgffer, pglser og fisk. Placer
bakken pa den nederste rist, og kom vand inde i bakken, mens du griller.

@verst varmelegeme: Bruges til opvarmning eller stegning af meget sma
stykker mad.

Lampe: Giver ovnen lys.




ANBEFALINGER TIL MADLAVNING

Du kan i fglgende tabel finde oplysninger om fadevaretyper, som vi testede
og identificerede deres tilberedningsveerdier i vores laboratorier.
Tilberedningstiderne kan variere afhaengigt af netveerket voltage, kvaliteten af
det materiale, der skal tilberedes, meengde og temperatur. Retter, der skal
tilberedes ved hjeelp af disse veerdier, appellerer muligvis ikke til din smag. Du
kan indstille forskellige veerdier for at opna forskellige smag og resultater, der
appellerer til din smag ved at lave tests.

BEMZERK: Ovnen kan vaere meget varm mens den betjenes eller efter et
kort stykke tid nar den har veeret i drift; rar ikke ved varmelegemets overflader
og lad ikke bgrn rgre ved disse overflader.

TIDSPLAN FOR TILBEREDNING
ADVARSEL: Ovnen skal forvarmes i 10 minutter far maden laegges i den.

Foods Cooking Temperature Rack Cooking
Function (°C) Position | Duration (min.)
Kage (bakke / form) Statisk / statisk + 170-180 2 35-45
blaeser
Sma bagveerk Statisk / Turbo+blaeser 170-180 2 25-30
Patty Statisk / statisk + 180-200 2 35-45
blaeser
Bag Static 180-190 2 25-30
Smakage Static 170-180 3 20-25
FAbleteerte Static / Turbo+fan 180-190 2 50-70
Svampekage Static 200/150 * 2 20-25
Pizza Static+fan 180-200 3 20-30
Lasagna Static 180-200 2 25-40
Marengs Static 100 2 60
Kylling Static+fan / Turbo+fan 180-190 2 45-50
Grillet kylling ** Grill 200-220 4 25-30
Grillet fisk ** Grill+fan 200-220 4 25-30
Mgrbrad baf ** Grill+fan Max. 4 15-20
Grillede kagdboller ** | Grill Max. 4 20-25

* Uden forvarmning. Halvdelen af tilberedningen skal veere 200 °C og derefter skal
anden halvdel veere 150 °C.

** Under halvdelen af tilberedningen skal maltidet vendes.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING

Periodisk rengaring forleenger apparatets levetid og reducerer hyppige
problemer.

1. Efter renggring af apparatets indvendige dele med en saebeklud skal du

skylle og tgrre dem grundigt med en blagd klud.

Renggar glasoverflader med specielle glasrengaringsmidler.

Vask ikke nogen del af dit apparat i en opvaskemaskine.

Brug kaliumstearat (blgd saebe) til snavs og pletter.

Rengar betjeningspanelet med en vad klud, og tar det derefter med en tar

klud.

6. Produktet skal renggres grundigt efter hver brug. P4 denne made vil det
veere muligt nemt at fjerne madresterne og forhindre, at disse rester
breender pa, nar apparatet bruges igen.

7. Sorg for at tarre de resterende vaesker helt veek efter renggring, og rengar
straks det service, der sprgjtes rundt under tilberedningen.

ADVARSEL: Tag stikket ud af stikkontakten. Fare for stad.

ADVARSEL: Vent, indtil apparatet er kglet af, for du renger det. Varme
overflader kan forarsage forbreendinger.

ADVARSEL: Renggar ikke apparatets indvendige dele, paneler, bakker og andre
dele med skarpe veerktgjer sdsom bgrstehar, staluld eller knive. Brug ikke
slibende og ridsende materialer eller renggringsmidler.

ADVARSEL: Renggar ikke din komfur med damprensere.

ADVARSEL: Brug ikke breendbare materialer sdsom syrer, fortynder eller gas
for at renggre dit apparat.

ADVARSEL: Nogle renggringsmidler eller renggringsmidler kan beskadige
overfladen. Brug ikke slibende renggringsmidler, rengaringspulvere,
renggringscremer eller skarpe genstande under renggring.
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INSTALLATION AF OVND@REN

Figure 1.1

Abn ovndgren
helt ved at
treekke den til
dig selv.
Udfar derefter
oplasningsprocess
en ved at traekke
haengsellasen
opad ved hjeelp af
en skruetraekker
som vist i figure
1.1.

Figure 1.2

Figure 2.1

Luk derefter
ovnlagen, sa den
leener sig op ad
heengsellasen
som vist i figure
2.1.

Bring
haengsellasen til
den bredeste
vinkel som vist i
figur 1.2.
Bring begge
haengsler, der
forbinder
ovndgren til
ovnen, til samme
position.

Figure 2.2

For at fierne
ovndgren skal
du treekke den

opad ved at
holde den med

begge heender, nar
de er teet pa den
lukkede position
som vist in figure
2.2

For at seette ovndgren pa plads igen skal du udfgre ovenstaende trin i
omvendt reekkefglge.



RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE AF OVNENS FORD@RSGLAS

Fjern profilen ved at trykke pa plastiklasene pa bade venstre og hgjre side
som vist i figur 3 og treekke profilen mod dig selv som vist i figur 4. Fjern derefter
det indvendige glas som vist i figur 5. Om ngdvendigt kan midterglas fiernes pa
samme made. Nar renggring og vedligeholdelse er udfgrt, skal du montere
glasset og profilen igen i omvendt raekkefglge. Sarg for, at profilen sidder
korrekt pa sin plads.

Figure 3 Figure 4 Figure 5
KATALYTISKE VAGGE *
Katalytiske veegge er placeret pa venstre og hgjre side af hulrummet under
styrene. Katalytiske veegge forviser den darlige lugt og opnar den bedste

ydeevne fra komfuret. Katalytiske veegge absorberer ogsa olierester og renggr
din ovn, mens den er i drift.

Fjernelse af de katalytiske vaegge

For at fierne de katalytiske veegge; Styrene skal treekkes ud. Sa snart styrene
treekkes ud, friggres de katalytiske veegge automatisk. De katalytiske veegge
skal skiftes efter 2-3 ar.

SIDE RIST POSITIONER

Det er vigtigt at placere tradristen korrekt i
ovnen. Lad ikke risten rgre ved ovnens
bagveeg. Rackpositioner er vist i naeste figur.
Du kan placere en dyb bakke eller en
standardbakke i de nederste og gverste riste.

Installation og afmontering af riste

For at fierne riste skal du trykke pa klipsene vist med pile i figuren. Farst fierne
den nederste og derefter oversiden fra installationsstedet. For installere
tradstativer; Vend proceduren for fiernelse af rist.




BRUG AF RISTEN

Det er vigtigt, at risten og bakken er korrekt og/eller
korrekt placeret pa ristene. Placer grillen eller bakken
mellem to skinner, og s@rg for, at den er afbalanceret, for
du leegger mad pa den.

UDSKIFTNING AF OVNEN LAMPE

ADVARSEL: For at undga elektrisk stgd skal du sikre dig at apparatets stram
er slukket, far du skifter lampen. Afbryd farst apparatets strgam og s@rg for at
apparatet er koldt. Fjern glasbeskyttelsen ved at dreje som vist pa figuren i
venstre side. Hvis du har sveert ved at dreje kan du ved brug af
plastikhandsker hjeelpe med at dreje.

Fjern derefter lampen ved at dreje, installer den nye lampe med samme
specifikationer.

Geninstaller glasbeskyttelsen, tilslut apparatets stramkabel i stikkontakten

og udskiftet er udfart. Nu kan du bruge din ovn.

Type G9 Lamp Type E14 Lamp

— (& i

}) 220-240 V, AC ﬂg 220-240 V, AC
15-25 W = 15 W
Figure 6 ?} Figure 7

ADVARSEL: Dette produkt indeholder en lyskilde i energieffektivitetsklasse G.




H B B
FEJLFINDING

Du kan lgse de problemer du kan stgde pa med dit produkt, ved at kontrollere
falgende punkter, far du ringer til teknisk service.

Kontrolpunkter

Hvis du oplever et problem med ovnen, skal du farst tjekke tabellen
nedenfor og prav forslagene:

Problem Mulig &rsag Hvad skal man gare

Ovnen fungerer ikke. Strgmforsyning ikke tilgeengelig. Tjek for stramforsyning.

Stikket kommer ud af

stikkontakten. Seet stikket i stikkontakten igen.

Ovnen stopper under
tilberedningen.

Let the oven cool down after long

For lang kontinuerlig drift. cooking cycles.

Slukker under tilberedning.

Mere end ét stik i en stikkontakt. Brug kun et stik til hver
stikkontakt.
Ovndaren &bner ikke korrekt. Madrester slldder fast mellem Rengzrcovnen godt_, og prov at
dgren og det indvendige hulrum. abne daren igen.

Ingen ordentlig jordforbindelse.

Elektrisk st@d ved bergring af Serg for, at stramforsyningen er jordet
ovnen. korrekt.

Ujordet stikkontakt bruges.

Vand drypper.
Vand eller damp kan dannes under
Damp, der kommer ud fra en revne | visse forhold afheengigt af den mad, Lad ovnen kgle af og ter den af
pa ovndgren. der tilberedes. Dette er ikke med en karklud.

apparatets fejl.
Vand tilbage inde i ovnen.




Problem

Mulig arsag

Hvad skal man gare

R@g kommer ud under drift.

Nar du betjener ovnen til
Fgrste gang

Smoke comes out from the heaters.
This is not a fault. After 2-3 cycles,
there will be no more smoke.

Mad pa varmelegeme.

Lad ovnen kgle af og fiern
madrester fra varmelegemet.

Ved betjening af ovnen braender
eller der kommer plastiklugt ud.

Plast eller andet tilbehgr, der ikke
er varmebestandigt, bruges inde i
ovnen.

Ved hgje temperaturer skal du
bruge passende glastilbehgr.

Ovnen opvarmes ikke.

Ovndgren er &ben.

Luk dgren og genstart.

Ovnbetjening er ikke korrekt justeret.

Lees afsnittet om betjening af ovnen og
nulstil ovnen.

Sikringen er udlgst eller
afbryderen er slukket.

Udskift sikringen eller nulstil
afbryderen. Hvis dette gentages
ofte, skal du ringe til en elektriker.

Ovnen koger ikke godt.

Ovndgren abnes ofte under
tilberedningen.

Abn ikke ovndgren ofte, hvis den
mad, du tilbereder, ikke skal
vendes. Hvis du abner dgren

ofte, falder den indvendige
temperatur, og derfor vil
tilberedningsresultatet blive
pavirket.

Det indvendige lys er svagt eller
fungerer ikke.

Fremmedlegemer, der daekker
lampen under tilberedning.

Renggr ovnens indvendige
overflade og kontroller igen.

Lampen kan veere defekt.

Udskift med en lampe med
samme
Specifikationer.
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H B B
REGLER FOR HANDTERING

Brug ikke dgren og/eller handtaget til at beere eller flytte apparatet.

Udfar flytning og transport i den originale emballage.

3. Veer meget opmaerksom p& apparatet under pafyldning/aflaesning og
handtering.

4. Sarg for, at emballagen er forsvarligt lukket under handtering og transport.

5. Beskyt mod eksterne faktorer (sasom fugt, vand osv.), der kan beskadige
emballagen.

6. Pas pa ikke at beskadige apparatet pa grund af sted, nedbrud, fald osv. under

handtering og transport og ikke at knaekke eller deformere det under drift.

ANBEFALINGER TIL ENERGIBESPARELSER

Folgende detaljer hjeelper dig med at bruge dit produkt gkologisk og
gkonomisk.
1. Brug mgrke og emaljebeholdere, der leder varmen bedre i ovnen.
2. Nar du tilbereder din mad, skal du forvarme ovnen, hvis opskriften
eller brugervejledningen angiver, at forvarmning er pakreevet.
Abn ikke ovndgren ofte under tilberedningen.
4. Prov ikke at tilberede flere retter samtidigt i ovnen. Du kan lave mad
pa samme tid ved at placere to komfurer pa risten.
Kog flere retter successivt. Ovnen mister ikke varmen.
6. Sluk for ovnen et par minutter for tilberedningens udlgbstid. | dette
tifeelde ma du ikke abne ovndaren.
7. Opto de frosne fadevarer inden tilberedning.
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MILU@VENLIG BORTSKAFFELSE

Afskaf emballage pa en miljgvenlig made.

Dette apparat er meerket i overensstemmelse med det
europeeiske direktiv 2012/19/EU om brugte elektriske
og elektroniske apparater (affald af elektrisk og
elektronisk udstyr - WEEE). Retningslinjen fastleegger
rammerne for returnering og genbrug af brugte
apparater, som geelder i hele EU.

OPLYSNINGER OM PAKKEN

Produktets emballagematerialer er fremstillet af genanvendelige
materialer i overensstemmelse med vores nationale miljgbestemmelser.
Bortskaf ikke emballagematerialerne sammen med husholdningsaffald
eller andet affald. Aflever dem til de indsamlingssteder for
emballagemateriale, der er udpeget af de lokale myndigheder.




