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Bruksanvisning

JI 3101 P/JI1 6002 P



Drift / Installationsmanual

Inbyggd induktionshall

MODELL: JI 3101 P/JI 6002 P

SAKERHETS VARNINGAR

Las denna bruksanvisning noggrant innan du forsoker anvanda apparaten foér
forsta gdngen. Denna bruksanvisning innehaller viktig information om séker
installation, anvéndning och skotsel av apparaten. Spara dessa instruktioner

som referens och vidarebefordra dem till framtida anvandare.

Installation

Risk for elektriska stotar

+ Koppla bort apparaten fran elnatet innan du utfér nagot arbete eller
underhall pa den.

* Anslutning till ett bra jordledningssystem ar viktigt och obligatoriskt.

« Andringar av hushallsledningssystemet far endast goras av en behorig
elektriker.

* Underlatenhet att folja dessa rad kan leda till elektriska stotar eller
dodsfall. Risk for skarskador

* Var forsiktig - panelens kanter ar vassa.

+ Underlatenhet att vara forsiktig kan leda till skador eller skarsar.



Viktiga sakerhetsinstruktioner

+ Las dessa instruktioner noggrant innan du installerar eller anvander denna
apparat.

* Inget bréannbart material eller produkter far placeras pa denna apparat nar

som helst.

+ Gor denna information tillganglig for den person som ansvarar for att

installera apparaten eftersom det kan minska dina installationskostnader.

* For att undvika fara maste denna apparat installeras enligt dessa

installationsinstruktioner.

+ Denna apparat far endast installeras och jordas pa ratt satt av en lampligt

kvalificerad person.

+ Denna apparat bor anslutas till en krets som innehéller en isoleringsbrytare

som ger fullstandig frénkoppling fran stromférsérjningen.

+ Underldtenhet att installera apparaten korrekt kan ogiltigférklara alla

garanti- eller ansvarsansprak.

Drift och underhall Risk for

elektriska stotar

+ Laga inte mat pa en trasig eller sprucken spis. Om hallens yta ar trasig eller
spricker, stdng av apparaten omedelbart med elnatet (vaggstréombrytare) och
kontakta en kvalificerad tekniker.

+ Stang av hallen vid véggen fore rengéring eller underhall.

* Underlatenhet att folja dessa rad kan leda till elektriska stotar eller

dadsfall. Halsofarlig

* Denna apparat uppfyller elektromagnetiska

sakerhetsstandarder. Risk for heta ytor

+ Under anvandning kommer tillgéngliga delar av denna apparat att bli tillrackligt
varma for att

orsaka brannskador.

+ L&t inte din kropp, klader eller ndgot annat féremal an lampliga kokkarl

komma i kontakt med det keramiska glaset forrén ytan ar sval.



* Metallféoremadl som knivar, gafflar, skedar och lock bér inte placeras pa
hallens yta eftersom de kan bli varma

* Hall barn borta.

* Handtagen pé& kastruller kan vara varma att réra vid. Kontrollera att
kastrullhandtagen inte hénger over andra kokzoner som ar pa. Forvara
handtagen utom rackhall for barn.

+ Underlatenhet att folja dessa rad kan leda till brannskador

och skéllning. Risk for skarskador

* Det rakbladsvassa bladet p& en hallskrapa exponeras nar sakerhetslocket
dras in. Anvand med extrem forsiktighet och férvara alltid sékert och utom
rackhall for barn.

+ Underlatenhet att vara forsiktig kan leda till skador

eller skarsar. Viktiga sakerhets instruktioner

+ Ldmna aldrig apparaten utan uppsikt nar den anvands. Kokning orsakar
rokning och feta spillovers som kan antandas.

+ Anvand aldrig din apparat som arbets- eller férvaringsyta.

 Lamna aldrig négra foremal eller redskap péa apparaten.

* Anvand aldrig din apparat for att varma eller varma upp rummet.

+ Efter anvandning, sténg alltid av kokzonerna och hallen enligt beskrivningen
i denna bruksanvisning (dvs. genom att anvanda pekkontrollerna).

* Lat inte barn leka med apparaten eller sitta, sta eller klattra pa den.

* Forvara inte féremal av intresse for barn i skdp ovanfor apparaten. Barn som
klattrar pa hallen kan skadas allvarligt.

* Lamna inte barn ensamma eller utan uppsikt i omradet dar apparaten
anvands.

+ Barn eller personer med funktionshinder som begrénsar deras férmaga att
anvanda apparaten bor ha en ansvarig och kompetent person som instruerar
dem i dess anvandning. Instruktéren bor vara overtygad om att de kan

anvanda apparaten utan fara for sig sjélva eller sin omgivning.



* Reparera eller byt inte ut ndgon del av apparaten om det inte specifikt
rekommenderas i manualen. All annan service ska utféras av en kvalificerad
tekniker.

+ Anvand inte en angtvatt for att rengora din hall.

* Placera eller tappa inte tunga féremal pa din hall.

* Std inte pa spisen.

* Anvand inte kokkarl med ojamna kanter och dra inte kokkarl Gver glasytan
eftersom det kan repa glaset.

* Anvand inte skurmedel eller andra harda slipande rengéringsmedel for att
rengora din hall, eftersom dessa kan repa det keramiska glaset.

* Om natsladden &r skadad méste den bytas ut av tillverkaren, dess
servicerepresentant eller liknande kvalificerade personer fér att undvika fara.
Denna apparat &r endast avsedd att anvandas i hushallsmiljé! Kommersiell
anvandning av nagot slag tacks inte av tillverkarens garanti!

*VARNING: Apparaten och dess atkomliga delar blir varma under anvandning.
Forsiktighet bor iakttas for att undvika att vidrora varmeelement. Barn under 8

ar ska hallas borta om de inte dvervakas kontinuerligt.

Denna apparat kan anvandas av barn frdn 8 ar och uppat och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férméga eller bristande erfarenhet och
kunskap om de har fatt 6vervakning eller instruktioner om hur man anvander
apparaten pa ett sakert satt och forstar riskerna.

+Barn far inte leka med apparaten. Rengdring och anvandarunderhall far inte
utforas av barn utan tillsyn.

*VARNING: Odvervakad matlagning pa en spis med fett eller olja kan vara
farligt och kan leda till brand. Férsok ALDRIG att slacka en eld med vatten,
utan stang av apparaten och tack sedan over ldgan, t.ex. med ett lock eller en
brandfilt.

*VARNING: Risk for brand: forvara inte foremal pd matlagningsytorna.



*Varning: Om ytan ar sprucken, stang av apparaten for att undvika risken for
elektriska stotar, for hallytor av glaskeramik eller liknande material som
skyddar spanningsférande delar.

«En angtvatt far inte anvandas.

*Apparaten ar inte avsedd att anvandas med hjalp av en extern timer eller ett

separat fjarrkontrollsystem.

Grattis till kepet av din nya hall.

Vi rekommenderar att du lagger lite tid pa att lasa denna instruktions-
/installationsmanual for att till fullo forstd hur du installerar korrekt och anvander
den.

For installation, 1as installationsavsnittet.

Las alla sakerhetsinstruktioner noggrant fére anvéandning och spara denna
instruktion / installationsmanual for framtida referens.

GUIDE TILL APPARATEN
Modell: JI 3101 P

1 1. 1800/2200W zon
2. 1200/1500W zon
3.Kontrollbord

2




Kontrollbord:

1. PA/AV-knapp 2. Nyckel till barnlas
3. Effekt- och tidsjustering 4. Booster

5. Timer-knapp 6. LED-lampa for timervisning

7. Display for varmeeffektnivd LED 8. Knappar for val av varmezon

Modell: JI 6002 P

1. 1800/2200W zon
2.1200/1500W zon
3. 1800/2200W zon
4.1200/1500W zon

5. Kontrollpanelen




Kontrollbord:

7
6 5 3 4 3 2 1
1. PA/AV-knapp 2. Booster
3. Effekt- och tidsjustering 4. Timer-knapp
5. Paus 6. Nyckel till barnls
7. Knappar for val av varmezon 8. Display for varmeeffektnivd LED

9. veckor LED-lampa for timerdisplay

Produktinformation
Induktionshallen representerar en modern matlagningsapparat frdn den traditionella
hallen, pa grund av dess fordelar som enkel rengéring, hog effektivitet, miljovanlig och
sakerhetsfunktioner.

Ett ord om induktionsmatlagning (endast fér induktionshall)

Induktionsmatlagning  ar en  séker, avancerad, effektiv. och  ekonomisk
matlagningsteknik. Det fungerar genom att elektromagnetiska vibrationer genererar
varme direkt i pannan, snarare an indirekt genom uppvarmning av glasytan. Glaset blir
varmt bara for att pannan s& smaningom varmer upp det.

I

Jarngryta
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Magnetisk krets
Keramisk glasplatta
eo e T X Induktionsspole
inducerade




Innan du anvander din nya hall

* L&s den har guiden och notera sarskilt avsnittet "Sékerhetsvarningar".

* Ta bort eventuell skyddsfilm som fortfarande kan finnas pa din hall.

* Ta bort eventuell skyddsfilm som fortfarande kan finnas pa din induktionshall.

Anvénda pekkontrollerna

* Kontrollerna reagerar pé beréring, s& du behéver inte utdva ndgot tryck.

+ Anvand fingerkulan, inte spetsen.

+ Du kommer att hora ett pip varje gang en beroring registreras.

* Se till att kontrollerna alltid &r rena, torra och att det inte finns ndgot foremal (t.ex. ett
redskap eller en trasa) som tacker dem. Aven en tunn film av vatten kan géra
kontrollerna svéra att anvanda.
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Att valja ratt kokkarl (for induktionshall)

« Endast ferromagnetiska kokkarl ar lampliga for induktionsmatlagning. Leta
efter induktionssymbolen péa forpackningen eller pa botten av pannan.
* Du kan kontrollera om dina kokkarl ar lampliga genom att utféra ett magnettest.
Flytta en magnet mot botten av pannan. Om den lockas ar pannan lamplig for
induktion. -

+ Om du inte har en magnet: N
1. Hall lite vatten i kastrullen du vill kontrollera. &
2. Folj stegen under 'Att borja laga mat'. o)

3. Om Y inte blinkar i displayen och vattnet varms upp ar pannan lamplig.
+ Kokkarl tillverkade av foljande material ar inte lampliga: rent rostfritt stal, aluminium
eller koppar utan magnetisk bas, glas, tra, porslin, keramik och lergods.

Storlek pa hall (mm) Minsta hall (diameter /mm)
160 120
180 140
210 160
280 220
180%380 220

Anvénd inte kokkarl med ojamna kanter eller en bjd botten.



Se till att botten pé din panna ar slat, sitter platt mot glaset och har samma storlek som
kokzonen. Centrera alltid pannan pé kokzonen.

Om kokkarlets botten endast ar delvis ferromagnetisk kommer endast det omrade som
ar ferromagnetiskt att varmas upp. Detta kan innebara att varmen inte kommer att
fordelas jamnt. Det icke-ferromagnetiska omrddet kanske inte varms upp till en
tillracklig temperatur for matlagning.

FORESLAS INTE

Det ferromagnetiska omradet kommer ocksé att minska om materialet som kokkarlets
botten &r gjord av innehéller aluminium, till exempel. Detta kan innebéra att kokkarlet
inte blir tillrackligt varmt eller till och med att det inte kommer att upptackas.

FORESLAS INTE
Materialet/materialen som kokkarlets botten ar gjord av kan paverka
tillagningsresultatet. Anvand kastruller och stekpannor gjorda av material som férdelar



varmen jamnt genom



dem, till exempel kokkarl i rostfritt stdl med tre lagers botten, sparar tid och energi.
Anvand kokkarl med platt botten; Om kokkérlets botten &r ojamn kan detta férsamra
varmetillforseln.
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Anvanda din hall

For att borja laga

mat

«Efter att strommen slagits pd piper summern en géng, alla indikatorer tands i 1 sekund

och slocknar sedan, vilket indikerar att hallen har gatt in i standbylage.
1. Tryck p& huvudstrombrytaren. () Alla indikatorer visar - .

2. Placera en lamplig kastrull p& kokzonen som du vill anvanda.
« Se till att botten av pannan och ytan pa kokzonen &r rena och torra.

3. Genom att trycka pa brannarvalsknappen blinkar en indikator =< €
bredvid knappen.

4. Valj effektnivd genom att trycka pa (&) eller () kontroll.
* Om du inte valjer en varmeinstallning inom 1 minut stangs hallen av automatiskt.
Du méste borja om fran steg 1.

* Du kan &ndra varmeinstallningen nar som helst under tillagningen.

Nar du &r klar med matlagningen

1. Valj den brannarknapp som du vill stdénga av.
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2.5tang av kokzonen genom att tryckﬁills effektnivdn minskar ftill "0". Se till att
displayen visar "0".

3. Stang av hela hallen genom att trycka pa dem en strombrytare(1) .

4. Akta dig for heta ytor
"H" visar vilken kokzon som &r for varm. Det forsvinner nar ytan har svalnat till
1 en séker temperatur. Den kan ocksd anvéndas som en energisparfunktion om
du vill varma ytterligare kastruller, anvand kokzonensom fortfarande &r varm.

Anvéanda Boost-funktionen (om
tillganglig) Aktiverade boost-funktionen
1. Valj zon med boost-funktion (med ordet "Booster").

2. Tryck p& BOOST-funktionsknappen och effektnivaindikeringen

visar "P". Avbryt Boost-funktionen
1. Valj zon under BOOST-lage.

2. Tryck pa stromandringsknappen () for att avbryta Boost-funktionen och valj den
niva du vill stalla in.

« Boost-funktionen kan bara pagd i 5 minuter, efter det kommer zonen att ga till niva
9 automatiskt.

Funktion for barnlas

+ Du kan lasa kontrollerna for att férhindra oavsiktlig anvandning (t.ex.ampbarn av
misstag slar pa kokzonerna).

« Néar kontrollerna ar l&sta inaktiveras alla kontroller utom ON/OFF-kontrollen.

S& har ldser du reglagen

Tryck pa knapplaset(-) kontroll. Timerindikatorn visar "Lo".

S& hér laser du upp kontrollerna

1. Se till att hallen ar paslagen.

2. Tryck lange p& knapplaskontrollen () en stund.

3. Du kan nu borja anvénda din nya hall.



Nar hallen &r i Iast lage é&r alla kontroller inaktiverade utom
huvudstrombrytaren, du kan alltid stanga av hallen med huvudstrombrytaren i
en nodsituation, men du maste lasa upp hallen forst i nasta operation.
Varning for restvarme
Nar hallen har varit igdng en tid kommer det att finnas en viss restvarme.
Bokstaven " H " verkar varna dig for att halla dig borta fran den.

Automatisk avstangning

Hallens sékerhetsfunktion &r automatisk avstangning. Detta intraffar nar du glommer
att stdnga av en kokzon. Standardavstangningstiderna visas i

Tabellen nedan:

Effektniva 1 2 |3 |4 |5 |6
Standard arbetande tmer | 8 |8 |8 |4 |4
(timme)

Anvanda timern

Du kan anvanda timern pa tva olika satt:

« Du kan anvanda den som en minutur. | det har fallet kommer timern inte att stanga
av ndgon kokzon néar den installda tiden &r slut.

« Du kan stalla in den s& att den stanger av en eller flera kokzoner efter att den instéllda
tiden &r slut.

« Du kan stalla in timern pa upp till 99 minuter.

Anvanda timern som en minuturlasare

Om du inte valjer ndgon kokzon
1. Setill att hallen ar paslagen.
Notera: du kan anvanda minuturet fore eller efter att installningen av kokzonen &r klar.
2. Tryck pad timerkontroll, "30" kommer att visas

i timerdisplayen. och "0" blinkar. a8

3. Stall in tiden genom att trycka pd "-" eller "+"

kontrollen pa timern.



HUR JUSTERAR MAN 10 MINUTER?
Lang beroring for att justera 10 min.

.

Stall in tiden genom att trycka pa
timern du staller in 95 minuter.

eller "+"-kontrollen (t.ex. 9), nu ar

®

4. Nar tiden ar installd borjar den rakna ner omedelbart. Displayen visar aterstdende
tid.

5. Summern piper i 20 sekunder och timerindikatorn visar "- - " nar instéliningen ar
klar.

Stalla in timern for att stdnga av en eller flera kokzoner

Om timern ar installd pa en zon: k. Q
1. Tryck pé kontrollen for val av varmezon \ L
som du vill stalla in timern for. A A\
\
2. Tryck pa timerkontroll, "30" kommer att visas
i timerdisplayen. och "0" blinkar. D B



3.Stall in tiden genom att trycka pd "-" eller @
"+"-kontrollen pa timern (t.ex. 5)
HUR JUSTERAR MAN 10 MINUTER?

Lang beroring for att justera 10 min.
Tryck pa timerkontrollen igen, "3" blinkar.

©

Stall in tiden genom att trycka pa "-" eller "+"-kontrollen (t.ex. 9), nu ar
timern du staller in 95 minuter.

©
&

4. Nar tiden &r installd borjar den rakna ner omedelbart. Displayen visar dterstdende
tid.

OBS: Den roda pricken bredvid . @
effektnivaindikatorn kommer att tandas for att
indikera att zonen &r vald.

5. Nér tillagningstimern gar ut stangs @
motsvarande kokzon av automatiskt.

A Andra kokzoner fortsatter att fungera om de har slagits pa tidigare.

Om timern r installd pd mer &n en zon:

1. Nar du stéller in tiden for flera kokzoner samtidigt &r decimalpunkter for de
relevanta kokzonerna pd. Minutdisplayen visar min. Pricken fér motsvarande zon
blinkar.



2. Nar nedrékningstimern l6per ut stangs motsvarande zon av. D3 kommer den att
visa den nya min. timern och pricken fér motsvarande zon kommer att blinka.

an
Ju . @
®

*Tryck pa kontrollen for val av varmezon, motsvarande timer kommer att visas i
timerindikatorn.

E. Q
Avbrot timern |\
1. Tryck pa kontrollen for val av varmezon (J M\
som du vill avbryta timern. N

2. Nar du trycker pa timerkontrollen blinkar indikatorn
30
R

2. Tryck pd "-"-kontrollen for att stélla in timern pa "00", timern avbryts.

Anvénda pausfunktionen
1. Valj pausfunktionen (1) , alla varmezoner slutar fungera, alla zonindikering visas"||".

2. Genom att trycka pa pausfunktionen ™ en gang till &tergar alla varmezoner till sin

ursprungliga installning.

®  Funktionen ar tillgénglig nar en eller flera varmezoner ar i drift.

® Om du inte avbryter arbetsstoppslaget inom 30 minuter stangs induktionshallen
av automatiskt.

Riktlinjer for matlagning

A Var forsiktig nar du steker eftersom oljan och fettet varms upp mycket snabbt,
sarskilt om du anvander Power Boost. Vid extremt hdga temperaturer kommer
olja och fett att bildas

spontant och detta utgor en allvarlig brandrisk.

Tips for matlagning



 Nar maten kokar, minska effektinstéliningen.

« Att anvanda ett lock minskar tillagningstiderna och sparar energi genom att behdlla
varmen.

* Minimera mangden vatska eller fett for att minska tillagningstiderna.

* Borja laga mat pa en hog installning och minska installningen nér maten har varmts
upp.

Sjudande, kokande ris

« Sjudning sker under kokpunkten, vid cirka 85 °C, nér bubblor bara stiger dd och d4
till ytan av matlagningsvatskan. Det ar nyckeln till lackra soppor och méra grytor
eftersom smakerna utvecklas utan att maten overkokas. Du bor ocksd tillaga
aggbaserade och mjolfortjockade sdser under kokpunkten.

« Vissa uppgifter, inklusive att koka ris med absorptionsmetoden, kan krava en
instalining som &r hogre an den lagsta instéallningen for att sakerstalla att maten
tillagas ordentligt inom den rekommenderade tiden.

Stekt biff

S8 har lagar du saftiga smakrika biffar:

1. Lat kottet std i rumstemperatur i cirka 20 minuter innan tillagning.

2. Hetta upp en tjockbottnad stekpanna.

3. Pensla bédda sidorna av biffen med olja. Ringla en liten méngd olja i den heta

pannan och sank sedan ner kottet pd den heta pannan.

4. Vand biffen bara en gang under tillagningen. Den exakta tillagningstiden beror pa

tjockleken pa biffen och hur tillagad du vill ha den. Tiderna kan variera frén ca 2 —
8 minuter per sida. Tryck pd biffen for att mata hur tillagad den ar — ju fastare den
kénns desto mer "valstekt" blir den.

5. Lat biffen vila pd en varm tallrik i ndgra minuter s att den slappnar av och blir mor

innan servering.

For wokning

1. Valj en keramiskt kompatibel plattbaserad wok eller en stor stekpanna.

2. Ha alla ingredienser och utrustning redo. Omroérning ska ga snabbt. Om du lagar

stora mangder, tillaga maten i flera mindre omgangar.

3. Forvarm pannan kort och tillsatt tvd matskedar olja.

4. Koka eventuellt kott forst, 1dgg det at sidan och hall det varmt.

5. Woka grénsakerna. Nar de &r varma men fortfarande krispiga, vrid kokzonen till en
lagre installning, lagg tillbaka koéttet i pannan och tillsatt din sas.

6. Ror om ingredienserna forsiktigt for att se till att de ar genomvarmda.

7. Servera omedelbart.



Varmeinstallningar

Varmeldge

Lamplighet

1-2

* Delikat uppvarmning for smé mangder mat
* smalta choklad, smor och mat som brinner snabbt

* skonsam sjudning
* ldngsam uppvarmning

* Reheatingen
* snabb sjudning
* Koka ris

» Pannkakor

« Stekning
» Matlagning av pasta

* Wokning
* Brénnande

* Koka upp soppa
* kokande vatten




Underhall och rengéring

Vad? Hur? Viktig!

Daglig smuts pa 1. Stdng av strommen till | ¢« Nar strommen till hallen stangs
glas (fingeravtryck, hallen. av kommer det inte att finnas
marken, flackar 2. Applicera ett nédgon indikation pd "het yta'

fran mat eller
icke-sota spillovers
pa glaset)

hallrengoringsmedel
medan glaset fortfarande
ar varmt (men inte hett!)

3. Skélj och torka av med en
ren trasa eller
pappershandduk.

4. Sl pa strommen till hallen
igen.

men kokzonen kan fortfarande
vara varm! Var extremt forsiktig.

* Kraftiga  skurmaskiner,  vissa
nylonskurmaskiner och
harda/slipande rengoringsmedel
kan repa glaset. Las alltid
etiketten for att kontrollera om
ditt  rengoéringsmedel eller
skurmedel ar lampligt.

 Lamna aldrig rengoringsrester pa
hallen: glaset kan bli
Malat.

Kokningar, smalter,
och Varmt sétt spill
pa glaset

Ta bort dessa omedelbart
med en fiskskiva, palettkniv
eller rakbladsskrapa som ar
lamplig ~ for  hallar  av
keramiskt glas, men se upp
for heta ytor pa kokzonen:

1. Stdng av strommen il
hallen pa vaggen.

2. Hall bladet eller redskapet i
30° vinkel och skrapa
smutsen eller spill till ett
svalt omrade péa hallen.

3. Rengér smutsen eller spill
upp med en disktrasa
eller pappershandduk.

4. Folj steg 2 till 4 for "Daglig

nedsmutsning pa glas"
over.

* Ta bort flackar som lamnats av
smalt och sockerhaltig mat eller
spill s& snart som majligt. Om de
far svalna pa glaset kan de vara
svara att ta bort eller till och
med skada glasytan permanent.

* Risk for skarskador: nar
skyddskdpan ar indragen é&r
bladet i en skrapa rakbladsvasst.
Anvand med extrem forsiktighet
och férvara alltid sakert och
utom rackhall for barn.

Spillovers pa
pekkontrollerna

1. Stdng av strommen till
hallen.

2. Sug upp spillet

3. Torka av

pekkontrollomradet med
en ren damp svamp eller
trasa.
4. Torka av omradet helt
torrt
med en pappershandduk.
5. SI& pa strommen till
hallen pa igen.

* Hallen kan pipa och stdnga av
sig sjalv, och pekkontrollerna
kanske inte fungerar medan
det finns
vatska pa dem. Se ftill att du
torkar av  pekkontrollomradet
innan du slar pa hallen igen.




Tips och rad

Problem Majliga orsaker Gor sd har
Hallen kan inte Ingen strom. Se till att hallen &r ansluten till
slas pa. stromforsérjningen och att den é&r

paslagen.
Kontrollera om det ar
stromavbrott i ditt hem eller

omrade. Om du har kontrollerat
allt och problemet kvarstér, ring

en
kvalificerad tekniker.

Pekkontrollerna
svarar inte.

Reglagen ér Iasta.

Las upp kontrollerna. Se avsnittet
"Anvanda din hall" for instruktioner.

Touchkontrollerna
ar svara
anvanda.

att

Det kan finnas en liten film av
vatten over kontrollerna eller
sa kan du

kan anvanda fingertoppen néar
du ror vid

Kontroller.

Se till att pekkontrollomradet é&r
torrt och anvéand fingerkulan nar
du rér vid kontrollerna.

Glaset repas.

Grova koksredskap.

Olamplig, slipande skurmaskin
eller

Anvand kokkarl med platt och slat
botten. Se 'Valja ratt kokkarl'.

Se 'Skotsel och rengdring'.

rengoring Produkter varelse

begagnad.
Vissa  kokkarl gor | Detta kan bero pa Detta ar normalt for kokkarl och
sprakande eller | konstruktionen av dina | indikerar inte ett fel.

klickande ljud.

koksredskap
(lager av olika metaller
vibrerar pa olika satt).

Induktionshallen gor

Denna vara Orsakade vid

Detta &r normalt, men ljudet bor

att a 13g Tekniken tystna eller forsvinna helt nar du
Nynna ol av induktionsmatlagning. minskar varmeinstallningen.
ulle
r nar den anvands pé
en hog
varmeinstallning.
Flaktjud ~ kommer | En kylflakt inbyggd i din Detta ar normalt och kraver ingen
fran induktionshall har kommit p& | atgard. Stang inte av strdmmen

induktionshallen.

forhindra att elektroniken
overhettas. Den kan fortsatta
att

K(‘Djr aven efter att du har vridit

£
ﬁ\duktionshallen avstangd.

till induktionshallen pa vaggen
medan flakten ar igang.




Kokkarl  blir inte
varma och visas i
displayen.

Induktionshallen kan inte

upptacka pannan eftersom

den inte &r det

lamplig for
induktionsmatlag

ning.

Induktionshallen  kan inte

upptacka pannan eftersom

den ar for liten for kokzonen

eller inte &r korrekt

centrerad pa den.

Anvand kokkéarl som &r lampliga
for  induktionsmatlagning.  Se
avsnittet "Valja ratt kokkarl".

Centrera pannan och se till att
dess botten matchar storleken pa
kokzonen.

Induktionshallen

eller en kokzon har
ovantat stangts av,
en ton hors och en

felkod visas
(vanligtvis

omvaxlande med en
eller tva siffror i

matlagningen
timer-display).

Tekniskt fel.

Notera felbokstaverna och
siffrorna, omkopplaren
strommen till induktionshallen
stangs av vid vaggen och
kontakta en kvalificerad tekniker.

Visning och inspektion av fel
Om en awvikelse uppstar kommer induktionshéallen automatiskt att ga in i skyddslage och
visa motsvarande skyddskoder:

Problem Majliga orsaker GOr sd har

E3/E7 Fel p& temperatursensorn Kontakta leverantoren.

ES Overhettningsskydd av keramiskt | Anslut stromférsorjningen igen

glas och sl& pa hallen efter

30 minuter.

E4/E6 Temperatursensor for IGBT-felet Kontakta leverantdren.

E1/E2 Onormal matningsspanning Kontrollera om stromférsérjningen
ar normal.
Strom pa efter strommen
tillférseln ar normal.

Er PCBA-fel Kontakta leverantoren.

Et Skydd mot éversvamning Torka ytvattnet och starta om

Ovanstdende &r beddémning och inspektion av vanliga misslyckanden.
Ta inte isar enheten sjalv for att undvika faror och skador pé& induktionshéllen.

Teknisk specifikation




Induktionshall Jr3101p J1 6002 P

Kokzoner 2 Zoner 4 zoner

Matningsspanningen 220-240V ~ 220-240V ~

Installerad elkraft 3500W 7200W

Produkt 290X520X62 590X520X62

Storl

ek

LxBxH(mm)

Inbyggnadsmatt AxB 270 x 490 560 x 490
(mm)

Vikt och matt &r ungefarliga. Eftersom vi standigt stravar efter att forbattra vara produkter
kan vi andra specifikationer och design utan féregaende meddelande.

Installation

Val av installationsutrustning
Skar ut arbetsytan enligt de storlekar som visas pa ritningen.
For installation och anvandning ska minst 50 mm utrymme bevaras runt halet.
Se till att tjockleken pé& arbetsytan ar minst 30 mm. Valj varmebestandigt
arbetsytematerial for att undvika storre deformation orsakad av

varmestralningen fran kokplattan. Som visas nedan:

‘‘‘‘‘‘‘‘

X
Modell L(mm) | B (mm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X (mm)
JI3101P 290 520 62 58 270 490 50 mini
JI 6002 P 590 520 62 58 560 490 50 mini

Se under alla omstandigheter till att hallen ar val ventilerad och att luftintaget och
luftutioppet inte ar blockerade. Se till att hallen &r i gott skick. Som visas nedan




Notera: Sakerhetsavstdndet mellan kokplattan och skdpet ovanfér kokplattan bor
vara minst 760 mm.

A(mm) B(mm) C(mm)

50mini 20 mini Luftintag

Innan du installerar hallen, se till att

* Arbetsytan ar kvadratisk och jamn, och inga strukturella delar stor utrymmeskraven

* Arbetsytan ar gjord av ett varmebestandigt material

« Om hallen &r installerad ovanfér en ugn har ugnen en inbyggd kylflakt

* Installationen kommer att uppfylla alla frigdngskrav och tillampliga standarder och
foreskrifter

* En lamplig isoleringsbrytare som ger fullstandig frénkoppling fran elnatet ar inbyggd i
den permanenta kabeldragningen, monterad och placerad for att folja lokala
ledningsregler och foreskrifter.
Brytaren maste vara av godkand typ och ge en 3 mm luftspaltkontaktseparation i alla
poler (eller i alla aktiva [fas]ledare om de lokala ledningsreglerna tilldter denna
variation av kraven)

* Isoleringsbrytaren kommer att vara lattillgénglig for kunden med hallen installerad

« du radfragar lokala byggnadsmyndigheter och stadgar om du ar osaker pd installationen

* Du anvander varmebestandiga ytbehandlingar som ar latta att rengora (tex.
keramiska plattor) for vaggytorna som omger hallen.

Nar du har installerat hallen, se till att

* Stromforsorjningskabeln ar inte dtkomlig genom skdpdérrar eller 1ador

» det finns tillrackligt med luftflode fran utsidan av skapet till hallens botten

+ Om hallen &r installerad ovanfor en 1&da eller ett skdputrymme, installeras en termisk
skyddsbarriar under hallens botten

* Isoleringsbrytaren ar I4ttillganglig for kunden



Innan du hittar fastfastena
Enheten ska placeras pé en stabil, slat yta (anvand forpackningen). Anvand inte kraft pa
reglagen som sticker ut fr&n hallen.

Lokalisering av fastfastena

Enheten ska placeras pé en stabil, slat yta (anvand férpackningen). Anvand inte kraft pd
reglagen som sticker ut fr&n hallen.

Fast hallen pd arbetsytan genom att skruva fast fyra fasten pé botten av hallen (se bild) efter
installationen.

Justera fastets position sd att den passar olika arbetsytors tjocklek.

Glolss
Induction
Hob Screw__ | Work
ST4x%8 Table
Retaining
Bracket

Varningar
1. Hallen maste installeras av kvalificerad personal eller tekniker. Vi har proffs till din
tjanst. Utfor aldrig operationen sjalv.
2. Hallen far inte monteras pé kylutrustning, diskmaskiner och roterande torktumlare.
3. Hallen ska installeras s att battre varmestralning kan sakerstallas for att dka dess
tillforlitlighet.
4. Vaggen och den inducerade varmezonen ovanfor arbetsytan ska tala varme.
5. For att undvika skador maste sandwichskiktet och limmet vara motstandskraftigt mot
varme.
6. En angtvatt far inte anvandas.
7. Denna keramik kan endast anslutas till en matning med systemimpedans som
inte ar mer &n 0,427 ohm. Vid behov, kontakta din leverantérsmyndighet fér
information om systemimpedans.



Ansluta hallen till elnatet

Stromforsorjningen ska anslutas i enlighet med relevant standard, eller en enpolig

strombrytare. Anslutningsmetoden visas nedan.
A. Lamplig for 2*1,5 natsladd. (Endast for modell JI 3101 P)

L o= Brown

L-N:220-240V ~

N =3 Blue

B. Lamplig for 5G1.5 natsladd. (Endast for modeller JI 6002 P)

PE
L-N:220-240V~

L1

L2
PE
N2
N1

N2 L1 L2 = N1 N2

LR

‘ |
L1 2 N

PE
L1-L2:380-415V~ 2N

=M Brown

=M Black

=0 & Green-Yellow

= Grey

== Biue

1. Om kabeln &r skadad eller behover bytas ut bor detta goras av en servicetekniker

med rétt verktyg for att undvika olyckor.

2. Om apparaten ansluts direkt till elnatet maste en omnipolar strombrytare installeras
med ett minsta mellanrum pd 3 mm mellan kontakterna.



3. Installatoren maste se till att korrekt elektrisk anslutning har gjorts och att den
overensstdmmer med sakerhetsforeskrifterna.

4. Kabeln far inte bojas eller komprimeras.

5. Kabeln méste kontrolleras regelbundet och endast bytas ut av en lamplig kvalificerad

person.

FORFOGANDE: Gor inte
Kassera denna

produkt som osorterat
kommunalt avfall. Det
ar nédvandigt att

samla in s&dant avfall
separat for sarskild
behandling.

Denna apparat ar markt i enlighet med det europeiska
direktivet 2002/96/EG for avfall fran elektrisk och elektronisk
utrustning (WEEE). Genom att se till att denna apparat kasseras
pa ratt satt hjalper du till att forhindra eventuella skador pé
miljén och manniskors halsa, som annars skulle kunna orsakas
om den kasserades i

pa fel satt.

Symbolen pd produkten anger att den inte far behandlas som
vanligt hushéllsavfall. Den ska lamnas till en insamlingsplats for
dtervinning av elektriska och elektroniska varor.

Denna apparat kraver specialiserad avfallshantering. For
ytterligare information om behandling, &tervinning och
atervinning av denna produkt, vanligen kontakta din lokala
kommun, din hushéllsavfallshantering eller butiken dar du
kopte den.

For mer detaljerad information om behandling, atervinning
och atervinning av denna produkt, vanligen kontakta ditt
lokala stadskontor, din hushéllsavfallshantering eller butiken
dér du

kopte produkten.










