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Kara kund,

Tack for att du litade pa den héar produkten.

Vi vill sdkerstalla att du anvander denna produkt optimalt och effektivt,
och att den produceras i vara moderna anlaggningar under miljovanliga
och precisa forhallanden, med respekt for den totala kvalitetskanslan.

Vi rekommenderar att du ldser anvandarmanualen noggrant och sparar

den innan du anvander ugnen sad att den behaller sina ursprungliga
egenskaper under lang tid.

VARNING: Dessa bruksanvisningar har tagits fram for
flera modeller. Din apparat kanske inte har nagra av de
funktioner som anges i manualen.

Vara apparater ar avsedda for hushallsbruk. Den &r inte avsedd for
kommersiellt bruk.

Figurerna i manualen ar schematiska och kanske inte riktigt matchar din
produkt.

Denna produkt produceras i moderna, miljovanliga anlaggningar utan att
skada naturen.

Funktioner markerade med * ar valfria.

"Uppfyller AEEE-féreskriften"
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VIKTIGA VARNINGAR

1. Vanligen las denna bruksanvisning noggrant. Endast pa
detta satt kan du anvanda enheten sakert och korrekt.

2. |Installation och reparation maste alltid utforas av
"AUKTORISERAD SERVICE". Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for handlingar utférda av obehoriga personer.

3. Konfigurationsvillkoren fér denna apparat anges
pa betygsskylten eller pa dataplattan.

4. Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk.

5. VARNING: Brandrisk; forvara inte nagot pa
spisen.

6. VARNING: Apparaten och dess tillgangliga
delar ar varma under drift.

7. VARNING: De tillgangliga delarna kan vara varma
nar ugnen anvands. Sma barn maste hallas pa avstand.

8. VARNING: Denna apparat ar avsedd for
matlagning. Den bor inte anvandas for andra andamal
som att varma ett rum.




9. VARNING: Brannrisk pa grund av overhettad
anga! Ett barns hud ar mer kanslig for hoga
temperaturer an en vuxens. Barn far inte Oppna
ugnsluckan medan ugnen ar i. Hall barnen borta fran
apparaten tills den har svalnat helt och det inte finns
nagon risk for brannskador.

10. VARNING: Forsok aldrig slacka eld med vatten.
Stang av endast enhetens kretsar och tack sedan
lagan med ett lock eller brandfilt.

11. OBS: Tillagningsprocessen maste overvakas.
Matlagningsprocessen bor alltid overvakas.

12. Observera: Om glaset pa apparaten gar sonder,
stang omedelbart av varmeelementet och koppla bort
apparaten fran stromkallan, och anvand inte
apparaten.

13.: Nar du 6ppnar ugnsluckan, backa for att undvika att
de varma angorna lacker ut fran insidan.

14. BRANDRISK: Lat den varma ytan svalna innan
du oppnar ugnsluckan.

15. Apparaten ar inte lamplig for anvandning med en
extern timer eller separat fjarrkontrollsystem.

16. For att undvika 6verhettning bor apparaten
inte installeras bakom ett dekorativt lock.




17. Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och
uppat samt av personer med fysiska, horsel- eller mentala
svarigheter, eller personer med bristande erfarenhet eller
kunskap, sa lange apparaten 6vervakas eller anvands sakert
och information om de inblandade farorna tillhandahalls.

18. Hall barn under 8 ar och husdjur borta nar du
anvander ugnen.

19. Barn under 8 ar bor hallas borta om de inte kan
overvakas kontinuerligt.

20. Barn far inte leka med apparaten. Rengoring eller
anvandarunderhall av apparaten far inte utféras av barn om
de inte ar aldre an 8 ar och under vuxenovervakning.

21. Hall apparaten och dess stromkabel borta fran barn
under 8 ar.

22. Forpackningsmaterialet ar farligt for
barn. Hall forpackningsmaterialen
utom rackhall for barn.

23. Placera inte foremal som barn kan komma at pa
apparaten.

24. Du bor undvika att rora vid varmeelementen.




25. Lagg gardiner, tyll, papper eller andra brannbara
(brandfarliga) material bort fran apparaten innan du borjar
anvanda den. Placera inte brannbara eller brannbara
material pa eller i apparaten.

26. Ugnshandtaget ar inte en uppvarmd handduksrack.
Hang inte handdukar osv. pa ugnshandtaget.

27. Anvand inte produkten i en situation dar du ar
paverkad av medicin och/eller alkohol som kan paverka ditt
omdome.

28. Efter varje anvandning, kontrollera att enheten
ar avstangd.

29. Anvand inte apparaten om den &r trasig eller synligt
skadad.

30. Anvand inte produkten om frontglaset ar borttaget
eller krossat.

31. Anvandaren far inte bdra ugnen ensam.

32. Placera inte tunga foremal pa ugnsluckan nar den ar
oppen, eftersom det finns risk att den valter.

33. Nar luckan ar oppen, placera inte tunga foremal pa
den eller Iat barn sitta pa den. Detta kan gora att ugnen
valter, eller sa kan dorrgangjarnen skadas.
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34. Ugnens eltillforsel kan stangas av vid byggarbeten i
huset. Nar arbetet ar klart maste ugnen kopplas in igen av
en auktoriserad servicetekniker.

Elektrisk sakerhet

1. VARNING: Koppla bort alla anslutningar till
matningskretsen innan du gar in i terminalerna.

2. Koppla in produkten i ett jordat uttag skyddat av en
sakring enligt de varden som anges i tabellen 6ver tekniska
specifikationer.

3. Lat en licensierad elektriker installera
jordningsutrustning. Vart foéretag ansvarar inte for
eventuella skador som uppstar vid anvandning av produkten
utan jordning enligt lokala regler.

4. Ugnens brytare bor vara placerade s3a att
slutanvandaren kan na dem nar ugnen ar installerad.

5. RoOr inte kontakten med blota hander. Dra inte i
sladden for att dra ur kontakten, hall alltid kontakten.

6. Om du anvander en elektrisk apparat, som en
handmixer, ndara ugnen, se till att stromkabeln inte fastnar i
ugnsluckan. Kabelns isolering kan vara skadad.




7. Tvatta aldrig produkten genom att spraya eller halla
vatten pa den! Det finns risk for elchock.

8. Anvand inte avklippta eller skadade sladdar eller
forlangningssladdar som inte ar originalsladden.

9. Se till att det inte finns nagon vatska eller fukt i
uttaget dar produktens kontakt ar installerad.

10. Baksidan av ugnen blir ocksa varm nar ugnen anvands.
Elektriska anslutningar far inte rora baksidan, annars kan
anslutningarna skadas.

11. Fa&st inte anslutningskablarna till ugnsluckan och kor
inte 6ver heta ytor. Om traden smalter kan det orsaka
kortslutning i ugnen och till och med brand.

12. Koppla ur apparaten fran vagguttaget under
installation, underhall, reng6ring och reparation.

13. Se till att pluggen sitter ordentligt i uttaget for att
undvika gnistor.

14. Anvand inte angrengorare for att rengora
produkten, annars kan elektrisk stot uppsta.




15. Med en angugn far vattenbehallaren inte sdnkas ner
i vatten eller rengoéras i diskmaskinen. Annars finns risk for
elektrisk stot nar vattentanken placeras i angugnen.

16. En omnipolar strombrytare som kan koppla bort
stromforsorjningen kravs for installationen.
Stromforsorjningen maste stangas av med hjilp av en
strombrytare eller en integrerad sakring installerad pa den
fasta stromforsorjningen i enlighet med byggféreskrifterna.

17. Produkten ar utrustad med en "Y"-typ-kabel.

18. Kabelfastet maste skyddas.

19. Fasta anslutningar maste kopplas till en
stromforsorjning som mojliggdbr omnipolar frankoppling.

Frankopplingsenheten maste kopplas till en fast
stromkalla enligt ledningsforeskrifterna.
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STROMANSLUTNING

Denna ugn maste installeras och kopplas korrekt enligt tillverkarens
instruktioner och av auktoriserad service.

Apparaten bor installeras i en panna som ger bra ventilation.

De elektriska anslutningarna till apparaten far endast goras via jordade
uttag utrustade med ett jordningssystem som lagts enligt instruktionerna.
Om platsen dar apparaten ska installeras inte ar avsedd for ett jordat
system, kontakta omedelbart en auktoriserad service. Tillverkaren
ansvarar aldrig for skador orsakade av icke-jordade uttag som apparaten
har anslutits till.

Spisuttaget ar jordat; Se till att uttaget du behover koppla in ocksa ar
jordat. Kontakten bor placeras sa att den kan nas efter installation.

Din ugn ar tillverkad enligt 220-240 V AC 50/60 Hz elférsorjning och
krdaver en 16 A sakring.

Nar du behover byta sdkringen, se till att elanslutningen ar foljande:

® Brun ledning till fasen (stromsattning)

e BI3 ledning till neutral

® Gulgron trad for jordanslutning

Ugnens brytare bor vara placerade sa att slutanvandaren kan na dem nar
ugnen ar installerad.

VARNING: Stromkabeln far inte rora vid de heta
delarna av apparaten.

VARNING: Om stromforsorjningskabeln &r skadad
maste den bytas ut av tillverkaren eller dess
servicerepresentant eller liknande kvalificerad personal
for att forhindra en farlig situation.
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AVSEDD ANVANDNING

1. Denna produkt ar designad for hemmabruk. Kommersiell
anvandning av apparaten ar inte tillaten.

2. Denna produkt far endast anvandas vid matlagning. Den far inte
anvandas for andra andamal som att varma ett rum.

3. Denna produkt far inte anvandas for att varma tallrikar under grillen,
torka klader eller handdukar genom att hanga dem pa handtaget, eller
for uppvarmning.

4. Tillverkaren tar inget ansvar for skador som uppstar vid felaktig
anvandning eller felhantering.

5. Ugnsfacket kan anvandas for att tina, rosta, rosta och grilla mat.

6. Livslangden pa produkten du kopt ar 10 ar. Detta ar den period da
reservdelarna som behdvs for att denna produkt ska fungera enligt
definitionen levereras av tillverkaren.




INTRODUKTION TILL APPARATEN

1. Kontrollpanel

2. Standardplat

3. Galler

* 4. Djup plat

5. Ugnslucka

6. Ugnshandtag

VARNING: Bilden pa apparaten ovan ar endast for
illustrationsandamal. Beroende pa apparatens
tillvalsutrustning kan bilden variera.
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* TILLBEHOR (valfritt)

Djup plat

Anvands till bakverk, stora stekar och grytor. For kakor, frysta ratter och kottratter; Du kan ocksa
anvanda den som behallare foér att samla fett om du friterar direkt pa grillen.

Standardplat / Glasbricka

Anvands till bakverk (kakor, kex, etc.) och frysta livsmedel.

Rund bricka
Anvands till bakverk och frysta livsmedel.

Plat for torkning/luftfrysning

Torkfunktionen och fritésen anvands for mat som behover tillagas.

Galler

Anvands for fritering eller for att placera frysta livsmedel eller mat som ska friteras eller rostas pa
onskad galler.

Teleskopskenor

Tack vare teleskopskena kan brickor eller tradhyllor enkelt fastas och tas bort.

Fritera kyckling

Den anvands for livsmedel som ar avsedda att tillagas genom att roteras.

Grilla bacon

Lagg baconet pa grillplattan. Mat som kan fastna under tillagningen tillagas pa bacongrillen. Detta
férhindrar att maten kommer i kontakt med brickan och fastnar pa den.

Galler i plat

Placera tradnéatet inuti brickans bricka. Mat som kan fastna under tillagningen, som biffar, placeras pa
gallret inuti platen. Detta férhindrar att maten kommer i kontakt med brickan och fastnar pa den.

Pizzastenar

De anvdnds for att baka kakor som pizza, bréd och pannkakor, samt for att ta ut bakverk fran ugnen.

Handtag for plat

Den anvands for att halla brickor varma.




* Teleskopskenor

Teleskopskenor gor det enkelt att dra ut platar och det inre gallret.

Vans

Front .
Vanster teleskopskena
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Teleskopskenor, som du far som tillbehor, kan enkelt

monteras med tva fastklammor. Eftersom det finns

hoéger och vanster skena, se till att du vet vilken du ska

montera pa vilken sida. Kontrollera skyltarna till hoger
(hoger) och vanster (vanster) pa skenorna.

Rekommenderar att du tar bort sidokablarna helt fran
ugnen och monterar teleskopskena pa sidokablarna pa
en plan yta. Montera teleskopskenorna ovanpa de tva
= gallren. Skenorna kan enkelt monteras och tas bort.
E Efter att ha justerat positionerna pa hoger och vanster
teleskopskena, tryck in dem tills de ar insatta i .

Kontrollera om skenorna sitter helt eller inte genom att
titta bakom gallret.

— Nar du har installerat teleskopskenorna maste du satta
F tillbaka gallren i ugnen. Anvand inte gallret direkt under

gallret dar teleskopskenet ar fast.




Korrekt placering av platen eller galiret pa teleskopskena

Tack vare de teleskopskenorna ar det
enkelt att satta in och ta ut platar och
galler. Nar du anvander platen eller
gallret med teleskopskenan, se till att
flikarna pa baksidan av
teleskopskenan vilar pa baksidan av

platen eller gallret.

Stall gallret och placera grillen ratt
och/eller platta pa gallret.

Korrekt placering visas i

intill figur.

Placera gallret eller platen mellan tva

Hal och se till att det &r det
balanserat
innan det laggs mat pa det.




TEKNISKA EGENSKAPER

(80 liter)

Ljusstyrka 15-25V

Termostat 40-240 / Max °C

Undervdrmare 1200V

Toppvarmare 1200 V

Turbovarmare 1800 V

Grillvdrmare Liten grill 1200V Stor grill 2400 V
Matningsspanning 220-240 V AC 50/60 Hz.

(60 liter)

Ljusstyrka 15-25W

Termostat 40-240 / Max °C

Undervarmare 1200V

Toppvarmare 1000 W

Turbovarmare 1800 V

Vdrmare for grillning Liten grill | 1000 W | Stor grill | 2000 W
Matningsspanning 220-240 V AC 50/60 Hz.

VARNING: For att hoja produktens kvalitet kan de
tekniska specifikationerna andras utan foregaende
meddelande.

VARNING: De viarden som medfoljer apparaten eller
de medfdljande dokumenten ar laboratoriematningar
enligt respektive standarder. Dessa varden kan variera
beroende pa anvandning och omgivande forhallanden.
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KYLFLAKT
Nar ugnen ar igang ska kylflakten driva ut
T ; overskottsanga och forhindra att
¢ _ﬁ apparaten overhettas. Detta ar nodvandigt
E . qu for att sakerstalla att din apparat fungerar
ille—S—a bra och lagar mat bra.
\ % Kylflakten  fortsatter att ga nar
U Y matlagningen ar klar. Nar det ar klart
\"-v---“"i“””i””“i“““g“””i” : stiangs flikten automatiskt av.
Figur 1

ATT INSTALLERA APPARATEN

Kontrollera om elinstallationen ar lamplig for apparatens anvandning.
Om elinstallationen inte ar lamplig, ring en elektriker och en rérmokare for
att fa elférsorjningen atgardad vid behov. Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for skador orsakade av handlingar utforda av obehoriga personer.

VARNING: Det ar kundens ansvar att forbereda
platsen dar produkten ska placeras och aven att
forbereda elinstallationen.

VARNING: Reglerna for lokala standarder gallande
elektriska installationer maste f6ljas vid installationen av
produkten.

VARNING: Kontrollera apparaten for skador innan du
installerar den. Lat inte produkten installeras om den ar
skadad. Skadade produkter utgor en risk for din sakerhet.

VARNING: Hall ventilerna 6ppna.




Ratt plats for installation
Apparaten ar designad for att passa vanliga koksbankar. Det maste finnas
ett sakert avstand mellan produkten och kokets vaggar eller mobler. Se
ritningarna for lampliga avstand. (se Figur 2.3) (vdardena &ar i mm)
e De ytor som anvands, syntetiska laminat och lim maste vara
varmetaliga (minst 100 °C).
e Koksskapen maste sta i nivda med apparaten och vara fasta.
e Ett galler bor placeras mellan ugnen och hyllan om det finns en hylla
under ugnen.

VARNING: Installera inte apparaten bredvid andra
kylskap eller kylare. Varmen som stralas ut fran

apparaten 6kar energiforbrukningen for kylapparaterna.
VARNING: Anvand inte dorren och/eller handtaget for
att bara eller flytta apparaten for att bara eller flytta

apparaten.
Installation och montering av den inbyggda ugnen

Apparatens arbetsomrade maste faststdllas innan installationen
paborijas.

Apparaten far inte installeras i omraden med hog luftcirkulation. Hantera

apparaten med minst tva personer. Dra inte ut apparaten.
for att forhindra skador pa jorden.

Ta bort allt transportmaterial bade inuti och utanfor forpackningen. Ta
bort allt material och alla dokument i produkten.

Installation i koksskap

Skapet maste uppfylla matten som anges i figur 2.

Det maste finnas en 6ppning med matten som anges i figuren i bakre
facket i skapet for att sdkerstalla nédvandig ventilation.

Efter installation maste det finnas en separation mellan botten av
bankskivan och toppen av apparaten, vilket anges med "A" i fig.
5. Oppningen &r fér ventilation och maste vara stangd.




Installation i ett hogskap

Skapet maste uppfylla matten som anges i figur 3.
Bak i kupén och upptill och nertill maste friluft sdkerstéllas med de matt
som anges i figuren for att sdakerstalla nodvandig ventilation.

Installationsforhallanden

Enhetens dimensioner visas i figur 4.

Moblerytorna som ska installeras och installationsmaterialen som ska
anvandas maste tala en temperatur pa minst 100 °C.

For att forhindra att apparaten valter maste skapet som ska installeras
sakras och skapets golv maste vara i niva.

Skapets golv maste vara tillrdckligt starkt for att klara en belastning pa
minst 60 kg.

Placering och anslutning av ugnen

Stall ugnen i skapet med tva eller fler personer.

Se till att ugnsramen och framsidan av moblerna ar ordentligt justerade.

Stromsladden far inte sitta under ugnen eller fastna eller béjas mellan
ugnen och moblerna.

Fast ugnen i mobeln med de skruvar som foéljer med apparaten.
Skruvarna ska monteras genom att foras in genom plastbitarna som ar
fasta pa apparatens ram, som visas i figur 5. Dra inte at skruvarna for hart.
Annars kan skruvhalen slitas ut.

Kontrollera att ugnen inte ror sig efter installationen. Om ugnen inte
installeras enligt installationsanvisningarna finns det risk att den valter
under drift.

Elektrisk anslutning

Platsen dar produkten ska installeras maste ha en korrekt elektrisk
installation.

Natspanningen maste stamma 6verens med det viarde som anges pa
produktens namnskylt.

Anslutningen av apparaten maste ske i enlighet med lokala och nationella
elregler.

Koppla bort stromforsorjningen innan du borjar installera produkten.
Koppla inte produkten till elnatet forran installationen ar klar.
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UGNSDRIFT

Att anvanda ugnen

Nar du har gjort noddvandiga anslutningar till ugnen enligt
instruktionerna, gor foljande vid forsta operationen:

1. Ta bort alla etiketter och tillbeh6ér som placerats i ugnen. Om det finns
en skyddsfolie pa framsidan av apparaten, ta bort den.

2. Torka av insidan av ugnen med en vat trasa for att ta bort damm och
forpackningsrester. Insidan av ugnen ska vara tom. Koppla in kontakten i
vagguttaget.

3. Anviand temperaturinstillningsratten foér att stilla termostaten till
hogsta temperatur (max 240 °C) och 1at den ga i 30 minuter med luckan
stangd. En latt rok och lukt kan uppsta under tiden, detta ar en normal
situation.

4. Nar ugnen har svalnat, torka insidan av ugnen med varmt vatten och
ett milt rengéringsmedel och torka med en ren trasa. Du kan nu anvanda
din ugn.

5. Om din ugn har angassisterad matlagning, ta bort vattenbehallaren
fran ugnen. Skaka vattenbehallaren ordentligt innan du anvander
rengoringsmedel.

Ugnens normala drift

1. Nar tillagningstiden har passerat enligt den inskrivna formationen
stanger timern av vairmeelementen och ger en horbar signal.

2. Nir matlagningsprocessen ar klar bér apparatens kylsystem fortsatta
att fungera. Koppla inte bort strommen till apparaten som ar noédvandig for
att den ska kunna kylas. Nar kylningen ar klar stangs systemet automatiskt
av.




Drift av ugnens styrenhet

Det ar en elektroniskt styrd ugn som later dig forbereda maten for
servering pa onskade tillagningsinstéllningar. Det du behéver gora ar att
programmera hur maten ska tillagas, tillagningstiden,
tillagningstemperaturen och tiden da den ska vara klar. Du kan ocksa
anvanda specialfunktioner. Den kan ocksa anvdndas som en minimal
programmerbar Vackarklocka Oberoende av

Ugnsmatlagning fungerar.

Nyckelfunktioner

1. Programmerbara matlagningsfunktioner och timer.

2. Speciella matlagningsfunktioner.

. Att skapa och minnas matlagningsfavoriter.

. Realtidsklocka paverkad av kortvariga stromavbrott.

. Matlagningssammanfattning och 6évervakningsskarmar.
. Ljusstyrka och toninstallningar.

.Paminnelsetimer.

. Lattanvanda touchknappar och tryckbar ratt.
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Kontrollpanel

Ljus

3
1
2
3.
4
5
6.

. Av/pé-knapp

. Aktiv installning och temperaturstatusindikator

. Bakre knapp
. Tryckbar ratt
. Menyknapp

Symboler pa displayen
Apparaten har en LED-

display. Specialfunktioner
(valfritt)

7. Temperaturstatusindikator

8. Indikator for aktiv instilining och tidsstatus
9. Alarmknapp

10. Indikator fér tillagningsstatus

11. Start/paus-knapp

Ugnens funktionssymboler definieras i foljande tabell.

K

* Angrengoring

\|/ * Angassisterad matlagning

* Pyrolytisk rengdring

* Bluetooth

o)
-
—

* Behalla virmen

* Stekt kyckling

Temperatur

Ugnens temperatursymboler definieras i foljande tabell.

Snabbuppvarmning (férvarmning)

* Kotttermometer

>

Varmebar (visning av ugnens
temperatur)

n Temperaturvisning (°C)




Tidpunkt

Ugnens tidssymboler definieras i foéljande tabell.

>

Vanlig matlagning

Fordrojd tillagning

Paminnelsetimer

. Tidsstaplar

Matlagning

Ugnens matlagningssymboler definieras i foljande tabell.

Lagre motstand

E Ovre motstand

il

Motstand mot barbecue

Turbomotstand

Avfrostning (turboflakt)

Status

Ugnens statussymboler definieras i féljande tabell.

Start

* Dorrlas

Stopp

* Varningsindikator for vattennivaniva

HEN

Foraldrakontroller

Manuell matlagning

Miljoer

Ugnsinstallningssymbolerna definieras i foljande tabell.

R6d parameterinstédllning

Klockjustering

Aterstall

Toninstéllning

Forvarmningsinstallining

Installning av ljusstyrka

Ring din favorit
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Nar ugnen slas pa for forsta gangen
Ugnen ar avstangd nar den forst startas. Klockan som inte ar uppdaterad
blinkar pa skdrmen. Du maste stélla in klockan forst for att kunna anvanda

ugnen.
Medan tiden blinkar "12:00" pa huvudskdrmen stalls tiden in genom att
vrida pa ratten. (se Figur 7)

Figur 7
Tryck pa knappen en gang for att bekrafta installd tid. (se Figur 8)

Figur 8

Efter att ha stallt in timmen, tryck pa bekrafta-knappen for att stélla in
minuterna (se figur 9). Minutinstallningen bekraftas sedan genom att
trycka pa ratten 1 i takt. (se Figur 10)

Figur 10
Obs: For att andra timingen for ugnens senare funktioner, ga till
tidsdelen i installningsmenyn.




Matlagningsmeny

Det finns specifika temperaturer och tillagningstider som kan anvandas
for varje matlagningsfunktion. De rekommenderade
tillagningstemperaturerna baseras pa konventionella matlagningsvanor
och kan andras efter personlig preferens.

Displayer med matlagningsfunktioner och deras funktioner

- Nedre och 6vre motstand samarbetar. Den rekommenderade temperaturen dr 200°C. Mdjliggor
== tillagning fran 45°C till 240°C. Upp till 6 timmars tillagning ar mojligt.

= Lagre motstand, 6vre motstand och flakt samarbetar. Den rekommenderade temperaturen ar
— 180°C. Mojliggor tillagning fran 45°C till 240°C. Upp till 6 timmars tillagning ar mojligt.

Turbo och flakt samarbetar. Den rekommenderade temperaturen ar 175°C. M&jliggor tillagning
fran 45°C till 240°C. Upp till 8 timmars tillagning ar mojlig.

Nedre och 6vre motstand, turbo och flikt samarbetar. Den rekommenderade temperaturen ar
180°C. Tillater tillagning fran 60°C till 240°C. Upp till 5 timmars tillagning ar majlig.

Grillen ar pa. Den rekommenderade temperaturen ar 180°C. Tillater tillagning fran 120°C till
230°C. Upp till 1 timmes tillagning ar maojlig.

Grillen och 6vre motstandet samarbetar. Den rekommenderade temperaturen ar 200°C. Tillater
tillagning fran 120°C till 230°C. Upp till 1 timmes tillagning ar mojlig.

Grill och fldkt fungerar tillsammans. Den rekommenderade temperaturen ar 175°C. Tillater
tillagning fran 120°C till 230°C. Upp till 1 timmes tillagning ar mojlig.

Grill, flakt och 6vre motstand samarbetar. Den rekommenderade temperaturen ar 185°C. Tillater
tillagning fran 120°C till 230°C. Upp till 1 timmes tillagning ar mojlig.

Grill, flakt och turbo samarbetar. Den rekommenderade temperaturen ar 220°C. Tillater tillagning
fran 120°C till 230°C. Upp till 4 timmars tillagning ar maojlig.

Det 6vre motstandet aktiveras. Den rekommenderade temperaturen ar 150°C. Tillater tillagning
fran 60°C till 230°C. Upp till 4 timmars tillagning ar mojlig.

Arbetet utférs med lagre motstand. Den rekommenderade temperaturen dr 200°C. Tillater
tillagning fran 60°C till 230°C. Upp till 8 timmars tillagning ar mojlig.

Fungerar i avfrostningslage (avfrostning). Upp till 8 timmars drift ar mojlig.

Lagre resistans, flakt och turbo samarbetar. Den rekommenderade temperaturen ar 150°C.
Lagkokning fran 45°C till 230°C. Upp till 4 timmars tillagning ar mojlig.

Ovre motstand, flakt och turbo samarbetar. Den rekommenderade temperaturen dr 150°C.
Moijliggor tillagning fran 45°C till 230°C. Upp till 4 timmars tillagning ar mojlig.

VARNING: Maximalt 10 timmar kan tillagas i alla
matlagningsfunktioner om andra tidsinstallningar an de
rekommenderade tillagningstiderna 6nskas.




Manuell matlagning

Tack vare styrsystemet och de tidigare instdllda temperaturerna ar din
ugn mycket enkel att anvdanda. Stegen du behover folja for att borja laga
mat beskrivs nedan.

1. Tryck pa stromknappen (@ ) for att starta ugnen. (se fig. 11) Alla
symboler blinkar nar ugnen startas. (se fig. 12) Funktionsvalet blir
tillgangligt. (se figur 13)
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Figur 13

2. I menyn "Matlagning" vaxlar visningen av den aktiva installningen forst
till matlagningsfunktionerna, som kan vaxlas mellan genom att trycka
riktningstangenterna upp eller ner. (se Figur 14) Tryck pa bekraftarknappen
1 en gang for att valja 6nskad tillagningsfunktion.

Figur 14




VARNING: Temperaturvardena
temperaturstatusindikatorn finns de rekommenderade
temperaturvardena.

3. Efter att du tryckt pa knappen vaxlar den aktiva installningsindikatorn
till

Temperaturindikator. (se Figur 15) Det 6nskade temperaturvardet satts
inom de angivna gréanserna genom att trycka pa eller . (se Figur 16) Tryck
pa bekrafta-knappen en gang for att godkdnna 6nskad temperatur. (se
Figur 17)

Figur 17
VARNING: Temperaturindikatorn kan gora
temperaturférandringar mellan max- och

minimitemperaturer, som bestams med 5°C-intervaller.




4. Efter att ha tryckt pa godkdnnandeknappen (), vaxlar den aktiva
installningsindikatorn till tidsindikatorn. (se Figur 18) Det O6nskade
temperaturvardet satts inom de angivna granserna genom att trycka pa

eller . (se Figur 19) Tryck pa bekrafta-knappen ( @ ) en gang for att
godkdnna tillagningstiden. (se Figur 20)
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Figur 20
VARNING: Om temperaturen i ugnen ar éver 70°C nar

ugnen ar avstangd eller om det inte finns nagon aktiv

matlagning, visas en varning pa displayen.
VARNING: En varningssignal kommer att sandas ut i 5

minuter om en knapp inte trycks nar tillagningen ar klar.




Vanlig matlagning

Den anvands nar du vill bérja laga mat direkt. Valj onskad
tillagningsfunktion och hall in start/stopp-knappen (@ ) (se Figur 21). Nar

installningarna ar klara startar tillagningsprocessen.
Figur 21

e
s p

Observera: Tryck och hall in returknappen i (8 ) 2 sekunder fér att
helt avbryta tillagningen.

Observera: Tryck och hall in bekraftaknappen (@ ) for att stoppa eller
starta om tillagningsprocessen.

VARNING: Om temperaturen i ugnen ar éver 70°C néar
ugnen ar avstangd eller om det inte finns nagon aktiv
matlagning, kalEl= visas en varning pa displayen.

VARNING: En varningssignal kommer att sandas ut i 5
minuter om en knapp inte trycks nar tillagningen ar klar.

Tidinstalld matlagning

Denna metod anvands nar maten behodver tillagas och forberedas vid en
specifik tidpunkt i framtiden. For tidsforskjuten matlagning kan du félja
exemplet nedan.

Ett exempel:
Lamna tiden pa dagen vid 12:00 (se figur 22).

Figur 22




Efter att ha stallt in tillagningsfunktionen och temperaturen (se manuell
matlagning) stélls tillagningstiden in till 10 minuter genom att trycka pa
upp- eller nedknappen. (se Figur 23)

I
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Figur 23

Tryck pa bekraftaknappen en gang for att komma in i funktionen for
tidsforskjuten tillagning. (Se fig. 24) Lat oss laga mat genom att skjuta upp
tillagningstiden vi har satt till 12:10 for 20 minuter:

Figur 24

Tiden flyttas genom att trycka pa eller-tangenterna och tiden da
tillagningen slutar justeras. (se Figur 25)

1y

Figur 25
Tryck pa knappen en gang for att bekrafta installd tid. (se Figur 26)

Figur 26
Notera: Varje gang ELLER-tangenterna trycks ner minskas minutzonen
med 5 minuter.




Matlagningen bdrjar nar det ér 10 minuter kvar pa urtavlan och skarmen
visas enligt foljande. (se figur 27)

Figur 27

Observera: Tryck och hall in returknappenii ( e) 2 sekunder for att helt
avbryta tillagningen.

Observera: Tryck och hall in bekraftaknappen () for att stoppa eller
starta om tillagningsprocessen.

Notera: For att &ndra matlagningsinstallningarna, tryck pa
bakatknappen (9 ) nar du har slutat laga mat och de aktiva installningarna
visas Skift att respektive tidsvisning,
temperaturvisning och matlagningsfunktioner. Andringar kan géras i
matlagningsmenyn igen i 6nskade installningar.




Specialfunktioner

Denna meny innehdller 6 specialfunktioner. Nar ugnen ar 6ppen kan du
trycka pa menyknappen pa skdrmen en gang for att ga in i menyn med
specialfunktioner.

‘ ‘ * Angrengéringsfunktion

’ - Gér vid 70°C i 30 minuter.

* Pyrolytisk rengoringsfunktion

L4 Denna funktion anvédnds for att rengéra ugnen vid héga temperaturer.
- Den maximala arbetstiden &r 3 timmar.

* Angkokningsfunktion
- | detta lage kan du gora angmatlagning.

b4 Maximal arbetstid &r 10 timmar.

* Hall virmen

. Denna funktion anvédnds for att halla ugnen varm.
. Den rekommenderade temperaturen ar 70°C. Temperaturen kan stéllas in fran 45 °C till 100 °C.
- Den maximala arbetstiden &r 6 timmar.

* Kycklingstekfunktion

- Den anvénds fér mat som &r tankt att tillagas genom att rotera.
b4 Maximal arbetstid &r 1 timme.

* Bluetooth-funktion

i ¢ JHENS ]

- Detta ar funktionen som anvands for fjarrstyrning av ugnen.
- Fungerar synkront med en mobilapp.
. Specifika ugnskontroller kan goras via telefonappen.

* Angrengoringsfunktion

Detta gor att mjuk smuts kan tas bort tack vare angan som bildas i ugnen.
Har ar nagra steg att ta innan du borjar:

1. Ta bort alla tillbehor fran ugnen.

2. Hall en halv liter vatten pa platen och placera platen langst ner i ugnen.
3. Starta angrengoringsfunktionen.

4. Efter att ugnen har varit igdng i 30 minuter, 6ppna locket och torka av
ugnens insida med en vat trasa.

5. Om smutsen inte forsvinner, rengdr ugnen med diskmedel, varmt
vatten och en mjuk trasa och torka av omradet du har rengjort med en torr
trasa.




Hur man justerar angrengoringsfunktionen;

Menyn for specialfunktioner valjs genom att trycka pa menyknappen ( e
) pa skdarmen en gang. (se Figur 28)

Figur 28
Vialj angrengoringsfunktionen fran specialfunktionsmenyn genom att vrida
pa ratten. (se Figur 29)

Figur 29
Tryck pa bekrafta-knappen en gang for att bekrafta att
angrengoringsfunktionen valts. (se figur 30)

Figur 30
Efter att ha bekraftat ditt val, tryck pa bekrafta-knappen ( (> ]
) och haller in den for att starta angrengoringsfunktionen. (se figur 31)

Figur 31
VARNING: Angrengoringslage kan inte viljas nar ugnen
ar over 100°C.
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* Pyrolytisk rengoring E

Den pyrolytiska rengoringsfunktionen tar bort alla matrester vid mycket
hog temperatur (ca 460 °C). Under rengoringsprocessen slapps rok ut
genom filtren.

Du kan valja mellan tre pyrolytiska rengoringsnivaer.

Niva Rengoringskurs Tid
P1 Lite smutsigt 1 timme och 30 minuter
P2 Medium 2 timmar
P3 Valdigt smutsigt 3 timmar

Kraftig nedsmutsning kraver val av en hdg niva av pyrolytisk rengoring.
Det ar inte nddvandigt att anvanda den pyrolytiska rengoringsfunktionen
efter varje tillagning. Den pyrolytiska rengoéringsfunktionen bér anvandas
nadr matrester samlas som inte kan torkas bort (rekommenderas 1 till 2
ganger per ar).

VARNING: Innan pyrolytisk rengodring paborjas maste
alla avtagbara ugnstillbehor flyttas. (, galler,
teleskopracke, bricka, etc.).

VARNING: Sarskilt feta matrester, kottbitar och
buljong kan fatta eld. Torka insidan av ugnen med en
fuktig trasa innan du startar den pyrolytiska
rengoringsfunktionen.




For att starta den pyrolytiska rengoringsfunktionen;

Menyn for specialfunktioner valjs genom att trycka pa menyknappen en

Sang (

Figur 32
Vilj pyrolytisk rengdringsfunktion fran specialfunktionsmenyn genom
att vrida pa ratten. (se figur 33)

Figur 33
Tryck pa bekraftaknappen en gang for att bekrafta valet av pyrolytisk
rengoringsfunktion. (se figur 34)

Figur 34

Efter att ha valt funktionen for pyrolytisk rengoring, tryck pa upp- eller
nedknappen for att vilja bland de pyrolytiska rengdringsnivaerna som visas
pa displayen. (se figur 35)

Figur 35




Tryck pa bekraftaknappen en gang for att bekrafta valet av pyrolytisk
rengoringsniva, och efter 10 sekunder laser doérren och den pyrolytiska
rengoringsfunktionen startar. (se figur 36)
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Figur 36
VARNING: Ugnsluckan maste stdngas for att starta

den pyrolytiska rengoringsfunktionen. Nar ugnsluckan ar
Oppen visas displayen ( se figur 37).

©

Figur 37
VARNING: Ugnsluckan laser automatiskt nar den

pyrolytiska rengdéringen startar. Oppna aldrig ugnsluckan

med vald!

VARNING: Nar pyrolytisk rengoring ar klar forblir
ugnsluckan last tills temperaturen i ugnen har sjunkit till
en saker niva. Displayen ser ut som den visas i figuren
nedan. (se figur 38)

Figur 38




B A R e
VARNING: Vid pyrolytisk rengdring nar temperaturen

i ugnen cirka 460°C. Forsok aldrig oppna ugnsluckan.
Vanta med att oppna ugnsluckan tills Idssymbolen pa
displayen férsvinner. Oppna ugnsluckan nir ugnen har
svalnat. VARNING: Hall barn och husdjur borta under
anvandning.

VARNING: Vid pyrolytisk rengbring bor temperaturen
i ugnen na cirka 460°C, och fett och matrester i ugnen
kommer att brinna tills de bryts ner till aska. | detta fall
kan tat rok uppsta. Vadra koket noggrant under pyrolytisk
rengoring. Stanna inte i rummet under langa perioder.
Hall barn och husdjur borta.

VARNING: Nar ugnen har svalnat, torka av
insidan helt med en fuktig trasa.




* Stod for anga

Eftersom det inte kokas i vatten behalls vitaminer och mineraler under
angkokning.

Angassisterad matlagning bevarar matens smak battre an vanlig
matlagning. Dessutom behaller maten sina frascha och naturliga farger pa
detta satt.

Har ar nagra steg att ta innan du borjar laga mat med anga:

Menyn for specialfunktioner véljs genom att trycka pa menyknappen ()
pa skdarmen en gang. (se figur 39)
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Figur 39

I menyn for specialfunktioner valjer du angassisterad matlagning genom
att vrida pa ratten. (se figur 40)

Figur 40
Tryck pa bekrafta-knappen en gang for att bekrafta att
angkokningsfunktionen valts. (se figur 41)

Figur 41




Nar du har valt angfunktionen, tryck pa upp- eller nedknapparna for att
valja bland matlagningsfunktionerna som visas pa displayen. (se figur 42)

Figur 42

Tryck pa knappen en gang for att bekrafta valet av position. (se
figur 43)

Figur 43
Nar du har valt matlagningsfunktionen stalls matlagningstemperaturen in
genom att vrida pa ratten. (se figur 44)

Figur 44
Tryck pa ratten 1 gang for att bekrafta valet av tillagningstemperatur. (se
Figur 45)

Figur 45




Nar du har valt tillagningstemperaturen, stall in tillagningstiden genom
att vrida pa ratten. (se figur 46)

Figur 46

Tryck pa ratten tva ganger for att bekrafta valet av tillagningstid. Om sa
onskas ar det ocksa mojligt att laga mat med tidsforskjutning. (se Fig. 47)
For mer information, se avsnittet om tidsforskjuten matlagning.

Figur 47
Nar alla installningar har gjorts, tryck start/stopp-knappen (@ ) en gang
for att starta angassisterad matlagning. (se

Figur 48)
Figur 48

VARNING: Om ingen tidsinstadllning goérs kommer
ugnen att fungera enligt de maximala tillagningstiderna i

tabellen Cooking Functions Indicator och Functions.




* Behalla varmen g

Denna funktion anvands for att halla ugnen varm.
Menyn for specialfunktioner valjs genom att trycka pa menyknappen (
) pa skdarmen en gang. (se figur 49)

Figur 49
I menyn for specialfunktioner, vrid pa ratten for att valja funktionen
for att halla varm. (se figur 50)

Figur 50
Tryck pa knappen en gang for att bekrafta valet av hall-varm-tid. (se
figur 51)

Figur 51
Nar du har valt funktionen for att halla sig varm valjs temperaturen
genom att vrida pa ratten. (se figur 52)

Figur 52




Tryck ratten 1 gang for att bekrafta temperaturvalet. (se figur 53)
Figur 53

Ol

N&r du har valt temperaturen, vrid pa ratten for att stalla in tiden for att
halla varmt. (se figur 54)

Figur 54
Tryck pa knappen en gang for att bekrafta valet av hall-varm-tid. (se
figur 55)

Figur 55
Nar alla instéllningar ar klara, tryck start/stopp-knappen ( ) en gang
for att starta funktionen for att halla sig varm. (se Figur 56)

Figur 56

VARNING: Varmhallningsfunktionen kan inte
aktiveras nar ugnen ar 6ver 100 °C.




<
Den anvands for mat som ar tankt att tillagas genom att vanda pa den. (Till

exempel héns)
Att se funktionen och funktionsdiagrammet for stekt kyckling

Ovre motstand, grill och stekt kyckling fungerar tillsammans. Den rekommenderade
temperaturen dr 200°C. Tillater tillagning fran 120°C till 230°C. Upp till 1 timmes tillagning ar
mojlig.

Grill, flakt och stekt kyckling fungerar tillsammans. Den rekommenderade temperaturen ar 175°C.
Tillater tillagning fran 120°C till 230°C. Upp till 1 timmes tillagning ar mojlig.

Ovre motsténd, grill, flakt och stekt kyckling fungerar tillsammans. Den rekommenderade
temperaturen ar 185°C. Tillater tillagning fran 120°C till 230°C. Upp till 1 timmes tillagning ar
mojlig.

Menyn for specialfunktioner valjs genom att trycka pa menyknappen ( %
) pa skdarmen en gang. (se figur 57)

Figur 57
I menyn for specialfunktioner, vrid ratten for att valja
rotisserikycklingfunktionen. (se figur 58)

Figur 58
Tryck pa ratten 1 gang for att bekrafta valet av rotisseriefunktionen. (se
figur 59)

Figur 59
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Nar du har valt kycklingrotationsfunktionen, vrid pa ratten fér att vélja
bland tillagningsfunktionerna som visas pa skdarmen. (se Figur 60)

Figur 60
Tryck pa knappen en gang for att bekrafta valet av position. (se
Figur 61)

Figur 61
Nar du har valt tillagningsfunktionen, vrid pa ratten for att valja
temperaturen (se fig. 62).

Figur 62
Tryck ratten 1 gang for att bekrafta temperaturvalet. (se figur 63)

Figur 63




Efter att ha valt temperaturen, vrid pa ratten och stall in kycklingens
vandtid. (se figur 64)

Figur 64

Tryck pa ratten tva ganger for att bekrafta valet av tillagningstid. Om sa
onskas ar det ocksd maijligt att laga mat med tidsforskjutning. Se avsnittet
om tidsférskjuten matlagning for detaljerad information. (se figur 65)

Figur 65
Nar alla instéllningar ar klara, tryck start/stopp-knappen (@ ) en gang
for att starta rotisserifunktionen. (se Figur 66)

1

Figur 66

* Bluetooth-funktion




Barnlas [ogu

Barnlaset kan anvédndas for att forhindra situationer som att oavsiktligt
aktivera ugnen genom att trycka pa tangenterna eller att programmet
stoppas.

For att aktivera ;

Tryck och hall in menyknappen (L ) och alarmknappen ()@ samtidigt i 3
sekunder. (se figur 67)
| slutet av detta steg aktiveras barnlaset. (se figur 68)

Figur 67

Figur 68

For att avbryta ;

For att lasa upp barnlaset, tryck e och hall in menyknappen () pa
displayen i 3 sekunder. (se Figur 69)

Figur 68

VARNING: Na&r barnskyddet aktiveras kan ugnen
stangas, men den kan inte Oppnas utan att Oppna
barnlaset.




FAU

Matlagningsinstallningarna kan sparas for ateranvandning. Din ugn har
10 favoritminnen. Du kan spara till favoriter pa tva satt:

1. Sparar till favoriter under matlagning;

Nar tillagningsfunktionen, tillagningstemperaturen och tillagningstiden
ar installda och tillagningen &ar aktiv, tryck lange pa bekrafta-knappen (
) och sluta laga. (se figur

70)
Figur 70

Tryck och hall in ratten for att valja menyn Favoriter. (se figur 71)
Figur 71

Nar du har valt Favoritmenyn, vrid pa ratten for att valja favoritnumret
dar du vill Iagga till matlagningen. (se figur 72) Figur 72




Nar du har valt favoritnumret laggs matlagningen till favoriterna
genom att trycka pa ratten lange. (se figur 73)

Figur 73
2. Spara favoriter nar matlagningen ar klar;

Tryck och hall in ratten for att vdlja menyn Favoriter. (se figur 74)
Figur 74

Nar du har valt Favoritmenyn, vrid pa ratten for att valja favoritnumret dar
du vill Iagga till matlagningen. (se figur 75)

Figur 75
Nar du har valt favoritnumret laggs matlagningen till favoriterna
genom att trycka pa ratten lange. (se figur 76)

Figur 76




VARNING: For att spara den aktiva matlagningen i en
favorit maste minst 1 minut ha gatt efter den instéallda
tiden for tillagning.

VARNING: 2 olika favoriter kan inte sparas under

samma favoritnummer.
Aktivera de foredragna matlagningsfunktionerna;

Tryck pa menyknappen (L ! ) pa skarmen tva ganger for att vélja
instadllningsmenyn. (se figur 77)

Figur 77

Forvarmningsinstallningen valjs genom att vrida pa ratten. (se Figur 78)
Figur 78

Att trycka pa ratten 1 time bekraftar valet av den foredragna menyn. (se
figur 79)

Figur 79




Nar du har bekraftat valet av favoritmenyn, vrid pa ratten for att valja
onskat favoritnummer. (se figur 80)

Figur 80
Efter att ha valt favoritnumret, tryck pa ratten 1 gang for att bekrafta
valet av favoritkocken. (se figur 81)

Figur 81
Tryck sedan och hall in bekrafta-knappen (1 ) for att borja tillaga
favoriten. (se Figur 82)

Figur 82

VARNING: Instéllningarna kommer att finnas kvar i
minnet dven om strémmen gar.

VARNING: Favoritinstallningar kan inte anvandas for
matlagning med en kottprob.




Ljusstyrka

Tryck pa menyknappen (i_1) pa skarmen tva ganger for att valja
installningsmenyn. (se figur 83)

Figur 83
Ljusstyrkan valjs genom att vrida pa ratten. (se Figur 84)

Figur 84
Tryck pa ratten 1 gang for att bekrafta ljusstyrkan. (se figur 85)
Figur 85

Nar ljusstyrkans installning ar bekraftad, vrid ratten for att vélja
ljusstyrkan i intervallet 1-3 (se figur 86)

Figur 86




Tryck pa ratten 1 gang for att bekrafta ljusnivavalet. (se figur 87)

Figur 87
Stalla in paminningstimer (Still in alamE

Tryck pa ® ) for att vilja alarminstallningsmenyn. (se

Figur 88
Minutens varaktighet stalls in genom att vrida pa ratten. (se figur 89)

Figur 89
Tryck pa knappen en gang for att bekrafta installd tid. (se figur 90)

Figur 90




Nar minuttiden ar installd stalls timmen in genom att vrida pa
rotationsknappen. (se figur 91)

Figur 91
Den installda alarmtiden bekraftas genom att trycka pa ratten 1 time.
(se figur 92)

Figur 92
I slutet av alarmperioden blinkar tiden med en hérbar varning. (se figur 93)
Figur 93

Obs: For att avbryta det instdllda alarmet, tryck och hall in alarmknappen
®).

Obs: Alarmet kan stdngas av genom att trycka pa vilken knapp som helst.

VARNING: Alarmet kan stallas in pa max 23 timmar
och 59 minuter.

VARNING: Om en knapp inte trycks in efter att
alarmtiden har gatt ut, kommer en horbar varning
att ljuda i 7 minuter.
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av forviarmning (AN Boost) [S=l=

Den anvands for att snabbt hdja temperaturen inne i ugnen till nskad
niva.

Tryck pa menyknappen (1_1) pa skarmen tva ganger for att valja
installningsmenyn. (se figur 94)

Figur 94
Forvarmningsinstallningen (@ ) véljs genom att vrida pa ratten (se figur
95).

Figur 95
Tryck pa ratten 1 gang for att bekrafta forvarmning (@ ). (se Figur 96)
Figur 96

Nar forvarmningsinstallningen (@ ) ar bekraftad ska ratten vara
Vrid ratten for att vilja position (se figur 97)

Figur 97




Tryck pa knappen en gang for att bekréfta valet avislll position. (se
Fig. 98) Detta aktiverar ).

Figur 98
Forvarmning ( @ ) kan ocksa aktiveras genom att halla in start/stopp-
knappen ( under lang tid efter att tillagningsinstallningarna ar klara, och

innan man bekraftar matlagning eller under aktiv matlagning (se Figur 99).
Figur 99

Om du vill sténga av forvarmningen (), vrid pa ratten for att valja
Stallning IERE. (se Figur 100)

Figur 100
Tryck pa knappen en gang for att bekrafta valet avEEl# position. (se Figur
(101) Forvarmning (— ) avaktiveras alltsa.

Figur 101




Forvarmning (@) kan ocksa avaktiveras genom att trycka pa start/stopp-
knappen (@ ) och behalla Nedlagad lange efter att
tillagningsinstallningarna har slutforts och innan tillagningen bekraftas,
eller medan aktiv matlagning pagar. (se Figur 102)

Figur 102
Obs: Nar forvarmningen ar klar kommer ugnen att ge ifran sig ett
kort surr och férvarmningssymbolenj— forsvinner fran displayen

Rekommendation

Tryck pd menyknappen (1_1) pa skarmen tva ganger for att valja
installningsmenyn. (se figur 103)

Figur 103
Tidsinstallningen valjs genom att vrida pa ratten. (se figur 104)

Figur 104
Tryck pa ratten 1 for att bekrafta tidsinstallningen. (se Figur 105)
M1

Figur 105




Efter att ha bekréaftat tidsinstallningen, vrid pa ratten for att vélja 6nskad
tid. (se Figur 106)

Figur 106
Tryck pa ratten 1 for att bekrafta den valda tiden. (se figur 107)

Figur 107
Nar timvalet ar bekraftat gors 6nskat minval genom att vrida pa
ratten. (se Figur 108)

Figur 108
Tryck pa ratten 1 tid for att bekrafta den valda minuten (se figur 109).

Not: Tiden pa dagen var installd pa 20:
Obs: Om ingen knapp trycks kommer mstallmngsfunktlonen automatiskt
att stangas efter 1 minut.

VARNING: Klockan kan bara stéllas in nar det inte finns
nagot automatiskt matlagningsprogram.
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avton

Tryck pa menyknappen (i_i) pa skarmen tva ganger for att vilja
installningsmenyn. (se Figur 110)

Figur 110
Att vrida ratten valjer toninstallningen. (se Figur 111)
Figur 111

Figur 112
Efter att ha bekraftat toninstallningen, vrid ratten for att valja tonen i
intervallet 1-3 (se figur 113)

Figur 113




Tryck pa ratten 1 gang for att bekrafta den valda tonen. (se Figur 114)
Figur 114

N}

For att stanga av ljudet helt, vrid pa ratten for att vilja
Figur 115

Att trycka pa ratten 1 time bekréaftar valet av positionEla . (se Figur 116)
Figur 116

VARNING: Ligetl@d stinger bara av knappljud. Det
paverkar inte varningsljud.

Att stalla in tiden och .

Tryck pd menyknappen (1_1) pa skarmen tva ganger for att valja
installningsmenyn. (se figur 117)

Figur 117




Taktinstallningen valjs genom att vrida pa ratten. (se Figur 118)

Figur 118
Tryck pa ratten 1 gang for att bekrafta valet av barinstallning. (se Figur
119)

Figur 119
Nar valet av barinstéllning ar bekraftat, vrid pa ratten.

ed for att vilja position. (se Figur

Figur 120
Genom att trycka pa ratten 1 timme, IEEEEEdeller Positionen ar
Fast. (se figur 121)

Figur 121
Notera: Nar ugnen ar avstangd visas stapeln pa displayen tillsammans
med tiden i barens instillningsposition[=l . | barinstallningen [ddd visas

endast tiden pa displayen.




Varaktighetsmatare

Varaktighetsbaren ar uppdelad i 8 lika stora delar. Nar varaktigheten
narmar sig den installda tiden fylls varaktighetsmataren fran vanster till
hoger.

Till exempel, om tiden ar instélld pa 8 minuter;

0-1 minut
Il B = = = = = =
1-2 minuter
Il B E | HE = = = =
2-3 minuter
Il I | I | B E | = = =
3-4 minuter
Il = | = | H = = = =
4-5 minuter
Il = = = =H = = =
5-6 minuter
Il = | E | = = = = =
6-7 minuter
Il | E | E | = = = | = =
7-8 minuter
B | = | == | = = = |
8 . Protokoll
I I | E | = | E | = | = =

Om endast ett alarm har stéllts in visar varaktighetsindikatorn hur lang

alarmet varar.

Om alarmet och tillagningstiden ar instdllda visar tidslinjen
tillagningstiden. Indikerar vackarklockan efter tillagningstidens slut.

Om matlagning och tidsforskjuten matlagning ar satta, visar tidslinjen
matlagning + tidsforskjuten tillagningstid.

Om matlagning, fordrojd matlagning och alarm ar instadllda, visar
tidslinjen  matlagning +  tidsforskjuten tillagningstid. Indikerar
vackarklockan efter matlagningens slut + tidsforskjuten tillagningstid.




Temperaturmatare

Temperaturbaren ar indelad i , 8 lika delar. Nar ugnens interna
temperaturviarde narmar sig det instdllda temperaturvardet, fyll
temperaturmataren fran hoger till vanster.

Till exempel, om temperaturen stalls in pa 80°C;

10-20 °C
Il B B = = = = =
20-30 °C
Il I | = = = = =
30-40 °C
I B | B B = == =
40-50 °C
Il B | N = = = =
50-60 °C
Il B | = | = = = =
60-70 °C
Il | Bl | | = = = = =
70-80 °C
Il | = | = | = = = = =
80 °C
-

B | O | = | = . | |
Om det inte finns nagon aktiv tillagning och ugnens inre temperatur ar
over 70°C, aktiveras temperaturmadtaren och displayen visar ett

varningsmeddelande. Temperaturbaren fungerar upp till en
maxtemperatur pa 340°C.




* Matlagning med kottson,
hjalp av en kottsond

Den tunna, langa anden av kottproben (@ ) anvands genom att fora in
den i kottet, och den andra @nden fasts vid 6ppningen pa chassits sidovagg.

Nar kottproben (@ ) ar ansluten visas kottprobens ikon ( )9 pa
displayen.

Den rekommenderade tillagningstemperaturen ar 80°C.
Minimitemperaturen ar 30°C och den hogsta ar 99
°C.

Tillagningslage med kottproben

Kottproben (@ ) har tre olika tillagningslagen;

1. Grilla ) arbeta tillsammans. (se figur

Figur 122
2. Grill ( ) fungerar. (se Figur

Figur 123
3. Turbo ) funktion. (se figur

Figur 124

Notera: Nar du lagar mat med kottproben (@ ), visas ugnens installda
temperatur istallet for tidsvisningen.
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Nar kottproben ar insatt, vrid ratten for att vdlja mellan kottprobens
tillagningsfunktioner. (se Figur 125)

Figur 125
Tryck pa ratten en gang for att bekrafta valet av kottprobens
tillagningsfunktion. (se Figur 126)

Figur 126
Nar du har bekraftat att kottprobens tillagningsfunktion valjs
tillagningstemperaturen genom att vrida pa ratten. (Se figur 127)

Figur 127
Tryck pa ratten 1 gang for att bekrafta valet av tillagningstemperatur. (se
figur 128)

Figur 128




Nar tillagningstemperaturen ar vald, vrid pa ratten for att vélja
kottprobens temperatur. (se Figur 129)

Figur 129
Tryck pa ratten 1 gang for att bekrafta valet av kottprobens temperatur.
(se Figur 130)

Figur 130
Tryck sedan och hall in start-/pausknappen (@ ) for att borja tillaga med
kottproben. (se figur 131)

Figur 131
VARNING: Vid stromavbrott stangs ugnen av av
sakerhetsskal och tillagningen med kottproben avbryts.




Felkoder pa elektronikkortet och I6sningarna

Elektroniska kortfelkoder, deras beskrivningar och rekommenderade
I6sningar listas i tabellen nedan.

Felkoder Beskrivning Vad ska man goéra?
Temperatursensorn pa moderkortet
F1 overhettas. (nar temperaturen &verstiger| Vinta tills ugnen svalnat.
110°C)
F2 Termostaten ar 6ppen eller kortsluten. Kontakt.

Temperaturen inne i ugnen ar for hog. nar
F3 temperaturen Gverstiger 340°C. (forutom | Vinta tills ugnen svalnat.
pyrolytisk rengdringsfunktion)

F4 Fel i realtidsklockan. Kontakt.
F5 Kéttprobens kortslutningsfel. Kontakt.
F6 Kommunikationsmisslyckande. Kontakt.
F7 I?.orrlaset andras inte fran oppet till stangt Kontakt.
lage.
Dorrla andras inte fran stangt till 6
F8 "o aset andras inte fran stangt till 6ppet Kontakt.
lage.
Om dorrlaset stannar under 6ppning eller
F9 . . - ppning € Kontakt.
stangning och positionens status ar okand.
F10 Om c.i.o'rren ar oppen startar den pyrolytiska Stéing dérren.
rengoringsfunktionen.
Nar tillagningen startas i nagon position
kommer temperaturen i ugnen inte att dndras
F11 P & Kontakt.

med mer an 3 °C efter att den stéllts in i 10
minuter.
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Anvandning av grillen

1. N&r du placerar grillen pa det 6vre gallret, 13t inte maten pa grillen
nudda grillen.

2. Du kan forvarma i 5 minuter medan du grillar. Om det behdvs kan du
vanda maten upp och ner.

3. Maten bor placeras i mitten av grillen for att tillata
maximal luftcirkulation genom ugnen.

Hur man satter pa grillen;

1. Placera funktionsknappen ovanfor grillsymbolen.

2. Still sedan in den pa dnskad grilltemperatur.

VARNING: Hall ugnsluckan stangd under grillning.

Hur man stanger av grillen;

Satt funktionsknappen i av-laget.

Efter grillningen, satt pa plasthandtaget genom att vrida pa det och ta ut
det ur ugnen. Hall lite vatten pa brickan for att géra rengoringen enklare.
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* Anvandning for kycklingfritering

VARNING: Kom ihag att ta bort plasthandtaget fran
Spetsa genom att vrida pa den innan ugnsluckan stangs.

Spett kycklingen som en helhet. For att grilla en fagel pa ett hadlsosamt
satt, centrera och fast fageln pa spettet (b) med fastkrokar pa bada sidor
av spettet (b). Placera spettet (b) pa rotisseriets trad (a) och placera det
i ugnen, och se till att danden av spettet (b) placeras i rotisseriets
motorkammare.

Efter att dorren har stingts, still ugnen i ett av féljande lagen: Ovre

motstand+Grill+Grill ( ), Grill+Flakt+Rotisserie (), Ovre

resistans+Grill+Konvektion+Rotisserie ( ) och stadll termostatens

temperatur till hogsta temperatur med temperaturkontrollen. For att
samla utspilld olja under tillagningen, placera brickan pa botten. Hall lite
vatten pa brickan for att gora rengoringen enklare.
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RACKPOSITIONER

Standardpositioner for stativ

Plats 4 —
Plats 3 —
Plats 2
Plats 1

Plats 5 —

Plats 4 —
Plats 3

Plats 2 —|

Plats 1 -

Observera: Standardsparen kan vara 4 eller 5, beroende pa ugnens
konfiguration. Fokusera bara pa de vanliga gallret i ugnen.

Placeringen av stéllen visas i figurerna ovan. Du kan placera en djup
bricka eller en vanlig bricka i de nedre och 6vre gallerna.




* Stallningspositioner for tradstall

Plats 6 —{
Plats 5
Plats 4 —

Plats 3 —

Plats 2

Plats 1
Observera: Beroende pa ugnens konfiguration kan det finnas 4 eller
6 galler. Var bara uppmarksam pa gallret i ugnen.

Det ar viktigt att placera gallret korrekt i ugnen. Gallrets placering visas
i figurerna ovan. Du kan placera en djup bricka eller en vanlig bricka i
botten och oversta gallret.

Montering och borttagning av tradstall

Tryck pa klammorna som visas av pilarna i figurerna ovan och ta bort
forst den nedre och sedan ovansidan av tradhallarna. For att installera
tradhallarna maste du géra samma sak som nar du tar bort tradhallarna.
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* KATALYTISK PANEL

Den ar placerad bakom ugnsgallren pa hogra och vanstra vaggarna i
ugnsutrymmet. Katalytpanelen tar bort daliga lukter och sakerstéaller att
din apparat fungerar optimalt. Med tiden tranger olja och matlukter in i
de emaljerade ugnsviaggarna och varmeelementen. Katalytpanelen
absorberar mat- och oljedofter och branner dem under tillagningen for
att rengdra ugnen.

Borttagning av katalytisk panel

For att ta bort katalytpanelen maste du forst ta bort ganghallarna. Nar
tradhallarna ar borttagna ar katalytpanelen fri. Det rekommenderas att
byta ut katalytpanelen vartannat-vart tredje ar.

=
i
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H H B
FORBEREDELSEREKOMMENDATIONER OCH
VARNINGAR

Du kan hitta information om vilka typer av mat vi har testat i vara
laboratorier och vars tillagningsvarden vi har faststallt i féljande tabeller.
Tillagningstiderna kan variera beroende pa natspanning, kvalitet, mangden
ingredienser som ska tillagas och temperaturen. Maltider du tillagar med
dessa varden kanske inte faller dig i smaken. Du kan hitta andra varden
genom att gdra experiment for att uppna olika smaker och resultat som
passar din smak.

VARNING: Det ar farligt att laga mat med fast eller
flytande olja i apparaten utan uppsikt, det kan orsaka
brand. VARNING: Se till att ugnsluckan ar helt stangd
efter att du satt in maten i ugnen.

VARNING: Anga kan lacka ut nar dorren 6ppnas. Backa
och vanta tills angan forsvinner. VARNING: Under
anvandning blir ugnens inre och yttre ytor varma. Nar du
oppnar ugnsluckan, backa for att undvika att det kommer
varm anga inifran. Det finns risk for brannskador.

VARNING: Din hand kan vara brand pa grund av
ugnens inre paneler, utspilld mat, tillbehor och varma
angor. Anvand kokshandskar nar du tar ut den varma
maten ur ugnen.

VARNING: Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nar du
satter in eller tar ut mat ur ugnen, etc. VARNING: Laga
inte maten direkt pa marken/grillen. Satt in maten i
ugnen i en lamplig fastanordning.
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B R E
VARNING: Var forsiktig nar du anvander alkohol i din

mat. Alkohol avdunstar vid héga temperaturer och kan
antandas och orsaka brand om den kommer i kontakt
med varma ytor.

VARNING: Virm inte stangda burkar och glasburkar.
Trycket kan fa glasogonen att explodera.

VARNING: Anvand den aldrig vid hogre
ugnstemperaturer an den maximala
anvandningstemperatur som anges pa ditt
bakplatspapper. Lagg inte bakplatspapper langst ner i
ugnen.

VARNING: Placera bakpappret tillsammans med
maten i en forvarmd ugn genom att satta in det i spisen
eller pa en ugnsanordning (plat, galler etc.). VARNING:
Ta bort overflodigt bakplatspapper som hanger Over
fastet eller behallaren for att undvika att komma i kontakt
med ugnens varmeelement. VARNING: Placera inte
ugnsplatar, tallrikar eller aluminiumfolier direkt pa
ugnsbotten. Den ackumulerade varmen kan skada
ugnens botten.

VARNING: Plastfat som inte tal virme och anga kan
smalta vid héga temperaturer och skada ugnen. Anvand
endast plastfat som tal varme (upp till 100°C) och anga.
Folj tillverkarnas rekommendationer fran fatet.
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MATLAGNINGSTABELL

(80 liter)

VARNING: Du bor forvarma ugnen i 7-10 minuter
innan du satter in maten i ugnen.

Mat Matlagningsfunkti Koktemperatur| Position Tillagningstid
on (°C) (min.)
Kaka ( 170-180 2-3 30-35
Liten muffin ( 170-180 23 25-30
Paj 180-200 2-3 35-45
Konditori 180-190 2-3 20-25
Tarta 170-180 2-3 20-25
Appelpaj 180-190 23 50-70
Sockerkaka 200/150* 2-3 20-25
Pizza 180-200 3 20-30
Lasagne 180-200 2-3 25-40
Makron 100 2-3 50-70
Grillad kyckling**. 200-220 2-3 25-35
Fiskgrill** 190 -200/-220 34 25-35
Rostbiff **. Max. 4-5 30-35
Grillade kottbullar**. Max. 4-5 25-30

*Forvarm inte. Vi rekommenderar att laga vid 200°C under forsta

halvan av tillagningsperioden och vid 150°C under resten av gangen.

** Maten ska viandas upp och ner efter halva tillagningsperioden.




(60 liter)

VARNING: Du bor forvarma ugnen i 7-10 minuter
innan du satter in maten i ugnen.

Mat Matlagningsfunkti s Koktemperatur| Position T_illagningstid
on (°C) (min.)
Kaka ] 170-180 23 30-35
Liten muffin 170-180 2 25-30
Paj 180-200 2 35-45
Konditori 180-190 2 20-25
Tarta 170-180 2 20-25
Appelpaj 180-190 1-2 50-70
Sockerkaka 150/150%* 2 20-25
Pizza 180-200 3 20-30
Lasagne 180-200 2-3 25-40
Makron 100 2 50-60
Grillad kyckling**. 200-220 3 25-35
Fiskgrill** 200-220 3 25-35
Rostbiff **. Max. 34 15-20
Grillade k&ttbullar**. & Max. 34 20-25

*Forvarm inte. Vi rekommenderar att laga vid 200°C under forsta
halvan av tillagningsperioden och vid 150°C under resten av gangen.
** Maten ska vandas upp och ner efter halva tillagningsperioden.
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* BAKA MED PIZZASTEN

VARNING: Du bor férvarma ugnen i 30 minuter innan du
satter in pizzan.
Nar du bakar med pizzastenar, placera pizzastenen pa ett galler och

forvarm ugnen i pizzaldge [turbo + flakt + lagre resistans ( )) pa 230 °Ci
30 minuter. Nar forvarmningen ar klar, ta ut pizzastenen ur ugnen utan att
ta bort den.

Lagg pizzan pa pizzastenen med skalet och baka den vid 180—-200 °C i 20—
25 minuter. Nar bakningen ar klar, ta ut den bakade pizzan ur ugnen med
hjalp av skalet.

VARNING: Placera inte pizzastenen i en férvarmd
ugn.

VARNING: Na&r bakningen ar klar, flytta inte
pizzastenen igen nar den ar varm och placera den inte pa
kalla ytor. Annars kan pizzastenen spricka. VARNING:
Utsatt inte pizzastenen for fukt. VARNING: Din hand
kan vara brand pa grund av ugnens inre paneler, spillda
maltider, tillbeho6r och varma angor. Anvand pizzaskalet
nar du tar ut pizzan ur ugnen.




TORKNING
VARNING: Forvarm inte under torkning.

Matlagningsfunktion Koktemperatur Position Lagningsunifo
Mat o L
(°C) rmens lingd
(timmar)
Banan i skivor Flaktmatlagningsfunktioner 100 2 4-5
Skivad dpple Flaktmatlagningsfunktioner 100 2 4-5
Skivad apelsin Flaktmatlagningsfunktioner 100 2 4-5

VARNING: Torkning far endast ske i torkbrickan.
VARNING: Oppna inte ugnsluckan férran torkningen
ar klar.

VARNING: Ju tunnare skivorna ar, desto snabbare
torkningsprocessen och desto battre doft pa maten.

VARNING: Din hand kan vara briand pa grund av
ugnens inre paneler, spilld mat, tillboehor och het anga.
Anvand kokshandskar nar du tar ut torkad frukt ur ugnen.




H H B
* ANGASSISTERAD MATLAGNING

Eftersom det inte kokas i vatten behalls vitaminer och mineraler under
angkokning.

Angassisterad matlagning bevarar matens smak battre dn vanlig
matlagning. Dessutom behaller maten sina frascha och naturliga farger pa
detta satt.

Vattenforbrukningen beror pa vilken typ av mat det ar och hur lang
koktiden ar.

Ta bort vattenreservoaren genom att dra ut den vid de punkter som pilen
visar. (se figur 131) Fyll. (se Figur 132) och trycker den i pilens riktning mot
startpositionen for att satta den pa plats. (Se figur 133) Efter 10 minuters
forvarmning, tryck vattenbehallaren i riktning mot pilen tills du hor ett
"klick". (se fig. 134) Nar du har fyllt vattenbehallaren och satt tillbaka den
pa plats kan du satta in maten i ugnen.

S\He (@ @ @

[] [ =
[ [ ‘

Figur 131 Figur 132 Figur 133 Figur 134

VARNING: Anvand endast kranvatten och destillerat
vatten. Anvand aldrig mineralvatten eller andra vatskor!

VARNING: Den maximala pafyllningen ar 250 milliliter
och den minsta pafyllningen ar 65 milliliter.

VARNING: Nar du fyller vattentanken, 6verskrid aldrig
maxmarkeringen!

VARNING: Vid varje tillagningsprocess, observera
mangden vatten till maten enligt matlagningstabellen.

VARNING: Ta inte bort vattenreservoaren medan
tillagningen pagar.




Diagram over angassisterad matlagning
VARNING: Du maste forvarma ugnen i 10 minuter innan

du satter in maltiden.

Mat

Férbered
elsefunkti
on

(°C)

Koktemperatur

Postiion

Foérberedels
etid (min.)

Vatten
(ml.)

Kaka

170

20-25

100

Saltkaka

170

20-25

100

Konditori

180

25-30

100

Bun

180

25-30

100

Lax

180

40-45

100

Klubbklubba med kyckling

200

40-45

150

Kycklingvingar

230

40-45

100

Hela kycklingen

190-230

60-70

250

Lammskank med gronsaker

170

80-90

250

Rosennotkott

190

55-60

200

Entrecote

180

35-40

250

Om moijligt, anvand fat med perforerade hal for matlagning med anga.
Detta sakerstaller att angan nar maten fran alla hall och att maten tillagas
jamnt.

Anvand endast behallare som tal varme (upp till 100
°C) och anga. Om du vill anvanda plastbehallare, kontakta tillverkaren av
behallaren for att se om den passar for ugnen.

Tjocka krukor som porslin, keramik eller lergods ar inte sarskilt lampliga
for angning. Eftersom de ar tjocka leder de inte vdarme val och darfor kan
tillagningstiderna som anges i tabellerna vara mycket langre.

VARNING: Anga kan ldcka ut ndr dérren 6ppnas. Backa
och vanta tills dangan forsvinner. VARNING: Du kan
branna din hand pa grund av ugnens inre paneler, spilld
mat, tillboehoér och varma angor. Anvand kokshandskar
nar du tar ut den varma maten ur ugnen.




H H B
* LAGA MAT | AIRFRYER

Medan airfryern lagar mat kan du laga mat enligt de varden som anges i
matlagningstabellen genom att byta ugnen till airfryer-lage [nere-Overst +

flakt (I ).

Diagram 6ver matlagning i airfryer
VARNING: Du boér forvarma ugnen i 810 minuter
innan du satter in maten.

Mat Forberedels Koktemperatur| Position Férberedel | Vikt i
efunktion (°C) setid (min.) | gram (g)
Kaka 170 23 10-15 -
Frysta kycklingnuggets E 200 2-3 20-25 750
Frysta friterade potatisar & 220 2-3 20-25 700
Halloumi-pommes frites 200 2-3 10-15 250
Biff 180 2-3 10-15 1000
Kéttbulle 180 23 10-15 1000
Pizza 200 2-3 10-15 -
Svampar 200 2-3 15-20 1000
Rullar med kyckling & 180 2-3 25-30 1000
Kycklingfilé 180 2-3 25-30 750

VARNING: Matlagning i airfryern bor endast goras i
airfryer-brickan.

VARNING: Anga kan lacka ut ndr dorren 6ppnas. Backa
och vanta tills angan forsvinner.

VARNING: Du kan branna din hand pa grund av
ugnens inre paneler, spilld mat, tillboehdr och varma
angor. Anvand kokshandskar nar du tar ut den varma
maten ur ugnen.




BN B e .
UNDERHALL OCH RENGORING

Regelbunden rengoring forlanger apparatens livslangd och minskar
frekventa problem.

VARNING: Koppla bort den elektriska anslutningen till
apparaten. Det finns risk for elchock.

VARNING: Vianta tills den har svalnat innan du rengo6r
apparaten. Varma ytor kan orsaka brannskador.

VARNING: Flytta inte motstandet under rengoring.
Det kan orsaka elchocker. VARNING: Angan fran en
angrengorare kan tranga in i de delar som leder
elektricitet och orsaka kortslutning. Anvand aldrig
angrengorare for att rengdra ugnen.

VARNING: Tvatta aldrig nagra av apparatens delar i
diskmaskinen! (forutom tillbeh6r) VARNING:
Vattentanken far inte sdankas ner i vatten och far aldrig
tvattas il Anvand inte mycket harda svampar eller borstar
for att rengora vattenreservoaren.

VARNING: Sting av apparaten innan du tar bort
skyddsanordningarna. Efter rengoring maste

skyddsanordningarna monteras enligt instruktionerna.

1. Rengor inte de inre delarna, panelerna, brickorna eller andra delar av
apparaten med harda verktyg som harda borstar, stalsvampar eller blad.
Anvand inte slipmedel, repmedel eller tvattmedel.

2. Torka av insidan av apparaten med en tvalig trasa, skolj och torka
sedan noggrant med en mjuk trasa.




3. Rengor glasytorna med speciella glasrengéringar.

4. Anvand inte alifatiska eller kolvateinnehallande tvattmedel. De kan fa
ugnsdorrens tatning att svullna.

5. Anvand aldrig brannbara material som syra, fortunnare eller gas nar
du rengor din apparat.

6. Anvand kaliumstearat (mjuk tval) mot smuts och flackar.

7. Rengor kontrollpanelen med en vat trasa och torka av den med en torr

trasa.

8. Apparaten boér rengdras noggrant efter varje anvandning. Detta gor
det enkelt att ta bort matrester och sakerstdller att de branns nar
produkten anvands igen senare.

9. Se till att du helt torkar bort eventuella kvarvarande véatskor efter
rengoringen och att du omedelbart reng6r all mat som stanker runt under
tillagningen.

10. Vissa tviattmedel eller tvattmedel kan skada ytan. Anvand inte
slipande rengoringsmedel, rengoéringsmedel, tvattmedel eller vassa
foremal under rengoring.

11. Rengor och torka ugnen och dess tillbehér efter varje anvandning.

12.Stiang ugnsluckan nér insidan av apparaten &r helt torr.

13. Apparaten maste rengoras noggrant for att undvika dalig lukt om den
inte ska anvandas pa lange. Lat ugnsluckan sta 6ppen efter rengoéring.

14. Byt ut dorrtdtningen pa apparaten nar porer bildas eller nar den
spricker. Du kan bestélla dorrpackningen fran den auktoriserade servicen.

15. Rengor gallret i diskmaskinen eller med diskmedel och varmt vatten.

16. Anvind inte slipmedel eller vassa metallskrapor fér att rengéra
glaset, eftersom repor som kan uppsta pa dorrens glasyta kan gora att
glaset gar sonder.

17.Ta bort glaslocket pd ugnslampan (se lampersattning) och torka av
med en trasa fuktad med diskmedel och varmt vatten. Rengér den med en
mjuk trasa.




Rengoring och installation av ugnsluckan

Figur 136.1

Figur 136.2

Figur 137.1

Figur 137.2

Oppna luckan helt
genom att dra
ugnsluckan mot dig.
Las sedan upp
gangjarnslaset
genom att dra det
uppat med en
skruvmejsel. (se
figur 136.1)

Stall in
gangjarnslaset pa
den bredaste
vinkeln. (Se fig.
136.2) For bada
gangjarnen som
forbinder
ugnsluckan till
ugnen i basta

majliga vinkel.

Stang sedan
ugnsluckan tills
den vilar mot
gangjarnssparren
. (se figur 137.1)

For att ta bort
ugnsluckan, hall
luckan med bada
handerna, den ar
ndra stangt lage,
och dra upp den.
(se Figur 137.2)

Samma position.

For att satta tillbaka ugnsluckan, folj proceduren for att ta bort dérren.

G B R E




Rengoring av ugnsglaset

Din ugn kan vara annorlunda. Folj det steg som passar din ugn.

1. Tryck pa plastsparrarna pa vanster och hoger sida som visas i figur 138 och lyft
profilen genom att dra den mot dig som visas i figur 139. Glaset ar fritt nar profilen tas
bort, som visas i figur 140. Dra forsiktigt glaset som ar fritt mot dig. Om det beh6vs kan
det mittersta glaset tas bort pa samma satt. Det yttre glaset ar fast vid ugnsdorrens profil.
Du kan enkelt rengéra glaségonen efter att de har demonterats. Nar rengoring och
underhall ar klart kan du byta ut glaset och profilen genom att utfora
borttagningsproceduren i omvand ordning. Se till att glaset ar insatt i ratt riktning och att
profilen passar ordentligt.

Figur 138 Figur 139 Figur 140

2. Ta bort skruvarna pa vanster och hdger sida som visas i Figur 141. Ta bort profilen
genom att dra den mot dig som visas i figur 142. Glaset ar fritt nar profilen tas bort, som
visas i figur 143. Dra forsiktigt glaset som blivit fritt mot dig. Om det behovs kan det
mittersta glaset tas bort pa samma séatt. Det yttre glaset ar fast vid ugnsdorrens profil.
Du kan enkelt rengora glaset efter att det har demonterats. Nar rengoringen och
underhallet &r klart kan du byta ut glaset och profilen genom att utfora
borttagningsproceduren i omvand ordning. Se till att glaset ar insatt i ratt riktning och att
profilen passar ordentligt.

Figur 141 Figur 142 Figur 143
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Anvanda och byta ugnslampa

Du kan sla pa eller avstdanga ugnens lampa genom att trycka pa
lampknappen

knapp ( E ) pa kontrollpanelen. (se figur 144)

Figur 144

VARNING: Lampan tdnds automatiskt nar ugnen slas
pa.

Byta ugnslampa

VARNING: For att undvika elchocker, sting av
stromforsorjningen innan du byter ugnslampan!

VARNING: For att undvika brannskador, vanta tills
ugnen har svalnat innan du byter lampan! Heta ytor kan
orsaka brannskador!

VARNING: Glodlampan som anvands i denna produkt
ar inte lamplig for hushallsbelysning. Syftet med denna
lampa ar att hjalpa anvandaren att se maten.

VARNING: Lamporna som anvands i denna produkt
maste klara extrema fysiska forhallanden, sasom
temperaturer éver 1002 C.

VARNING: | apparater med halogenlampor far
anvandaren inte titta pa halogenlampan.




Hur man byter lampa;

1. Stdng av strémmen.
2. Ta bort glasskyddet genom att vrida det moturs. (Se fig. 145) Det kan
vara hjalpsamt att anvanda plasthandskar om du har svart att vanda den.

3. Ta sedan bort ugnslampan genom att vrida pa den (se fig. 146) om den
ar av samma typ

A, eller genom att dra i den (se figur 147) om den ar typ B.
4. Installera en ny lampa med samma funktioner.
5. Byt skyddsglaset och koppla enheten till elnatet.

Figur 145 Figur 146 Figur 147

Observera: Denna apparat innehaller en ljuskalla vars
energieffektivitetsklass ar G.

Att byta den fyrkantiga lampan;
1. Stang av strommen.

2. Ta bort den genom att dra glasskyddet mot dig.

3. Ta sedan bort ugnslampan genom att dra ut den.
4. Installera en ny lampa med samma funktioner.
5.

Byt skyddsglaset och koppla enheten till elnatet.




FELSOKNING

Du kan l6sa eventuella problem du kan stota pa med din produkt genom
att kontrollera foljande punkter innan du ringer teknisk service.

Kontrollpunkter

Om du upplever problem med din ugn, kolla forst tabellen nedan och
prova forslagen. Om problemet kvarstar, kontakta servicecentret.

Problem

Méjlig orsak

Vad ska man gora?

Ugnen fungerar inte.

Stromfoérsérjningen ar inte
tillganglig.

Kontrollera att stromférsorjningen
ar tillganglig.

Ugnen stannar under
tillagningen.

Kontakten tas ut ur vagguttaget.

Satt tillbaka kontakten i vagguttaget.

Slocknar under matlagning.

For lang, kontinuerlig drift.

Lat ugnen svalna efter langa
tillagningscykler.

Kylflakten fungerar inte.

Lyssna pa ljudet fran kylflakten.

Ugnen &r inte installerad pa en plats
med bra ventilation.

Se till att avstanden som anges i
bruksanvisningen foljs.

Mer &n en koppling i ett uttag.

Anvand bara ett uttag per uttag.

Utsidan av ugnen blir vildigt
varm under drift.

Ugnen &r inte installerad pa en plats
med bra ventilation.

Se till att avstanden som anges i
bruksanvisningen foljs.

Ugnsluckan 6ppnas inte
ordentligt.

Matrester sitter fast mellan doérren
och den inre haligheten.

Rengor ugnen ordentligt och forsok
Oppna dorren igen.

Belysningen inomhus ir svag
eller fungerar inte.

Lampan kan vara defekt.

Byt ut mot en lampa med samma
specifikationer.

Frammande féremal tacker lampan
under matlagning.

Rengor ugnens insida och
kontrollera igen.

Elektrisk stot nar man ror vid
ugnen.

Strommen kanske inte ar korrekt
jordad.

Du kan anvénda ett uttag utan
jordanslutning.

Se till att stromférsorjningen ar
korrekt jordad.




Problem

Majlig orsak

Vad ska man gora?

Vatten droppar.

Anga kommer ut ur en springa i
ugnsluckan.

Vatten som lamnats kvar i
ugnen.

Beroende pa maten kan vatten eller
anga bildas i vissa fall. Detta ar inte
apparatens fel.

Lat ugnen svalna och torka sedan av
med en kékshandduk.

Kylfldkten fortsatter att ga efter
att tillagningen ar klar.

Denna flakt kommer automatiskt att
ga en viss tid for att ventilera ugnens
inre.

Det &r inte apparatens fel och darfor
behoéver du inte oroa dig.

Ugnen blir inte varm.

Ugnsluckan ar 6ppen.

Stang dorren och starta om.

Ugnens funktion kan vara felaktigt
installd.

Las avsnittet om att anvdanda ugnen
och aterstall ugnen.

Sakringen kan ha gatt eller sa kan
sakringen ha I6st ut.

Byt  sdkringen eller  aterstall
sakringen. Om detta upprepas ofta,
ring en elektriker.

ROk kommer ut fran produkten
under driften.

N&r ugnen anvands for forsta
gangen.

Rok kommer ut fran varmarna. Detta
ar inget misstag. Efter 2-3 cykler
kommer det inte finnas mer rok.

Mat pa varmaren.

Lat ugnen svalna och ta bort
eventuella matrester fran
varmeelementet.

Det luktar brant eller plast nar
man anvander ugnen.

Plast eller andra icke-varmetaliga
tillbehor anvands inuti ugnen.

Anvand glasbehallare som ar
lampliga for hoga temperaturer.

Ugnen &r inte bra for matlagning.

Det kan ha 6ppnats fér mycket
under tillagningen.

Oppna inte ugnsluckan fér ofta om
du inte lagar nagot som behéver.
Om du Oppnar doérren for ofta
kommer den inre temperaturen att
sjunka, vilket kan paverka
tillagningsresultatet.




BN B e
REGELHANTERING

1. Anvand inte doérren och/eller handtaget for att bara eller flytta vitvaran.

2. Utfor flytt och transport i originalférpackning.

3. Var noga med apparaten vid lastning, lossning och hantering.

4. Se till att forpackningen ar ordentligt stiangd vid hantering och
transport.

5. Skydda mot yttre faktorer (sasom fukt, vatten etc.) som kan skada
forpackningen.

6. Var forsiktig sa att du inte skadar apparaten pa grund av stotar, stotar,
fall osv. vid hantering och transport, och undvik att forstéra eller
deformera den under anvandning.

REKOMMENDATIONER FOR ENERGIBESPARINGAR

Foljande detaljer hjalper dig att anvanda din produkt ekologiskt och
miljovanligt.

1. Anviand morka och emaljerade behallare som leder virme
battre i ugnen.

2. Forvarm ugnen medan du tillagar maten om receptet eller
anvandarmanualen sager att forvarmning ar nédvandig.

3. Oppna inte ugnsluckan ofta under matlagning.

4. Forsok att inte laga flera ratter samtidigt i ugnen. Du kan laga mat
samtidigt genom att placera tva spisar pa gallret.

5. Forbered flera ratter en efter en. Ugnen forlorar inte varme.

6. Stang av ugnen nagra minuter innan tillagningstiden ar slut. |
detta fall, 6ppna inte ugnsluckan.

7.Tina upp den frysta maten innan tillagning.




EFTERLEVNAD AV AEE-REGLER OCH
AVFALLSHANTERING

Denna produkt innehaller inte de farliga och férbjudna @mnen som anges
i "Waste Electrical and Electronic Equipment Control Regulation"” som
publicerats av Turkiets ministerium for miljo och stadsutveckling. Foljer
WEEE-regeln.

PAKETDETALJER

Denna produkt ar tillverkad av hogkvalitativa delar och material som kan
atervinnas och atervinnas. Darfor bor du inte slanga denna produkt
tillsammans med annat hushallsavfall i slutet av dess livscykel. Ldmna in
den vid en insamlingsplats for elektrisk och elektronisk utrustning. Du kan
fraga din lokala myndighet om dessa uppsamlingspunkter. Hjalp till att
skydda miljon och naturresurserna genom att atervinna de anvanda
produkterna. Innan du slanger produkten, dra ur kontakten for barnens
sakerhet och goér den oanvandbar. Forpackningen av produkten &r
tillverkad av atervinningsbart material i enlighet med var nationella
lagstiftning. Slang inte férpackningsavfallet tillsammans med hushalls- eller
annat avfall, utan lamna in det vid de insamlingsstallen som anges av de
lokala myndigheterna.




